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RESUMO

Esta dissertacdo apresenta o estudo de organizacdo de um vocabulario do léxico focado no
campo semantico da culinaria juruna. A lingua juruna é uma lingua indigena brasileira, da
Familia Juruna do Tronco Tupi, falada por 458 pessoas (segundo censo recente), no Parque
Indigena Xingu (MT). A organizagdo lexicogréfica pratica desse vocabulario tem por objetivo
colaborar com a producdo do dicionario enciclopédico ilustrado bilingue juruna-portugués
(projeto de pesquisa maior, coordenado pela orientadora desta pesquisa). O levantamento de
dados foi realizado em campo pelos métodos de observacdo participante e de entrevistas
semiestruturadas, entre os anos 2011 e 2013, na aldeia Maitxiri-Tubatuba, a qual tem maior
densidade demografica. A exposicao que se segue apresenta: uma breve contextualizacdo da
histéria do contato com o povo Juruna; os estudos cientificos que nos orientam para a
organizacdo do saber apreendido, com fundamentacéo teérica no Funcionalismo e abordagens
tedricas para os Estudos do Léxico; o desenvolvimento dos trabalhos de campo e de gabinete;
a andlise do conjunto de unidades lexicais; as decisdes lexicograficas para a elaboracdo dos
verbetes; e 0s 72 verbetes.

Palavras—chave: estudo do léxico; dicionario bilingue; lingua indigena; lingua juruna;
culinéria indigena; yudja.

SUMMARY

This dissertation presents the study of organization of a vocabulary of the lexicon focused in
the semantic field of the Juruna cookery. The Juruna language is a Brazilian indigenous
language, of the Juruna Family, related to the Tupi Stock, spoken by 458 people (according to
recent census) in the Xingu Indigenous Park (MT). The lexicographical organization of this
vocabulary aims to collaborate in the making of the bilingual Juruna—Portuguese illustrated
encyclopaedic dictionary (larger research project, coordinated by the advisor of this research).
The raw data were collected by the methods of participant observation and semi-structured
interviews, during the years 2011 to 2013 in Maitxiri-Tubatuba village, which has larger
demographic density. This dissertation contains: a short history about the first contacts with
the Juruna people; the scientific studies that guide us for the organization of the acquired
knowledge, with theoretical basis on the Functionalism and theoretical approaches for the
Studies of the Lexicon; the development of the field and office works; the analyses of group
the lexical units; the lexicographical decisions for the treatment of the headwords; and the 72
headwords.

Key-words: lexicon study; bilingual dictionary; indigenous language; Juruna language; indigenous
cookery; Yudja.






Foto 1
Foto 2
Foto 3
Foto 4
Foto 5
Foto 6

Foto 7

Foto 8

Foto 9

Foto 10
Foto 11
Foto 12
Foto 13
Foto 14
Foto 15
Foto 16
Foto 17
Foto 18
Foto 19
Foto 20
Foto 21
Foto 22
Foto 23
Foto 24
Foto 25
Foto 26
Foto 27
Foto 28
Foto 29
Foto 30

LISTADE FOTOS

Participacdo na producao do caxiri — itidara .........ccccceevvevveveiieesn e 53
Casas Na aldeia MaitXITT .......cccoveeeiieieee e 54
COZINNA EXEEINA @ CASA ...evvevveverierieieereeseeieie e ste e ste e ra e e e e saesresaesreereeneens 56
Casa do Caxiri €M CONSEIUGAD .......ocveerveeverieeriieiesiee st e et ee e e 57
COZINNA A BSCOIA ....ovveieiesiicee e 57
Casca de mandioca brava amarga...........ccooerereneneneseeieenie e 98
AKTTTNE | oo 99
AKTITNE 1 oo 99
AKTITNA T v 99
AMI T e e 99
200 ST 99
FOrno de Pedras QUENTES ..........coeiieieieiererie e 101
APAru INIMANIMAE ... e ae e e beenree s 101
Espalhar a massa de MandioCa ..........cccocveveeiieiieie e 102
DISEIIDUIT OS PEIXES ...ttt 102
Cobrir com massa de MandiOCa .........cccoverierenieiieie e 102
APANU TEXT TEXT T oot ns 102
Pilar a massa mole de MandioCa .........cccuevvervreerieenesie e 104
Y0 LU U o - TSP URRP 104
OO =11 0 SR 105
Mulher torrando farinna ..o 106
Menino comendo farinha Mole ...........ccovieiiie e 107
T W 111 g SR OR PRI 107
Extracdo do VENEeNO POr PreNSAGEM .......ecvveiveeieeerieiieeiesreesreeseesreesre e saeesaean 108
Extraco do veneno por tOrrefaglo .......ccovvveieneiene s 108
ALAT | o 109
ALAT T o e 109
Carne de caca moqueada (MACACOS) ......ccvververeerieeriesieieerieeee e e e seesaeseens 111
Carne de peixXe MOQUEAUA .......cecvverveeierieerie et e e eie st sre e sre e sre e ens 113
Duas canoas de caxiri dubia na casa do Caxiri .........ccoceverenerienenineeienen, 117



Foto 31
Foto 32
Foto 33
Foto 34
Foto 35
Foto 36
Foto 37
Foto 38
Foto 39
Foto 40
Foto 41
Foto 42
Foto 43
Foto 44
Foto 45
Foto 46
Foto 47
Foto 48
Foto 49
Foto 50
Foto 51
Foto 52
Foto 53
Foto 54
Foto 55
Foto 56
Foto 57
Foto 58
Foto 59
Foto 60
Foto 61
Foto 62
Foto 63

Uma canoa de caxiri dubia particular .............ccoovoeiiiiiiineienc e, 117

Reunido dos homens a se servir da refeiGao ..........ccoovvveieiiieieicncninenins 118
Reunido das mulheres a se servir da refeiGao ........cc.ccovvvvvereieneneieiencaiens 118
Filha PHaNdO ......cooiei e 119
Tia e sobrinha preparando 0 TOMO ........ccceieiiiiiiniiee s 119
MEE PHANTO ... st 119
RAlar @ MANGIOCA ......c.eevvieiiiiecie e 124
Peneirar a mandioca ralada ............cccoooeieiiiiiininne 124
WEAWAIU TEXA vvevveevieieeeieeseesieesieeie e steeseesseesaeeseesseesteeneesseesseeneesseesseeneesseessens 124
Mandiocas em MOIN0 NA AQUA ......ccveveviiiriiiiieeee e 125
TYAKURNA <. 126
COZINNA EXIEIMNA @ CASA ...e.vevevirieieie ettt sttt 131
Cozinha da escola Kamadu ..........cccoiiiiiiieiinencceee s 131
Casa do Caxiri €M CONSIIUGED ........ceveveierierieniesieeieeie e 131
G L= U] 1 - SRS PRSP PPTRN 133
Massa de mandioca Secando @0 SOl ........coovvuereriiininieiee e 135
Massa de MaNAiOCa JA SECA ....cvuveerrerierierieriesieses et ee s 135
1 AL I U 136
JAWEADENA ... s 137
4 milhos diferentes secando 80 SOl ........cccevereriiieniiise 139
Milho amarelo reservado para plantio ..........cccoeeriieieneie s, 139
Caxiri produzido em grande quantidade ............ccooceivereniniininiciee e 140
Caxiri consumido em grande quUantidade ...........cccoceverinininienieieieeeeen 140
Pamonha crua que ndo serd embrulhada ..........ccocceveieiiieniiineceees 144
Pamonhas COZINNANAO .........ccoieiriiiiiieiee e 144
PamOonnas COZITAS ......ccueiverireiieieiie e nns 144
Pamonha cozida que foi embrulhada ............ccooiiiiiiii, 144
O (U RSP S TPTP PRI 147
Ovos de tracaja coziNNANO ...........cceveieieeiieieie e 151
BSA UM .ottt ettt ettt b ettt e ket nb et b e et e e nne s 151
Polvilno @ainda Umido ........c.ccveieiiieieccc e 152
POIVIING SECANA0 0 SOl ....vveiiceieece e 152
WAWEIU TU AU B c1veveeniete ettt bbbttt bbbt ne e 155



LISTA DE MAPAS

Mapal Migragdes juruna entre 0s séculos XVIIe XX ...coovieiiveieiieneie e

Mapa 2 Parque Indigena Xingu e aldeias



Quadro 1
Quadro 2
Quadro 3
Quadro 4
Quadro 5
Quadro 6

LISTA DE QUADROS

Relacdo entre os alfabetos juruna e IPA ...........cccovveii e, 28
Os povos indigenas e suas linguas N0 PIX .........cccovevevevenciecc e 41
Modelo de ficha de organizagdo dos dados de campo ..........ccccevevenene. 65
Modelo de ficha de organizagéo dos dados de leitura ............ccccceenene. 71
Ordem alfabética proposta por Fargetti ..........ccccceevvevivevviiiiecie e, 72
Ordem alfabética usada neste trabalho ...........cccccoeveiiinieninciinciee, 72



ATIX
AVA

bit
CAPES
CD

CEB

CEE
CEI-MT
Cf.c.

Cf.l.
CFPI-PIX
cont.
CV/(C)V
DSEI
DOU

EIA/RIMA

EPM
FCLAr
FLEX
FUNAI
hip.
HTML
Hz
INDL
IPHAN
IPA
ISA
JPG
kHz
LDB
LINBRA
MB

LISTA DE ABREVIATURAS
Associacao Terra Indigena do Xingu
Associacao Vida e Ambiente
binary digit
Coordenacéo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior
compact disc
Coordenadoria de Educacédo Basica
Conselho Estadual de Educacéo
Conselho de Educacédo Escolar Indigena do Estado de Mato Grosso
conferir dados de campo
conferir dados de leitura
Curso de Formacdao de Professores Indigenas do Parque Indigena Xingu
contiguidade
consoante-vogal
Distrito Sanitario Indigena
Diério Oficial da Unido
Estudo de Impacto Ambiental/Relatorio
Escola Paulista de Medicina
Faculdade de Ciéncias e Letras de Araraquara
Field Works Language Explorer
Fundac&o Nacional do indio
hiperonimia/homonimia
hyper text markup language
hertz
Inventario Nacional da Diversidade Linguistica
Instituto do Patrimonio Historico e Artistico Nacional
International Phonetic Alphabet
Instituto Socioambiental
Joint Photographic Group
quilohertz
Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional
Linguas Indigenas Brasileiras
megabyte



MEC Ministério da Educacgéo

n. nome

n.c. nome composto

n.i. nome inalienével

nom nominalizador

op. 0posigao

par par minimo

PIX Parque Indigena Xingu

poss pOossessivo

PPP Projeto Politico Pedagdgico

redupl reduplicagéo

RCNEI Referencial Curricular Nacional para Escolas Indigenas
SEDUC Secretaria de Estado de Educacéo

SIL Summer Institute of Linguistics

sin. sinbnimo

UNESCO Organizacao das Nacdes Unidas para a Educacdo, a Ciéncia e a Cultura
UNESP Universidade Estadual Paulista “Julio de Mesquita Filho”

UNIFESP Universidade Federal de Sdo Paulo

wav wave form audio



SUMARIO

LI {0010 070 I TN 23
OBSERVACOES

a) Grafia do NOME INAIJENA ........ccoviiiiiice e 27
b) Relacdo entre o alfabeto juruna e o Alfabeto Fonético Internacional (IPA) ................ 27
c) Fotografias presentes Na diSSErtaCa0 ...........ccuevverieiiiieeie e 28
1 DO CONTATO COM 0OS JURUNA

1.1 Denominagao e autOdENOMINAGAD. .........ceiverterieriierieieieie ettt sr e eeea 29
1.2 Breve historia dos movimentos migratorios e da formagéo do PIX .........ccccceveienens 29
1.3 ESCOIA KAMAAU ..ottt ettt bbb nre s 33
R =T Y (0 [0 ] SRS 37
2 DA LINGUA JURUNA

2.1 Classificagdo genética, perfil de contato linguistico e localizagdo geogréfica ........... 40
2.2 EStUAOS lINQUISLICOS ....veeuviiieeiii ettt ettt nre e 43
2.3 A TINQUA JUIUNA ...ttt e s ra e te e esneesaeaneesraeseaneens 44
2.4 A proposta de diCionario JurunNa-POrtUGUES ..........ccccererereerierierieniesiesieseseeeesee e 46
3 DOS MATERIAIS E METODOS

3.1 FUNAAMENLACAD TEOMICA ...vevvevveveiieeieeieeie sttt sttt nreans 48
3. 1.1 EStUAOS 0O IEXICO ..vvevieiiiiiie et bbbt 48
3.1.2 Allexicografia DiliNQUE ...t 50
3.2 Pesquisa de levantamento de dados ...........ccceoviieiiiiiinenese e 52
3.2.1 PESQUISA U8 CAMPO ..veveeiienieeiiesieeiesie et ee sttt e b ae s e sbeesbesbeesbeenaesreenbeeneens 52
) O o= 1 1] o 1o TSRS 54
b) O campo dentro do campo: as cozinhas das mulheres juruna ............cccceeevveevverinenns 55
C) Natureza dos dados 0 CAMPO .....c.eeueeiiiiiiieieie e 57
d) Formas de registro dos dados dos dados de Campo .........cccceeveeiieiiienie e 64
e) Sistematizacdo dos dados de CAMPO ........ccveiieiieriiiie e 64
3.2.2 Pesquisa biblIOgrafiCa ........ccccoveiiieiiiicc e 68
a) Natureza dos dados de T8ITUNA ...........cooeiiiiieic e 68
b) Sistematiza¢ao dos dados de [8ITUIa ............ccoeiiiiiiiiie s 70
3.3 Ordem alfabética e sinais OrtografiCos ..........ccceveiieiieeiecic e 71
4 DA ANALISE DO CORPUS .....ocveeeeeeereeretesesee e ses st es s sn st nes s 73

4.1 Das classes de palavras gramaticaiS: 0S NOMES .........cccereririerierieerienieniesiesieseseseenens 75



4.2 Processos de fOrmagao dOS NOIMES .......cc.ooviiiiiiriniiieieie et 76

@) NOMES SIMPIES ...t e s be et e esaeeneenee e 76
D) NOMES COMPOSLOS .....eveeveeiiisieeiteeiesee et e st e e ta e st e e e s e e ste e e e sbaesbeenbesseesreeneesneenseens 77
(0 1 1 Lot o TS OT PP P TP UT PPN TRUROPRPTR 79
A) EMPIESTIMOS ..oviiiieiieieieee ettt ettt bbb e 80
4.3 As unidades lexicais e as unidades 1exicograficas ...........ccocvvveveeieivieii s, 81
5 DA MACROESTRUTURA DO VOCABULARIO ......ccooovvviienieeeseesrersrn s 83
5.1 A 0rganizagao da NOMENCIATUNA .........cccerviiiiiiiiieee e 83
@) Lemas € SUDIEMAS ......oveiiiiiie e 83
b) Tratamento unidades homografas (homo6fonas ou N0) ........ccveeereveiiie i, 86
C) Tratamento 0 VANAGOES ......ccvveiuveiiieeiieitie et e sieeste e st et e e stae e et e e e baessb e e sreesbeesree s 88
6 DA MICROESTRUTURA DO VOCABULARIO ......cooeveeeeeeeeeeeereee e, 90
6.1 Lemas € SUDIEMAS .......ccveiiiieiiee e e 90
6.2 TranSCriGOES TONBLICAS .......ccverveiiiirieieieee e bbb 90
6.3 Informagtes MOrfOIOQICAS ........ccccvveiuicieii et 91
6.4 EQUIVAIENTES ..ottt ettt et et e e re e reen e naenne e 91
6.5 Tratamento de POLISSEIMIAS .......cc.oieiiiiieiere s 92
6.6 INfOrmagies eNCICIOPETICAS .......cccoueirieriririeiieiee e 93
6.7 REIMISSOES .....eeuviiuiiitieiti ettt ettt sttt b et st e st e e beese e sseesbeesbeaneesbeenaeeneenreas 94
ORI 1 U 1 Lot LTSS 95
7 CONCLUSAO ..ottt 96
BVERBETES ... ..ottt e et e e a e e e s e e e ne e e e nreeeanaae e 98
BIBLIOGRAFIA .ottt et e e e e e e nnaee e e 157
DOCUMENTOS DE JUIZO ... sen sttt 164
APENDICES

Apéndice A — Roteiro de entrevista SODre Peixes € PESCA .......cccvververereriirieresiseeeeene 165
Apéndice B — Roteiro de entrevista sobre frutas coletadas ...........cccocvvevveieiinneiininenn. 166
Apéndice C — Roteiro de entrevista SODre a roga .........ccevveveeiveiieie s 167
Apéndice D — QUESLDES SODIE @ CACA .....ccuevevvieriieie e 169
ANEXOS

Anexo A — Documento Historico n. 1 — “Black-Mouths” ............ccccoovviviiiiievnnene e, 170
Anexo B — Documento Historico n. 2 — “The YUIUNE” .......ccoceveieieienneeeieeriesiesiesienens 171

Anexo C — “Mapa Etno-historico do Brasil e regides adjacentes” ..........cccceevververinnnenn, 173



Anexo D — Foco sobre o “Mapa Etno-histdrico do Brasil e regides adjacentes™ ............

Anexo E — Capa do PPP (2008)






23

INTRODUCAO

Aryon Rodrigues (2005) apontou que durante os trés primeiros séculos de colonizagédo
europeia de todo o territorio hoje chamado Brasil, foram realizados estudos e documentacédo
de apenas trés linguas indigenas — tupinamba, kiriri e maramonis — entre uma diversidade
estimada em 1, 2 mil linguas indigenas; sendo que parte desta documentacao se perdeu por
falta de publicacdo; e que dentre esta diversidade, hoje, apenas sobrevivem 180 linguas
indigenas™; entre as quais, 150 resistem na Amazonia brasileira (RODRIGUES, 2003).

Durante muito tempo, os estudos das linguas indigenas brasileiras ficaram a cargo dos
missionarios, sob a logica da traducdo de textos biblicos para converséo religiosa (MINDLIN,
2004; SEKI, 2000), o que em nada respeitou as linguas indigenas em si mesmas.

No mundo, a partir de 1930, e no Brasil, a partir de 1960 (a partir dos cursos de
formacéo de pesquisadores promovidos pelo Summer Institute of Linguistics (SIL) no Museu
Nacional), a linguistica moderna passou a se preocupar em investigar, descrever e documentar
as linguas indigenas (SEKI, 2000), por motivo de assombro da extin¢cdo que paira sobre o
corpo fisico destes povos ou sobre o conjunto de suas linguas; como aponta-nos Aryon
Rodrigues (2005, p.36):

No plano mundial tem-se considerado que hoje qualquer lingua falada por
menos de 100 mil pessoas tem sua sobrevivéncia ameacada e necessita de
especial atencdo. Todas as linguas indigenas no Brasil ttm menos de 40 mil
falantes, sendo a mais forte, a tikuna, falada no alto Solimdes, apenas
ultrapassa a marca de 30 mil. O aspecto mais grave esta, porém, no outro
lado do espectro demografico, nas linguas infimamente minoritarias, com
populagdes que ndo vao além de 1 mil pessoas.

O movimento desta atencdo é de emergente urgéncia para a importancia que se da aos estudos
de linguas no ambito da ciéncia para o conhecimento da multiplicidade linguistica realizada e
manifestada pela humanidade como um todo (RODRIGUES, A., 1966), e no ambito da
realizacdo efetiva da consciéncia propria de cada lingua e de cada povo indigena.

As linguas indigenas tiveram assegurado o direito de uso aos seus falantes nativos nos
artigos 210 e 231 da Constituicdo Federal de 1988, o que lhes havia sido aviltado no processo
de colonizacdo, e foram proclamadas (como todas as linguas) como patrimbnio da
Humanidade pela Organizacdo das Nac¢des Unidas para a Educacdo, a Ciéncia e a Cultura

(UNESCO). E, embora muito ainda ndo tenha saido do papel — pois ha muitas linguas

! Estas estimativas podem ser falhas por falta de clareza na distincéo entre linguas e dialetos (RODRIGUES, A.,
2005; SEKI, 2000); e, ainda, por desconhecimento da existéncia de outras linguas ndo estudadas, ndo conhecidas
ou de povos ainda ndo contatados — o valor pode chegar a 200 linguas.
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indigenas brasileiras sem estudos, ou com estudos incompletos e/ou com auséncia de
publicacdes —, acbes governamentais de valorizacdo comecam a ocorrer, como por exemplo o
fato de a lingua juruna comecar a ser inventariada pelo IPHAN, a partir do projeto-piloto
desenvolvido pela Dra. Fargetti aprovado no “Inventario Nacional da Diversidade
Linguistica” (INDL)? em 2010. Entendida como referéncia cultural da nacdo, a lingua juruna
passara a ser foco de incentivos para registros e protecéo.

A lingua juruna conta com estudos fonoldgicos, morfossintaticos, e historico-
comparativos com a lingua xipaya (que com a lingua juruna e a lingua manitsawa, extinta,
formam a familia linguistica juruna do tronco tupi) (FARGETTI; RODRIGUES, C., 2008,
2005; FARGETTI, 2001, 1992). A lingua juruna é ensinada como a lingua alfabetizadora nas
escolas juruna®, nas aldeias dentro do Parque Indigena Xingu (PIX/MT), e é fonte de
publicacao de livros bilingues e monolingues (como sera apontado mais adiante).

Atualmente, estd em curso a producdo do dicionario ilustrado juruna-portugués, na
academia cientifica e entre os juruna. O projeto de producdo do dicionario € iniciado por
pesquisas linguisticas divididas em campos semanticos: cultura material, termos de
parentesco, alimentacdo, agricultura, flora, avifauna, numerais e verbos; mas, pretende-se
contemplar o trabalho com as categorias conceituadas a partir da visdo de mundo dos saberes
manifestados na lingua juruna (a longo prazo).

Em contribuicdo a esse projeto maior do dicionario ilustrado juruna-portugués, esta
dissertacdo apresenta uma organizacao lexicografica pratica do conhecimento compartilhado
durante a pesquisa sobre o processo alimentar juruna: uma organizagdo dos nomes dos

alimentos juruna em um vocabulario basico.

A pesquisa ocorreu nas cozinhas das mulheres juruna, por meio da metodologia de
observacao participante e, mesmo fora das cozinhas, por entrevistas semiestruturadas, entre as
familias juruna na aldeia Tubatuba-Maitxiri no Parque Indigena Xingu (PIX/MT)*, em 57 dias
divididos em 4 periodos, entre setembro de 2011 e julho de 2013. Houve atividades de
pesquisa em colaboracdo com trés grupos de pesquisa diferentes, que contribuiram para
enriquecer esta dissertacdo: Linguas Indigenas Brasileiras (LINBRA) da Universidade
Estadual Paulista "Julio de Mesquita Filho" (Unesp/FCLAr), no Programa de P6s-graduagédo
ao qual esta pesquisa esta vinculada; Instituto Socioambiental (ISA), pelo projeto "Expedi¢des

2 Instituido pelo Decreto n° 7.387, de 09/10/2010, publicado no DOU de 10/12/2010.
® A lingua portuguesa é ensinada como segunda lingua.
* Tubatuba / Maitxiri é a aldeia mais populosa entre as 7 existentes dentro do PIX.
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aos sitios histricos dos povos indigenas: Kisédjé, Parana, Kawaiwete, Yudja™; e Projeto

Xingu da Escola Paulista de Medicina, da Universidade Federal de S&o Paulo
(EPM/UNIFESP), pela atividade "Pesquisa-acdo sobre transicdo epidemioldgica e nutricional
entre os Yudja do DSEI® Xingu/MT".

A analise sincrbénica e a sintese descritiva do conjunto lexical investigado estdo
baseadas na ciéncia dos Estudos do Léxico, e no Funcionalismo. A exposicdo seguira baseada
nas leituras de estudos: sobre a lingua juruna, fonética e morfossintaxe, de Fargetti (2001); a
definicdo de palavra e léxico, por Biderman (1999); a macroestrutura de selecdo e
apresentacdo das entradas, por Haensch (1982), Porto-Dapena (2002) e Welker (2004); a
organizacdo do contetido dos verbetes por Borba (2003), Bosque (1982), e Weirinch (1979).

O léxico como o objeto deste estudo foi considerado no uso pratico da lingua como
fendmeno de comunicacdo categorial, manifesto em contexto social especifico, no tempo da
interacdo verbal do conhecimento sobre a realidade envolvente: a lingua juruna tem sido
transmitida de forma oral, mesmo que representem categorias do saber em icones de
grafismos corporais; e a escrita alfabética e discursiva € uma atividade recente e em
desenvolvimento.

A pesquisa ndo pretendeu a exaustdo do registro do conjunto lexical do conhecimento
sobre a alimentacdo na lingua juruna, e nem poderia, pois 0 pensamento juruna é complexo e
holistico, as areas do saber juruna alargam ecotonos intransponiveis para a objetividade desta
dissertacdo: o prazo para a redacdo académica é curto; a realizacdo do processamento dos
alimentos e a disponibilidade destes sdo periddicas e sazonais; a disposi¢do de informacdes
literarias sobre o assunto entre os juruna é rarefeita; e o periodo de pesquisa em campo foi

breve.

Essa dissertacdo segue estruturada em sete secdes: na secdo (1), sdo apresentadas:
uma breve histéria do contato do povo juruna com 0 povo ndo-juruna (com referéncias
historicas), contextualizando a formacédo do PIX, a formacao da Escola Kamadu, e a producéo
literaria dos juruna; na secdo (2): sdo apresentados a lingua juruna, o conjunto de linguas
indigenas com as quais esta mantém contato, os estudos da lingua juruna, uma breve
apresentacdo dos elementos da lingua e a proposta do dicionario em pauta; na secao (3): sdo

apresentados os materiais e métodos, tedricos e praticos, pelos quais esta pesquisa se realizou;

> Povos denominados como suid, krenakore, kaiabi e juruna, respectivamente.
® DSEI - Distrito Sanitéario Especial Indigena.
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na secdo (4): sdo apresentadas determinacdes sobre o corpus pesquisado e observagdes sobre
o processo morfologico de formacéo de palavras na lingua juruna, e sobre a determinacédo das
unidades lexicais e lexicogréficas; na secdo (5): sdo apresentadas as decisfes lexicograficas
para a organizacdo do conjunto lexical estudado; na se¢do (6): sdo apresentadas as decisoes
lexicograficas para a descricdo das unidades lematizadas; na secdo (7): é apresentada uma
concluséo para a dissertacédo; e, na secdo (8): sdo apresentados os verbetes produzidos pelo

estudo.

Antes de iniciar a dissertagdo em si, serdo apresentadas observagdes quanto a grafia do
nome de um povo indigena e quanto a relacdo entre o alfabeto juruna e o Alfabeto Fonético
Internacional (IPA).

Ao final da dissertacdo e ap0os os verbetes, constam as Referéncias Bibliogréaficas e a
Bibliografia ; uma lista de documentos de juizo; e, ainda, constam apéndices e anexos que

apresentam documentos Uteis a argumentacao apresentada.
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OBSERVACOES

a) Grafia do nome indigena

De acordo com os 20° e 22° paragrafos da “Convengdo para grafia de nomes tribais”,
assinada na la. Reunido Brasileira de Antropologia (1953) (SCHADEN, 1954), o nome
“juruna”, por ndo ser uma palavra de origem da lingua portuguesa, ndo tera as flexdes de
namero e de género, como ocorre na lingua portuguesa. Quando essa palavra for empregada,
seja na forma de substantivo ou na forma de adjetivo, sera escrita com a primeira letra
mindscula; e quando se tratar de um nome proprio, sera escrita com a primeira letra
mailscula. E, 0 mesmo argumento serd considerado quando forem mencionados nomes de
outras etnias indigenas.

Durante a 2% Reunido Brasileira de Antropologia (1955), o Prof. Mattoso Camara Jr.
apresentou uma lista de etndnimos que foram gravados segundo a referida Convencéo, tendo
por fundamento o Mapa Etnografico de Curt Nimuendaju. Essa listagem tinha por objetivo
propor uma correspondéncia entre os escritos da literatura etnografica, que até entdo
nomeavam 0s povos indigenas com grande variacdo de grafia; podendo, posteriormente, 0
nome grafado ser alterado conforme a coeréncia com os estudos das linguas indigenas
(SCHADEN, 1955). Notamos que nesta lista aparece “Yurtina”. Nao seguiremos a esta grafia,
como nao seguiremos as demais grafias anteriores; seguiremos a grafia usada pela Profa. Dra.

Cristina Martins Fargetti, pesquisadora ¢ estudiosa da lingua juruna: “juruna”.

b) Relacdo entre o alfabeto juruna e o Alfabeto Fonético Internacional (IPA)

A ortografia das palavras na lingua estd em acordo com o alfabeto organizado pela
Profa. Dra. Fargetti em conjunto com os professores juruna, atualmente usado na
alfabetizacdo na lingua juruna (FARGETTI, 2001, 2006). Esses sinais estdo em relagdo direta
com o alfabeto IPA, o qual serd utilizado nas transcricdes fonéticas entre colchetes (ver
Quadro 1). Ainda, todas as vogais na lingua juruna podem ocorrer em duracao breve ou longa
(essa diferenca sera marcada na transcricdo fonética com o emprego do sinal diacritico : ) e
podem ser nasalizadas (e entdo, a vogal intrinsecamente nasal recebe o sinal diacritico til, na
ortografia; na transcricdo fonética, € marcado o espraiamento da nasalidade). O tom é um
traco distintivo, mas ndo é ortografado (sua marcacdo sera feita na transcricdo fonética)
(FARGETTI, 2008).



Alfabeto utilizado IPA
p b t d k p b t d k 7
X d tff d3
m n m n
T Iy
s 7 X h s z h
I B
W v W j
i 1 u 1 i u
e a e a

Quadro 1: Relagéo entre os alfabetos juruna e IPA (FARGETTI, 2001. p.53).

c) Fotografias presentes na dissertacdo

A fotografia intitulada "Foto 1: Participacdo na producdo do caxiri — itidara" é de

autoria de Yabaiwa Juruna (p.53).
As demais 62 fotografias presentes na dissertacdo sdo de minha autoria, Juliana

Nazatto Mondini.
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1 DO CONTATO COM 0OS JURUNA
1.1 Denominacao e autodenominacgao

"Juruna" € a denominacdo dada por terceiros ao povo que se autodenomina "yudja".

Do Nheengatu’, “juruna” é traduzido como os "boca preta"; este nome carrega a
caracteristica de os individuos usarem uma tatuagem no rosto, como descrito por Shouthey
(1817, p. 510):

(...) the Jurulinas, or Black-Mouths, a tribe who differed from all of Tupi
stock in many things as well as in language. They were above the mean
stature, and, unlike all other savages, they abhorred indolence. They
distinguished themselves by a black mark, tattooed from the forehead to the
upper lip, where it divided, and encircled the mouth with a black setting; the
nobler the person the broader was the line, and the Chiefs had the whole face
blackened.’

Hoje, a tatuagem ndo é mais usada e tal denominacéo ndo é considerada pejorativa pelo povo

em referéncia, pois o lembra de seus antepassados.

"Yudja", da lingua juruna, pode ser compreendido em portugués como "dono/chefe do
rio"; embora a etimologia da palavra ndo esta definida (FARGETTI, 2001, p.33), esta sinaliza
a caracteristica canoeira prépria do povo.

Os juruna s&o mencionados por Nimuendaji (1946)"° como uma nag&o canoeira e canibal
que habitava ilhas no Rio Xingu. Esse povo tem por dindmica a navegacgéo pelo curso do rio,
ndo o caminhar pelas matas e florestas e habitar ilhas por questédo de seguranca (STEINEN,

1942) contra investidas inimigas.
1.2 Breve historia dos movimentos migratorios e da formacéo do PI1X

Os juruna sdo canoeiros do rio Xingu desde os tempos pré-coloniais, esse seu
ambiente territorial € anterior a conquista do territério pela sociedade ndo-nativa. Eles

" O Nheengatu é considerada a Lingua Geral Amazdnica, uma lingua que surgiu da modificagdo do Tupinamba
na comunicacdo entre indigenas de diversas etnias e ndo indigenas; foi amplamente utilizada na comunicagdo
entre colonizadores portugueses, indios e mesticos desde o século XVII (EDELWEISS, 1969; SEKI, 2000;
RODRIGUES, 2003).

& A referéncia consta como Documento Histérico n. 1, como Anexo A (p. 170).

° (...) 0s Juruna, ou Bocas-pretas, uma tribo que se diferenciou de todas as demais do tronco Tupi em muitas
coisas bem como na lingua. Eles tinham uma estatura mais alta do que a média, e, ao contrario dos demais
selvagens, eles abominavam a indoléncia. Eles se distinguiam por uma marca preta, tatuada desde a fronte até o
labio superior, onde era dividida, e circundava a boca com um contorno preto; quanto mais nobre a pessoa mais
larga era a linha, e os Chefes tinham a face toda enegrecida.

10 A referéncia consta como Documento Histérico n. 2, como Anexo B (p. 171).
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percorreram toda a extensdo do rio Xingu — desde a sua foz, no rio Amazonas, no estado do
Pard, até o encontro dos rios formadores de sua cabeceira, no estado do Mato Grosso — nos
dois sentidos. Esses movimentos migratérios foram registrados na literatura histérica™, do
inicio da colonizacdo portuguesa da Amazénia (ADALBERTO, 1977), no século XVII, a
Expedicdo Roncador-Xingu (VILLAS-BOAS, 1970), que, iniciada em 1943, tinha por
objetivo firmar a Fundacdo Brasil Central.

Em 1625, Bento Maciel Parente, o donatario da capitania do Grdo-Par4, teria realizado
0 primeiro registro do contato com os juruna na foz do rio Xingu. O territério ocupado pelos
juruna era vasto, o oeste do rio Xingu a montante da Volta Grande do Xingu e por todo o
percurso do rio Iriri (NIMUENDAJU, 1946, p. 222):

In the second half of the 17™ century, the west bank of the Xingu
above Volta Grande was known as the "side of the Jurunas”, and the Iriri as
"River of the Jurunas”, while the east bank was known as the "side of the
Taconhapés". (Lat. 4° S., long. 53°W.)*

Durante os séculos XVII, XVIII e XIX, miss@es jesuiticas tentaram aldear os juruna
(entre outros povos) diversas vezes: em 1841, o Padre Torquato Antonio de Souza
reestabeleceu uma missdo Tavaquara®® (territério proximo ao que hoje é o municipio de
Altamira/PA), onde, um ano depois, o Principe Adalberto da Prissia o encontrou e registrou
seu relato sobre os juruna, em 1849 (ADALBERTO DA PRUSSIA, 1977) — esse relato foi a
primeira observacgéo etnografica a respeito dos juruna (LIMA, T., 1995).

Em 1884, Karl von den Steinen viajou com, aproximadamente, 30 juruna a montante
do rio Xingu, sentido Sul; o motivo dessa migracdo seria distanciamento ou fuga dos
aldeamentos jesuitas e dos seringais causados pela expansdo da extracdo da borracha na
Amazbnia (STEINEN, 1942; LEA, 1997).

Conflitos interétnicos (com outros indios, com 0s missionarios e com 0s seringueiros)
e doengas (adquiridas no contato com o ndo-indio) causaram grande decréscimo da populagéo
juruna, o que levou a sua quase extincdo entre os séculos XIX e XX . Em 1884, Steinen
(1942) contou 205 juruna habitando 5 aldeias no rio Xingu, desde a confluéncia do rio Iriri até

a cachoeira Von Martius, a montante. Em 1896, Coudreau (1977) contou 150 juruna na

1 \er 0 " Mapa Etno-histérico do Brasil e regides adjacentes”, que consta como Anexos C e D (p. 174-175).

12 Na segunda metade do século XVII, a margem ocidental do rio Xingu & montante da Volta Grande era
conhecida como o "lado dos Juruna”, e o rio Iriri é como "o Rio dos Juruna", enquanto que a margem oriental
era conhecida como o "lado dos Taconhapés".

3 A primeira missdo de Tavaquara data de 1750, e, como as demais, ndo durou muito.
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extensdo entre Praia Grande e Pedra Seca', no rio Xingu. Em 1916, os juruna que estiveram
subordinados a um seringueiro chamado Constantino, no médio curso do rio Xingu, fugiram
seguindo para o alto curso do rio Xingu (OLIVEIRA, 1970).

Em 1949, na Expedi¢do Roncador-Xingu, Claudio e Orlando Villas-B6as entraram em
contato com 45 juruna a montante da cachoeira Von Martius, na foz do rio Manitsawa no rio
Xingu, local onde hoje permanece a aldeia Tubatuba-Maitxiri (no setor setentrional do Alto
Xingu). Estes eram constituidos de uma geracdo oriunda de casamentos interétnicos entre os
juruna, e os indios kamaiura, trumai e suya, que, ja vivendo em condigdes pacificas, ndo
haviam experimentado o0 contato com 0s seringueiros e mantiveram a cultura juruna
(VILLAS-BOAS, 1970).

sssssss séeulo XVIII

mem===s século XIX .
* - %

= = = = século XX

*
SIULE *
r{,vs.,/ i
» .

h.‘ OLIVEIRA, Adélia Engréacia de. : - i
Os indios Jui do Alto Xingu. i : g
Dédalo, ano VI, n. 11-12, USP, SP, 1970 > = kb ¢ »,_':v

Mapa 1: Migracdes juruna entre os séculos XVII e XX. Fonte: ISA (2012),
adaptado do mapa de Oliveira (1970).

!4 para saber detalhes dos movimentos de contatos interétnicos e migratérios do povo juruna ler Lea (1997),
Ténia Lima (1995) e Oliveira (1970).
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Em 1961, foi criado o Parque Indigena do Xingu (PIX)™, com participagéo ativa do
antropdlogo Darcy Ribeiro, que em sua extensdo circunscreveu o territério ocupado pelos
juruna, forcando-os ao assentamento definitivo®®.

No contexto do PIX, em 1967, Adélia Engracia de Oliveira (1970), e em 1984, Tania
Lima (1995) realizaram estudos etnograficos entre os juruna; elas contaram, respectivamente,
58 e 80 pessoas. Lima informa que em 1992 eram 137 juruna a habitar a aldeia Tubatuba
(LEA, 1997).

Atualmente, 0s juruna que permanecem no médio e no baixo curso do rio habitam
aldeias na Terra Indigena Kapoto/Jarina (Kapothinore)/MT; na Terra Indigena
Paquicamba/PA,; e, na Area Indigena Juruna do Km 17/PA (EIA/RIMA, 2009) as margens da
rodovia Ernesto Accyoli — PA-415; e/ou residem no municipio de Altamira/PA. A integridade
destes trés altimos territorios esta ameacada pela constru¢do da Usina Hidrelétrica de Belo
Monte na Volta Grande do rio Xingu, que ird barrar o rio e alagar extensas areas de area
florestal.

Os juruna que permanecem no alto curso do rio e foram circundados pelo PIX sdo,
hoje, 458 pessoas e habitam sete aldeias no norte do PIX: Kamii (ou Tuyuyu), Mupada,
Pakaya (ou Fazenda Boa Vista), Paksamba (ou Fazenda Novo Parque Samba), Parureda,
Tubatuba-Maitxiri, e Pequizal*’.

As condicgdes de reserva ambiental e cultural geradas pelo PIX, para a contencdo do
avanco do latifundio monocultor no seu entorno, possibilitaram um contexto social de menor
contato entre os povos indigenas que o habitam e a sociedade ndo-indigena e, assim,
postergaram as influéncias interculturais entre estes povos: os juruna limitados pelo PIX
mantiveram sua lingua e grande parte de seus tracos culturais'®. J& os juruna que vivem fora
dos limites do PIX, em aldeias ou nas cidades, assimilaram tracos da cultura da civilizacdo
nacional envolvente e perderam o conhecimento de sua lingua materna (SARAIVA, 2005,
p.55).

150 PIX foi criado a partir do Decreto Presidencial n° 50.455, de 14/04/61, no Governo Janio Quadros.

1° para uma viséo mais descritiva da apresentacéo do P1X, ler o laudo antropoldgico de Vanessa Lea (1997). No
laudo pode-se encontrar além de informagdes sobre a literatura histérica; movimentos migratdrios, censos
demograficos, datas e coordenadas espaciais do contato interétnico dos juruna (também dos suya, kaiabi,
mgbengokre, trumai, panara e tapayuna).

7 N&o foram contados os Juruna que habitam a aldeia Pequizal. Dado por Karin Juruna, diretor da Escola
Central Kamadu, em Tubatuba (PIX/MT), e integrante da Associacdo Terra Indigena Xingu (ATIX), em julho de
2013.

'8 Em oposicéo ao que afirmaram Oliveira (1986) e Galvéo (1979): que os juruna assimilariam tracos dos demais
grupos étnicos limitados pelo P1X e perderiam sua identidade.



33

1.3 Escola Kamadu

As escolas no PIX ndo foram impostas por missionarios religiosos, como ocorreu no
baixo Xingu, mas surgiram, no contexto politico moderno, a partir de trés acGes conjuntas: 1)
0 movimento nacional laico que instituiu a educacdo escolar basica obrigatoria para todas as
criangas; 2) as bases juridicas legais, que asseguraram o ensino diferenciado para as
comunidades indigenas; 3) o movimento interétnico local, na busca de melhores condicdes
sociais em diadlogo com a sociedade nacional.

A politica nacional de educacéo escolar indigena, que inicialmente esteve vinculada a
FUNALI, foi transferida ao Ministério da Educacdo (MEC), e as a¢fes foram delegadas as
secretarias estaduais e municipais, a partir de um Decreto Presidencial, em 1991%°.

A partir de 1994, foram promovidos os Cursos de Formacédo de Professores Indigenas
do PIX (CFPI-PIX), inicialmente pela Fundacdo Mata Virgem, depois pela Associacdo Vida e
Ambiente (AVA), e a partir de 1996 pelo Instituto Socioambiental (ISA), com formagdo do
magistério por observacdo da gestdo ambiental e territorial; foi ao longo do processo que a
alfabetizacdo em lingua materna foi se tornando questdo de grande importancia, notada pelos
proprios professores indigenas (TRONCARELLI, 2003). Nestas atividades conjuntas, 0s
juruna formaram alguns de seus professores e suas escolas; os demais professores juruna séo
0S Seus ancidos.

Em 1995, foi criado o Conselho de Educacdo Escolar Indigena do Estado de Mato
Grosso (CEI-MT)? para assessorar as entidades plblicas e os representantes indigenas que
tém por objetivo promover a educagdo escolar indigena.

As escolas indigenas seguem a Lei de Diretrizes e Bases da Educacé@o Nacional (LDB,
1996) e as Diretrizes Nacionais para o Funcionamento das Escolas Indigenas do Conselho
Nacional de Educacdo (1999)*.

As escolas juruna surgiram em 2000, anexas a Escola Central Diauarum, que
centralizava as escolas do baixo PIX. A autonomia escolar dos juruna, em relagdo as demais
escolas do PIX, e a centralizacdo em torno da Escola Kamadu (ensino fundamental e médio)

ocorreram em 2006, com a construcdo de duas salas de aula, a partir de financiamento

1% Decreto Presidencial no26, de 04/02/91, do Governo Collor, publicado no DOU de 05/02/91.

2 Criado a partir do Decreto ne 265, de 20/07/1995, e aprovado e homologado pela Portaria n°
240/2008/GS/SEDUC pela Secretaria de Estado de Educacdo do MT.

2L A Lei no 9.394, de 20/10/96 e Resolucdo CNE/CEB n° 003, de 10/11/1999, definem as diretrizes
respectivamente.
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estadual, na aldeia Tubatuba (na foz do rio Manitsawa no rio Xingu) (PPP, p.14). O
credenciamento desta escola na Secretaria de Estado de Educagdo do MT ocorreu em 2011%.

O "Projeto Politico Pedagdgico da Escola Estadual Indigena de Educacdo Basica
Central Kamadu — Povo Yudja" (PPP), foi escrito em 2008, para guiar o curriculo, o
calendério e o funcionamento das escolas nas aldeias Tubatuba, Pequizal e Paksamba (PIX),
onde ha escolas para a alfabetizacéo de adultos, jovens e criangas, homens e mulheres.

O PPP esta fundamentado por bases legais — que asseguram a organizacdo propria das
atividades escolares na aldeia —, e por vontade de direito — conhecer, registrar e defender a
cultura por escrito em consonancia com o aprendizado no ambiente familiar. Esse texto foi
elaborado em conjunto entre os alunos, os professores e a comunidade, com a assessoria
pedagdgica do Programa Xingu, do ISA. O desenvolvimento deste projeto foi acompanhado
pelo grupo de estudos coordenado pela Profa. Fargetti, por atividades em aulas e oficinas®,
nos anos 2010 a 2012, que analisou positivo o uso da lingua juruna no contexto escolar.

O projeto escolar juruna é pedagdgico ao seguir as bases e diretrizes do Referencial
Curricular Nacional para Escolas Indigenas do MEC (RCNEI, 99)**, na organizacio
curricular por disciplinas e conceitos.

O projeto pedagdgico é politico ao tracar diretrizes de politica linguistica, prevendo
realizar a alfabetizacdo inicial na lingua juruna e o ensino do contetdo disciplinar do
conhecimento juruna. A estrutura do modelo de escola transformada de acordo com a
realidade cultural do modo de ser e estar no mundo juruna favorece a formacdo do
pensamento critico possivel na afirmacdo da identidade linguistica: a lingua alfabetizadora é a
materna e a lingua portuguesa é aprendida como segunda lingua, necessaria para o
entendimento do contato com a sociedade ndo-indigena.

O nome da escola “Kamadu” significa algo de qualidade aprazivel, como a beleza
estética e a imaginacdo criativa: algo bonito e atraente, uma moca saudavel® ou uma cuia
cheia de caxiri?®. O nome simbolo representa a vontade de que a escola seja algo belo, comum
e coletivo entre todos os juruna (FARGETTI; MOSCARDINI, 2012).

22 A partir do Credenciamento CEB ne 34/2011 — CEE/MT.

% Projeto integrado ao “Observatério da Educacdo Escolar Indigena”. Edital 001/2009 - CAPES/DEB-SECAD-
INEP, publicado no DOU de 06 de novembro de 2009.

O RCNEI de 14/09/99 pode ser encontrado no site do MEC. Disponivel em:
<<http://portal. mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/1999/pceb014 99.pdf>>. Acesso em: 24/09/13.

25 \/er a capa do PPP (2008), no Anexo E.

%% Dizer "uma cuia de caxiri" equivale a dizer "uma caneca cheia de bebida fermentada", mas a cuia ndo é uma
caneca, pois ndo tem alcas e é feita do fruto seco da cabaca. J& "caxiri" é o termo usado pelos juruna para
traduzir para o portugués o nome da bebida fermentada a base de mandioca de feitio tradicional deles (iyakuha);
eles usam esse termo "caxiri" ao invés do termo "cauim" que tem origem de uma outra lingua Tupi (HOUAISS,


http://portal.mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/1999/pceb014_99.pdf
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Os objetivos da escola sdo apresentados na lingua juruna, seguidos de traducdo na
lingua portuguesa: “registrar as historias dos velhos”, “fortalecer e valorizar nosso trabalho,
nossa lingua e nossa festa”, “estudar a nossa lingua e a nossa pintura” e “estudar a lingua
portuguesa para defender nossa aldeia e nossa terra do mundo do ndo-indio”. Os objetivos
expressam o sentido politico ao por em relacdo as diferencas entre a “nossa cultura” e a
“cultura do ndo-indio”, e expressam o sentido pedagdgico ao definir atividades
conceitualmente disciplinadas. Entre tantas outras, ha aula de historia sobre a “invasdo do
Brasil" e aula de matematica para "Entender o0 uso do dinheiro no mundo dos ndo-indios e os

problemas que ele causa”. Justificando (PPP, 2008, p.13):

Tendo a escola na aldeia as novas geragdes poderiam estudar e aprender a
escrever a escrita do ndo indio e a0 mesmo tempo aprender a sua propria
cultura o seu modo de viver para que nao se perdessem.

As "modalidades de ensino"” estdo divididas em: aula na sala de aula, pesquisa, "aula
de praticas culturais" e “projeto de estudo”. A proposta de aulas praticas afirma o valor do
aprendizado entre as atividades cotidianas junto ao que é tratado pela aula escolar. As
avaliacdes do rendimento do aluno podem ser argumentadas oralmente, por producéo textual
singular ou coletiva, por manifestacdes artisticas como desenho, teatro e musica, na producao
de um “caderno de cultura”, no qual o aluno deve anotar o que aprendeu, e por seu
comportamento durante as atividades.

As "habilidades” pretendidas pela formacéao escolar estdo divididas entre “habilidades
do conhecimento yudja”, “habilidades de conhecimento intercultural”, “habilidades na area de
linguagem e comunicacdo”, “habilidades para a atuacdo em projetos da comunidade” e
“habilidades politicas”. Estas habilidades devem corresponder as expectativas de que o aluno
juruna aprenda a dialogar com a sociedade envolvente em contribuicdo com a comunidade:
saber falar, ler e escrever em portugués e em juruna, conjugar os verbos e conhecer palavras
eruditas na fala em portugués e redigir documentos.

O aprendizado da lingua juruna € apresentado como o fator mais importante para a
formagdo dos alunos na escola: “é fundamental que exista reflexdo sobre a lingua” (PPP,
2008, p.28). O processo de aprendizado sobre a lingua é dividido por etapas (de um ano e
meio) e em objetivos definidos para cada etapa — h& uma programacéo elaborada para

completar os objetivos da disciplina “Linguas™: a primeira li¢do ¢ aprender a diferenca entre a

2001). Assim, ao longo dessa dissertacdo serd usado o termo "caxiri" ao invés de "cauim", termo cunhado na
Antropologia (LIMA, 1995) e utilizado nas versdes anteriores deste mesmo texto.
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lingua falada e a lingua escrita; neste primeiro ano e meio da primeira etapa ndo é ensinada a
lingua portuguesa, mas ja na sequéncia. No ensino e aprendizagem das linguas, o contetdo é
programado por trimestre, e cada dois trimestres correspondem a uma etapa, sendo ao todo
quatro etapas.

As duracdes dos programas das demais disciplinas séo relacionadas apenas as etapas,
ndo sendo definido o objetivo a ser desenvolvido a cada trimestre. As demais disciplinas séo:
histdria, geografia, matematica e ciéncias.

Em 2008, os corpos docente e discente (PPP, 2008) que formavam as escolas
centralizadas na escola Kamadu eram compostos por: 06 professores e 82 alunos na aldeia
Tubatuba, 02 professores e 18 alunos na aldeia Pequizal, 02 professores e 20 alunos na aldeia
Paksamba; um conselho deliberativo, com: um presidente, um vice-presidente, um secretéario,
um vice-secretario; um tesoureiro, um vice tesoureiro; um diretor; um coordenador; um
técnico administrativo; a cada escola: uma faxineira e uma merendeira; os pais dos alunos e
toda a comunidade.

O calendario escolar de 500 horas-aula por ano letivo € flexivel de acordo com as
necessidades locais®’; em média 300h/ano em aula na escola, 40h/ano em aula pratica na
rocada, 40h/ano em aula préatica no plantio e 120h/ano em aula prética na festa tradicional.

As decisBes quanto a escola sdo consideradas em reunides da assembleia geral do
conselho deliberativo, da diretoria, da escola e com os alunos, de forma coletiva.

A organizacdo escolar para a formacdo educacional dos aprendizes indigenas, com
respeito a sua singularidade, € um movimento recente na histéria da nacéo brasileira. E, o
Projeto Politico Pedagdgico da escola juruna faz frente ao movimento, junto a tantas outras
escolas indigenas, ao alfabetizar seus alunos na lingua materna: “foi 0 primeiro projeto de
educacdo escolar no PIX a propor esta importancia.”?®

No entanto, mesmo em uso corrente, ndo se pode afirmar a estabilidade ou ndo da
permanéncia da lingua, pois a populacdo juruna é quantitativamente pequena, e a velocidade
com que assimilam novos conhecimentos culturais em contatos externos a si €
qualitativamente significativa — o que fundamenta preocupacao e vontade da alfabetizacdo na

lingua e da documentacdo linguistica e lexicografica.

2" \Jer Resolugdo 03/99 das Diretrizes para a Educacéo Escolar Indigena.
%8 paulo Junqueira (Psicélogo, Coordenador Adjunto do Programa Xingu do ISA) em comunicacéo pessoal.
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1.4 Literatura juruna®

Além das pesquisas que registram informacdes sobre o0s juruna como uma minoria
étnica, também os proprios juruna escrevem seus didlogos sobre as assimilacbes
socioculturais e tecnoldgicas que desenvolvem e, mais, escrevem a respeito de sua propria

cultura, com a intencdo de comunicar seu pensamento a sociedade nacional envolvente.

Ha textos de autores juruna na lingua juruna publicados:

(1998) Yudja kamena dju a papera: livro de alfabetizacdo em juruna: livro usado
como cartilha didatica para alfabetizacdo na lingua juruna. Trabalho textual coordenado e
organizado por Cristina Martins Fargetti; publicado pelo MEC.

(2005) Wabiseha: livro de salde na lingua yudja: livro composto por textos
informativos sobre a prevencao de doencas, escritos em juruna, durante o CFPI-P1X. Trabalho
textual coordenado por Troncarelli, entre os anos 1996 a 2003; organizado por Estela Wirker
como livro didatico; publicado pelo ISA.

(2006) Yudja pare abiaha: a historia das flautas Yudja: livro ilustrado composto por
textos escritos na lingua juruna e traduzidos para a lingua portuguesa por 09 professores e 25
alunos juruna; descrevem 21 instrumentos musicais tradicionais, dos quais 09 que estdo
perdidos. Trabalho textual produzido entre os anos 2001 e 2006; organizado por Simone
Athayde e Joana Salomé; publicado pelo Museu das Culturas, Basiléia, Suica. Um CD de
musicas de flautas acompanha o livro.

(2010) Kanemdi ‘a ‘aha dju a papera: Livro do artesanato do povo Juruna (Yudjd):
livro composto por textos que descrevem a cultura material, escritos em juruna e traduzidos
para a lingua portuguesa, por 22 juruna, e por ilustragdes feitas por 25 juruna. Trabalho
coordenado e organizado por Cristina Martins Fargetti, que assina a tradugéo; publicado pela
Editora Curt Nimuendaju.

(2012) Makaxi papera: livro do milho do povo Juruna/Yudja: livro ilustrado por 12
juruna, composto por textos e suas traducdes escritos pelos professores e alunos juruna (29
pessoas), sobre a histéria do surgimento do milho, técnica de plantio e receitas culinérias a
partir do milho. Na introdugdo, hd um texto assertivo quanto a importancia das sementes

crioulas (nativas) de autoria de Marcia Martins em companhia de Cristina Martins Fargetti.

29 \Jer secdo 3.2.2 (p. 68).



38

Por fim, a partitura da musica do milho (juruna) pela musicista Marlui Miranda. Trabalho
coordenado e organizado por Cristina Martins Fargetti; publicado pela editora Curt

Nimuendaju.

Ha textos de autores juruna na lingua portuguesa publicados:

(2004) Uruyp porongyta: o manejo do aruma: o livro e o texto tratam sobre a técnica
de manejo do arumd, taquarinha da qual se utiliza a fibra para a producao de cestas e peneiras.
Apenas um texto é de autoria juruna: "Texto sobre as parcelas de plantio do aruma" escrito
por Yasariku Yudja. Trabalho coordenado e organizado por Athayde, Sila e Meneses;
publicado pelo ISA.

(2004) Saude, nutricdo e cultura no Xingu: livro que informa conhecimentos
biomédicos e termos da ciéncia da nutricdo aos 15 povos do PIX; composto de textos
elaborados durante o curso sobre nutrigdo ministrado por Miriam Coelho de Souza e Estela
Wirker no CFPI-PIX, de varios autores indigenas. Os capitulos de autoria juruna sdo: "O que
é alimento™ por Tarinu e Yabaiwa Yudja; "No0s devemos olhar os alimentos antes de comer™
por Adjiha Yudja; "O alimento e os cuidados com as criancas” por Tamarikd Juruna; "O povo
Yudja conserva a carne™ por Tarinu, Adjiha, Tarrurimad e Charadu Yudja; e "A moga Yudja na
reclusdo™” por Yapariwa Yudja. Ainda, ha a transcricdo da resposta de Nhanhd Yudja a
pergunta "Por que esta acontecendo a desnutri¢do aqui no Xingu?". E, uma tabela preenchida
por eles sobre os alimentos do periodo da seca, da chuva e anual — incompleta. Publicado pela
parceria ISA, Associacdo Terra Indigena do Xingu (ATIX) e Imprensa Oficial do Estado de

Séo Paulo.

Ha textos de autores juruna na lingua juruna ndo publicados:

(1998) Vegetacdo Yudja: livro incompleto, composto por textos em portugués e em
juruna por 06 professores juruna. Os textos tratam sobre o conhecimento do ambiente de
floresta e campos, sobre abelhas e mel pelos juruna; elaborados durante as disciplinas de
Geografia, ministrada por Renato Gavazzi, e de Ciéncias, por Estela Wirker, durante o CFPI-
PIX, do ISA. Os textos foram organizados por Troncarelli, Wirker e Athaide para a revisao
do conteudo pelos proprios escritores no ano de 1998.

(2008) Projeto Politico Pedagdgico da Escola Estadual Indigena de Educacéo Basica
Central Kamadu — Povo Yuja: documento ilustrado por 06 juruna, que apresenta a escola

juruna; escrito em portugués e em juruna de autoria dos professores e alunos juruna e da
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Equipe do Programa Xingu do ISA; com assessoria pedagdgica de Paula Mendonga (ISA) e
consultoria linguistica de Suzi Lima.

(2011) Atxud seha: nutricdo — Povo Yudja: livro ilustrado por 07 juruna, composto de
textos na lingua juruna e suas traducdes para 0 portugués, escritos por 08 juruna, sobre o
conhecimento tradicional da alimentacdo e sobre o conhecimento aprendido do conceito de
salde da ciéncia farmacologica; escritos durante o Curso de Formacao de Agentes Indigenas
de Saude da UNIFESP/EPM; trabalho coordenado por Sofia Mendonga, iniciado em 1990.

Redacdes coordenadas e organizadas por Troncarelli e Wiirker.

Ha textos de autores juruna na lingua portuguesa nao publicados:

(2003) "A Ciéncia da Roca no Xingu: livro Yudja": livro composto por textos que
tratam sobre 0s vegetais cultivados na roca, os tipos de rogas, 0 modo como plantar, 0s
cuidados com as sementes e as espécies ameacadas de extin¢do; escritos por 30 juruna e
ilustrado por 08; produzidos durante a Oficina de Manejo de Plantas da Roca, ministrada por
Angela Cordeiro; organizados por Geraldo Mosimann da Silva (ISA).

(2006) Plantas nativas na area de uso do povo Yudja no PIX: o livro apresenta uma
lista de espécies arboreas, com fotografias para a identificagdo vegetal (objetivo: coleta de
sementes por demanda da Campanha Y ‘ikatu Xingu para o reflorestamento na bacia do rio
Xingu); as espéecies sdo nomeadas nas linguas juruna, panara, portugués e latim (nome
cientifico). Os textos em portugués sobre os tipos de terrenos onde encontrar estas espécies
relacionadas foram escritos por 8 juruna; e 4 juruna ilustraram o livro. O livro, incompleto, é
resultado do Programa de Formacdo de Agentes Indigenas de Manejo de Recursos Naturais,
de 2003, no qual participaram 26 juruna. Trabalho organizado por Katia Ono e Natélia
Ivanauskas (ISA).

Podera haver outras publicacBes de textos escritos pelos juruna durante as aulas de
redacdo em portugués com Ligia Egidia Moscardini*®; e entdo, teremos leituras a respeito de
outros temas apresentados por iniciativa dos proprios juruna: a historia do arco-iris e a histdria

da queda do céu.

% Atualmente, Ligia Egidia Moscardini é mestranda do Programa de Pés-graduacdo da Unesp/FCLAr, sob
orientacdo da Profa. Dra. Cristina Martins Fargetti, e desenvolve um estudo de produgdo textual em portugués
com os alunos juruna da Escola Kamadu.
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2 DOS ESTUDOS SOBRE A LINGUA JURUNA

2.1 Classificacdo genética, perfil de contato linguistico e localizacé@o geografica

As linguas naturais humanas séo classificadas pela linguistica moderna segundo uma
filiagdo geneética definida a partir de propriedades categoriais e estruturantes, em nivel
gramatical e lexical, que variam de acordo com fatores espaco-temporais e sécio-culturais.
Estudos comparativos e diacronicos categorizam diferencas e semelhancas entre determinadas
linguas, entre as quais, se definidas em relagcdo a uma Protolingua, sdo estas agrupadas em
uma Familia Linguistica. E, as familias que se assemelham sdo reunidas em um Tronco
Linguistico (RODRIGUES, A., 2002, 2005).

S&o evidentes as diferencas notadas entre a lingua portuguesa e a lingua russa, mas,
ainda que a primeira lingua pertenca a familia linguistica latina e a segunda pertenca a familia
linguistica eslava, ambas as familias pertencem ao tronco linguistico indo-europeu. Para uma
ilustracdo da diferenca em relagdo a outros troncos linguisticos, tomemos como exemplos o
tronco linguistico austro-asiatico, ao qual pertence uma grande diversidade de linguas nativas
faladas no Sudeste Asiatico, em parte da india e em Bangladesh; e, o tronco linguistico
malaio-polinésio, que relne a diversidade de linguas nativas de diferentes povos na Oceania.

Quando em senso comum se diz “linguas indigenas brasileiras”, prevalece a falsa ideia
de que estas linguas formam um conjunto homogéneo fundamentado por propriedades em
comum; mas estudos linguisticos definem maiores diversidades entre as linguas indigenas do
que a diferenca manifestada na comparacgdo entre a lingua portuguesa e a russa, por exemplo.

Apenas no interior do limite do Parque Indigena Xingu (PIX), na regido do Alto
Xingu, os 16 diferentes povos indigenas®* apresentam uma diversidade linguistica de 16
linguas indigenas diferentes, em 07 familias, em 2 troncos, ainda que duas destas familias ndo
pertencam a um tronco definido, e uma destas linguas est4 isolada em relagdo as demais
(RODRIGUES, 2013).

Aryon Rodrigues classificou a lingua juruna, conjunta as linguas xipaya e manitsawa,
na familia linguistica juruna, no troco tupi (FARGETT]I, 2001, p.26). A lingua manitsawa esta
extinta por ter sido extinto o povo que a falava; a lingua xipaya é falada apenas por 02
pessoas, mas 0 povo xipaya é constituido por 600 pessoas (RODRIGUES, 2013), e este povo
ndo habita o PIX.

%1 Informag#o observada no site do Instituto Socioambiental (ISA):
<<http://pib.socioambiental.org/pt/povo/xingu/1538>>. Acesso em 29/01/2014.
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Os vizinhos dos juruna no PIX, com quem estes mantém contato, sdo divididos em: 0s
indios com quem eles mantém certa frequéncia de contato, dadas proximidade territorial e
afinidade relacional, com quem realizam casamentos interétnicos, os que habitam aldeias na
regido norte do PIX; e os indios com quem eles evitam possibilidades de contato, 0s que
habitam aldeias na regido sul do PIX.

Para uma simplificacdo da relacdo povo-populagdo-lingua-familia-tronco-regido
habitada:

Povo Populacdo | Lingua Familia Tronco Regido
aweti 160 aweti aweti sul
txikao 350 ikpeng karib norte
juruna 360 juruna juruna tupi norte
kaiabi 1620 kaiabi tupi-guarani tupi norte
kalapalo 500 kalapalo karib sul
kamaiura 500 kamaiura tupi-guarani tupi sul
kuikuro 500 kuikuro karib sul
matipu 110 matipu karib sul
mehinaku 230 mehinaku aruak sul
nahukwa 125 nahukwa karib sul
naruvotu dezenas karib sul
suya 350 suya jé macro-jé sul
tapayuna 60 tapayuna jé macro-jé norte
trumai 150 trumai trumai sul
waura 400 waura aruak sul
yawalapiti 220 yawalapiti aruak sul

Quadro 2: Os povos indigenas e suas linguas no PIX?,

Ainda, 0s juruna mantém contato, ndo muito amistoso, com os kayap6 (6000 pessoas),
que falam uma lingua pertencente a familia jé, do tronco macro-jé, e habitam aldeias nas
Terras Indigenas Capoto/Jarina e Kapotinhore ao limite norte do PIX. As terras kayap0 e o
PIX sdo limitados pela BR-80, que faz fronteira entre eles.

Atualmente, sdo 458 juruna® a habitar 07 aldeias no PIX: Kamii (ou Tuyuyu),
Mupada, Pakaya (ou Fazenda Boa Vista), Paksamba (ou Fazenda Novo Parque Samba),

Parureda, Tubatuba-Maitxiri, e Pequizal.

%2 As informag@es quantitativas sobre a populagdo de cada povo mencionadas estéo baseadas nos dados obtidos
do texto de Aryon Rodrigues (2013) em referéncia ao Censo de 2010.

¥ Quantidade aproximada, diminuida a populacéo juruna da aldeia Pequizal — esta informacdo foi dada por
Karin Juruna, diretor da Escola Central Kamadu, na aldeia Tubatuba (PIX/MT), e integrante da Associacdo Terra
Indigena Xingu (ATIX), em julho de 2013.
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% O mapa ndo mostra todas as aldeias juruna, pois est4 desatualizado; mas, localiza as aldeias que se mantém
Disponivel em: <<http://img.socioambiental.org/v/publico/xingu/pix_3.jpg.html>>. Acesso em: 24/09/13
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Bem como os demais homens do PIX, os juruna falam a lingua portuguesa como
lingua franca, usada na comunicacdo com os falantes de outras linguas. Os homens
desenvolveram por mais tempo o didlogo com outros homens, de outras linguas; ja as
mulheres, hd pouco tempo. As mulheres compreendem a lingua portuguesa, mas se
expressam, falam, em juruna; poucas sao fluentes em falar o portugués como segunda lingua;
pois, elas se negam a falar em portugués, e s6 muito raramente o falam.

No cotidiano, no seio da familia juruna, o meio de comunicacédo é a lingua juruna. As
criancas sdo monolingues até aprenderem a ler e escrever em portugués na escola, e isso
acontece somente ap6s serem alfabetizadas na lingua juruna.

A outra comunidade juruna, que é externa ao PIX, ndo sabe mais falar a lingua juruna,
mas desejam (re-)aprendé-la; alguns enviam seus filhos as escolas juruna das aldeias do PIX
para aprenderem a lingua com seus parentes®>.

O contato com o0s colonizadores europeus foi uma ameaca a extingdo desta lingua
indigena, primeiro ao provocar a sofrida perda populacional e depois ao impor o portugués
como lingua aceitavel a comunicagdo, como aconteceu com os juruna de fora do PIX.

Embora, ainda hoje, os juruna do PIX mantenham o uso estavel da lingua juruna, ndo
podemos afirmar sua sobrevida ao longo do tempo, pois novos contatos e assimilacfes
externas ocorrem, 0 que pode apresentar uma variagdo significativa na lingua tal como na
cultura. N&o digo que o modo de ser juruna esteja em tal ou qual grau ou condicdo; digo que
ha vontade de registro da lingua e da cultura deste povo; vontade mutua entre os professores
juruna e os estudiosos de linguas indigenas, sejam desta lingua em especial ou de outras no
geral.

Assim, por ser tdo pequena a quantidade de falantes nativos, faz-se necessaria a sua
documentacdo e 0 seu registro, tanto para o trabalho de alfabetizacdo nas escolas juruna
guanto para a comunicacdo do conhecimento de mundo pelos juruna aos ndo-juruna, duas

justificativas e dois direitos manifestados e defendidos pelos préprios juruna.
2.2 Estudos linguisticos
Aryon Rodrigues classificou a familia linguistica juruna de acordo com registros que

constituiam em simples listas de palavras, coletadas por Coudreau, por Steinen, por
Nimuendaju e pelos irmdos Claudio e Orlando Villas-Bbas, e em um vocabulario padréo e

% Informac&o dita por Peri Juruna, morador de uma aldeia juruna externa ao P1X, em abril de 2012.
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ndo exaustivo realizado por Collins (FARGETTI, 2001). Algumas referéncias sdo feitas a
lingua juruna quando realizados estudos diacrdnicos e comparativos entre as demais linguas
Tupi da Amazonia Oriental (RODRIGUES, A., 2002, 2003).

Apenas a partir da decada de 1990, foi realizado o primeiro estudo cientifico da lingua
juruna, pela linguista Cristina Martins Fargetti: desde a fonologia (FARGETTI, 1992) e
morfossintaxe (FARGETTI, 2001) a comparacdo com a lingua xipaya (FARGETTI;
RODRIGUES, 2005, 2008). Atualmente, Fargetti orienta os estudos do Iéxico da lingua
juruna com o objetivo da producdo lexicografica bilingue juruna-portugués — projeto ao qual
esta presente dissertacdo contribui.

Em 2008, a lingua juruna passou a contar com um estudo da formacao das estruturas
argumentais dos verbos, realizado por Suzi Lima (2008), de base tedrica gerativa.

Frequentemente, as atividades de pesquisa da lingua convergem aos homens juruna e a
uma unica mulher (FARGETTI, 2001; LIMA, S., 2008): Fargetti, menciona Yawada (juruna
casada com kayabi, residente em Brasilia e fluente na lingua portuguesa) como sua
colaboradora (Ibid., p. 32); Lima diz ora “uma informante” (Ibid., pp. 3—4) ora “informantes
mulheres” (Ibid., p.219).

O alfabeto da lingua juruna foi elaborado ha dezenove anos por Fargetti em trabalho
conjunto com os professores juruna (FARGETTI, 2001, 2006), e, atualmente, é utilizado
fluentemente na alfabetizacdo na lingua materna. No entanto, ainda ndo ha uma ordem

alfabética consolidada (o que sera discutido mais adiante).

2.3 A lingua juruna

Fargetti (2001) define a lingua juruna como uma lingua tonal (em acordo com a
definicdo de Pike): a cada silaba de uma palavra hd& um “tom relativo lexicalmente
significante” (Ibid., p. 77); ou seja, 0 tom, um elemento suprassegmental, tem valor
contrastivo: a variacao entre os tons de valores fonoldgicos provoca a variagéo do significado
da palavra. Ao todo sdo cinco tons que ocorrem foneticamente, mas apenas dois ocorrem
fonologicamente: tom alto (marcado na transcri¢ao fonética) e tom baixo (ndo marcado).

O acento ndo é contrastivo, ndo possui valor fonoldgico, e € dependente do tom, o que
torna previsivel: “Ocorre acento na primeira silaba com tom alto da esquerda para a direita.
Caso todos os tons sejam iguais, 0 acento recai sobre a ultima silaba.” (Ibid., p. 83).

A duracdo da vogal é contrastiva, ha casos em que duas palavras idénticas sdo

diferenciadas apenas pela duragcdo de uma vogal.
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A nasalidade da vogal intrinsecamente nasal (a primeira vogal mais nasal a direita da
palavra) € contrastiva, possui valor fonoldgico. O espraiamento da nasalidade é regressivo,
ocorre da direita para a esquerda, sendo limitado por um segmento consonantal opaco a
nasalidade e pelo limite do constituinte morfol6gico — ndo ha espraiamento da nasalidade na
composicao de uma palavra (Ibid., pp. 100-101).

Ha variacGes fonéticas e sintagmaticas e diferencas no conjunto lexical entre as falas
de homens e mulheres, jovens e velhos. Quanto as variacdes fonéticas, Fargetti (Ibid.) nos

apresenta:

[pi'tfa]~[pi'tla ] “peixe”
O exemplo acima mostra que a africada palato-alveolar surda [ t] ] pode variar

com uma prondncia palatalizada da oclusiva dental surda [ t'] . Esta variagdo é
observada na pronuncia de mulheres e criangas somente. (p. 61)

['{:dza]~['1:d% ] “mulher”

O mesmo processo acima de palatalizacéo € observado aqui para a africada palato
alveolar sonora [ d3 ], que pode variar, portanto, com [ d’ ]. Também ocorre
somente na fala de mulheres e criangas. (p.62)

Quanto as variagdes na composicao verbal, Fargetti (Ibid., p.121, nota de rodapé) afirma
que a posicdo da particula de aspecto anu ocorre em final de frase em falas masculinas e pode
variar, sendo pronunciada ao meio da frase, em falas femininas.

Para um exemplo de diferenca entre unidades lexicais entre as falas de homens e de

mulheres:

(1) umabi a senahi  “filho” (fala da mée)
(2) ulapika “filho” (fala do pai)

De acordo com Fargetti (2001):
a) A constituicdo silabica segue o padrdo CV e (C)V (consoante e vogal): ndo se pode
representar a nasalizagdo de uma vogal com a sequéncia de uma consoante nasal, pois ndo ha
consoante em coda, a ndo ser a consoante oclusiva glotal [ ? ], que nessa posi¢cdo ndo
apresenta valor fonologico.
b) Ao nivel fonoldgico: o tom é contrastivo e ndo 0 acento: acentua-se a primeira silaba da
esquerda para direita que tenha tom alto; ndo havendo distingdo de tons dentro da palavra, a

silaba acentuada serd a Ultima; a variacdo entre tom alto e tom baixo e a variagao entre vogais



46

breves e vogais longas modificam o significado da palavra; a vogal intrinsecamente nasal é
contrastiva, e o espraiamento da nasalidade é regressiva e de dominio do préprio radical ou
afixo.

c) Ao nivel morfoldgico: nomes que podem sofrer flexdes de nimero sdo apenas 0s nomes
humanos; verbos podem variar de aspecto por adicdo de particulas ou por reduplicacéo, e por
reduplicacdo sofrerem flexdes de nimero; o espraiamento da nasalidade ocorre dentro da
mesma palavra, ndo ocorre de uma palavra para outra.

d) Ao nivel morfossintéatico: as classes de palavras gramaticais sdo divididas em: “classes
abertas”, que podem variar de um falante para outro: nomes, verbos e adveérbios; e “classes
fechadas”, que ndo podem variar: pronomes, cliticos, afixos, conjuncdes, interjeicdes e
particulas.

e) Ao nivel sintatico: a ordem basica de um sintagma nominal construido com verbo transitivo
é sujeito, objeto direto e verbo (SOV). Quando o sintagma nominal é construido por um verbo
bitransitivo, soma-se o argumento de um objeto indireto, além do sujeito e do objeto direto,
este pode aparecer entre 0 sujeito e o objeto direto, ou apds o verbo (SOIOV, SOVOI). Os
constituintes da oracdo podem variar de lugar na sentenca: os objetos receberdo marcas de

posposicdes; ja o sujeito pode ser posposto ao verbo sem que receba uma marca.

2.4 A proposta de dicionario juruna-portugués

Em andamento, ha o projeto de elaboracdo de um dicionario impresso sobre a lingua
juruna, o qual tenha em sua macroestrutura a apresentacéo do sistema da lingua e nas entradas
e subentradas seja lematizado o Iéxico da lingua juruna, em sentido semasiologico (da palavra
a descricdo) de exposicdo das entradas em ordem alfabética; e em sua microestrutura, o artigo
lexicogréafico (verbete) seja elaborado na lingua portuguesa (do Brasil). Assim, objetiva-se um
dicionério de lingua juruna-portugués.

O publico-alvo sdo jovens e adultos falantes da lingua juruna, que leem em portugués,
e os leitores da lingua portuguesa, que ndo falam juruna, e desejam saber ou observar algo
sobre a lingua e a cultura juruna.

As informagbes ndo pretendem prescrever normas linguisticas ou culturais de
nenhuma das linguas, mas apresentar uma descri¢do da condicdo sincrénica do estudo e do
conhecimento da lingua e da cultura juruna; pois, tanto a lingua quanto a cultura séo sistemas
vivos em constantes mudancas: a ortografia ndo esta consolidada, varias unidades lexicais

deixam de ser ditas e outras surgem ao contato com novos objetos e tecnologias adquiridos e,



47

principalmente, ndo ha norma rigida estabelecida entre os proprios juruna, as restricoes
apenas limitam o excesso (na fala, no comportamento, na alimentacdo...). Contanto,
intenciona-se que as descricdes contidas nos verbetes digam para além de equivaléncias,
registrem informacGes culturais: um dicionario de lingua que contenha informacdes
enciclopédicas (informacgfes sobre coisas). E, ainda, pretende-se contemplar o registro com
ilustracdes (fotografias e/ou desenhos).

Contanto, no dicionario, sera lematizado o Iéxico geral, para que se tenha uma visao
ampla do sistema da lingua, mesmo que a pesquisa tenha uma abordagem limitada. Limitada
porque se realiza em um didlogo entre linguas diferentes, entre diferentes formas de
categorizar o entendimento de mundo; e porque se trata de registrar uma lingua indigena
predominantemente oral, na qual a producao textual é inicial e rarefeita. Assim, a extensao ira
além da didatica, mas sem alcancar a exaustao.

Estes critérios, somados a complexidade da lingua juruna e a emergéncia do registro
desta, determinam uma decisdo quanto a metodologia de pesquisa para a investigacdo do
léxico da lingua juruna: que a coleta de dados linguisticos e culturais seja realizada por um
grupo de pesquisa. Assim, atribuiu-se um recorte no conjunto do lexical por campos
semanticos, campos de significacdo por contextos determinados em: cultura material, termos
de parentesco, culinaria, agricultura, flora, avifauna, numerais, verbos, por exemplos; e
determinou-se que cada campo fosse investigado por uma pesquisa. No entanto, maior sera o
trabalho final, pois intencionamos reproduzir, na sistematizacdo lexicografica dessas
pesquisas, uma descri¢do categorica do mundo de acordo com o0 pensamento juruna.

Esta presente dissertacdo tem por objetivo apresentar a pesquisa realizada com foco na
investigacdo do Iéxico juruna no campo semantico da culinaria realizadas pelos juruna; com o
objetivo de apresentar uma organizacao para as entradas desse determinado conjunto lexical e
as descricdes de seus conteudos, para contribuir com o projeto maior de produgdo do

dicionario juruna-portugués.
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3 DOS MATERIAIS E METODOS

3.1 Fundamentacéo Teorica

O fundamento tedrico para a delimitacdo do objeto estd na ciéncia linguistica sob a
vertente funcionalista: a lingua como o conjunto de “gramatica” e “léxico”, funcionando no
didlogo sobre o mundo categorizado pelos individuos, como o sistema que representa as
relagBes como os sujeitos se referem as unidades que denotam cada objeto no mundo.

Sapir e Whorf teorizaram sobre o sistema das linguas naturais definido por Saussure, e
afirmam o sistema subjugando o entendimento que o sujeito tem sobre o0 mundo ao limite
imposto pela valoracdo da lingua herdada culturalmente. Saussure havia definido como
imotivada a relacdo paradigmatica entre “significante” (representacdo de uma sequéncia
I6gica das imagens de ondas acusticas) e “significado” (imaginacdo ou o0 conceito sobre o
objeto), mas de condicdo estavel na relacdo sintagmaética entre os signos entre si (“um signo é
aquilo que outro ndo €”), o que permitiria a comunicacdo sobre o objeto percebido e
categorizado no espaco e tempo (SAUSSURE, 2009); mas, sem considerar os individuos e o
objeto na relacdo. Uma inversdo foi proposta por Ogden e Richards ao acrescentarem o
objeto, real e extralinguistico, dentro da relacdo que o comunica (BIDERMAN, 1998).

Sob a vertente funcionalista, nos afastaremos deste argumento presente na ideia de
Sapir e Whorf, mas nos manteremos aproximados dos conceitos de Saussure acrescidas da
presenca do objeto na relacdo; e consideraremos, nos estudos do léxico, a relacdo entre as
propriedades linguisticas (morfossintaticas, semanticas e pragmaticas) e as propriedades
extralinguisticas (conhecimento sobre as coisas, sobre os estados-de-coisas e suas regras e
principios) na realizacdo da lingua como o meio funcional na interacdo verbal entre sujeitos,
em determinados espaco e tempo.

Consideremos aqui que mundo, pensamento e lingua sdo sistemas em mutua
disposicdo que funcionam na relagcdo entre sujeitos; e ndo como sistemas paralelos ou
hierarquicos, mas sim como planos diferentes e se inter-relacionam, sob as condi¢des do

espaco-tempo.

3.1.1 Estudos do Léxico

A lingua se realiza na manifestacdo da relacdo entre léxico e gramatica. O léxico é o

constituinte movente e aberto da lingua; e porque ele pode ampliar ou diminuir as redes do
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cbdigo, é imensurdvel em seu tamanho e em sua extensdo. A gramatica é o constituinte
imutavel e mensuravel, pois é a forma pela qual o Iéxico e suas realizacBes paradigmaticas
acontecem no nivel sintagmatico (PORTO-DAPENA, 2002; VILELA, 1995).

Biderman (1999) afirma que o conceito “palavra” é considerado complexo na Ciéncia
Linguistica, ao ponto de ter havido linguista que ndo mencionou essa categoria e outro que a
desejou banir do vocabulario dessa ciéncia. Biderman propds que o conceito “palavra” seja
definido a cada lingua, sem universalidade, sob os critérios fonoldgico, morfossintatico e
semantico; sendo esse Ultimo o critério decisorio (lbid.).

De acordo com Biderman (1996; 1999), partindo dos termos cunhados por Pottier,
essa categoria linguistica é convencionada como ‘“unidade lexical”, e a somatoria das
unidades realizadas pela lingua é o “léxico” (virtual). Consideramos cada “unidade lexical”
(potencial) como a forma do paradigma gramatical dos “lexemas” (real); e a apresentacdo da
“unidade lexical”, como o significante, em um indice é “lema” ou “entrada”, ao qual se segue

a descricdo de seu significado.

Os estudos sobre o léxico remetem a Grécia Antiga, de maneira indistinta, no entanto,
atualmente, argumenta-se a consolidacdo dos Estudos do Léxico como disciplina
independente das demais. No Brasil, esta questdo é apresentada e discutida pelo Grupo de
Trabalho de Lexicologia, Lexicografia e Terminologia da ANPOLL (Associagédo Nacional de
Pdés-Graduacdo e Pesquisa em Letras e Linguistica) (ISQUERDO; ALVES, 2007;
ISQUERDO; FINATTO; 2010).

A Lexicologia tem por objeto, em uma determinada lingua, os processos de variagdo
do som, da forma e do contetido das palavras; sob os critérios fonoldgicos, morfossintaticos e
semanticos. Podem ser objetos de estudos desta area: o conjunto de palavras gerais da lingua
e/ou o vocabulario especializado, em variacdo ao que é geral, tal como o regionalismo, a
toponimia, o neologismo, 0 empréstimo interno e/ou externo.

A Terminologia estuda as palavras de usos especificos em &reas especializadas do
conhecimento, dada a especializacdo de seus vocabularios; e descreve as convencdes sobre
sinais ou termos na linguagem de forma objetiva a nivelar ambiguidades e traduzir entre
linguas.

A Lexicografia, a mais antiga das trés formas de documentar uma lingua, desenvolve a
descricdo sistematica e funcional do sistema linguistico em um texto organizado para uma
pesquisa geral; texto que acaba por representar um registro de uma compreensdo de um

determinado estado da lingua.
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Fundamentalmente, todo trabalho de registro da imagem do estado do homem em um
determinado momento da historia, seja da lingua ou do conhecimento de mundo, elabora
também uma apresentacdo da posicdo ideologica apreendida por aquele que registra; o

trabalho do lexicografo ndo foge a isso.

3.1.2 A lexicografia bilingue

Concordamos com a ideia de Zgusta (1971) e Welker (2004) de que os dicionarios
bilingues podem desenvolver uma mesma tipologia que os dicionarios monolingues; no
entanto, diferem-se entre si em aspectos definidos: enquanto um dicionario monolingue
apresenta definicbes sob a analise dos significados, o dicionario bilingue apresenta
equivalentes sob a pressuposicao desta analise, buscando estabelecer a relacdo de sinonimia
na traducdo, que pode apresentar diferentes graus de equivaléncia (WELKER, 2004).

De acordo com os critérios apontados por Haensch (1982), propomos uma producéao
de “lexicografia pratica” (WELKER, 2004) para o projeto maior, o dicionario juruna-
portugués, no plano do sistema da lingua; e definimos uma tipologia:

a) Publico-alvo: os falantes da lingua juruna, que desejam contemplar os estudos

sobre a sua lingua registrados também em dicionario e que sabem ler e escrever em
portugués; e os falantes da lingua portuguesa, que desejam saber algo sobre a
lingua e a cultura juruna;

b) Finalidade: descritivo;

c) Dicionério bilingue: juruna-portugués;

d) Dicionério de lingua que contenha informacdes enciclopédicas (sistema e coisas);

e) Uma selecdo sincronica do Iéxico geral, sem chegar a exaustao;

f) Com descricéo sobre os significados das palavras;

g) Apresentacdo de ordem semasioldgica, partindo da palavra para o conceito.

Ainda, ndo estd definida a quantidade de entradas, pois as pesquisas sdo iniciais; e
pretende-se que o dicionario seja impresso e contenha ilustracdes.

As decisdes de lematizacdo serdo tomadas de acordo com o sistema da lingua juruna,
ndo pretendendo estabelecer uma norma linguistica e respeitando as decisdes de o que
registrar e o que omitir de acordo com a comunidade de fala.

De acordo com a exposicdo de Welker (2004), a producdo constituird em um

dicionario “monolematico”, por apenas apresentar um indice (juruna-portugués);
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“polifuncional”, por pretender auxiliar além da simples traducdo de textos; e “bidirecional”,

por pretender atender os publicos pertencentes as duas linguas em relacgéo.

Em contribuicdo ao dicionario descrito, esta dissertagdo apresenta uma organizacao de
prética lexicogréafica, segundo 0os mesmos critérios, mas com investigacdo e descri¢cdo de um
conjunto de unidades lexicais parcial e objetivo; no plano do discurso: um vocabulério basico
sobre a culinaria juruna.

N&o se trata de um estudo de Terminologia, o qual se fundamenta em esclarecer
significados de unidades lexicais de um determinado uso especializado. Parece-nos que 0
conhecimento juruna sobre a producdo dos alimentos é compartilhado por todos de forma
equitativa e estd fundamentalmente intrincado com o0s demais conhecimentos sobre a
organizacdo do mundo mesmo (LIMA, T., 1986, 1995); diz respeito a todos os individuos da
comunidade e ndo poderia corresponder apenas a uma atividade desenvolvida de forma
particular por determinadas pessoas. Assim, a pesquisa foi realizada com homens e mulheres
juruna e ndo com um(a) ideal chefe de cozinha de estado destacado entre os demais
individuos (porque este destaque parece ndo haver).

A organizacdo deste vocabulario segue aos critérios definidos quanto a: o estudo da
lingua juruna, fonética e morfologia, por Fargetti (2001); a definicdo de palavra e léxico, por
Biderman (1999); a macroestrutura de selecdo e apresentacdo das entradas, por Haensch
(1982), Porto-Dapena (2002) e Welker (2004); a organizacdo do conteudo dos verbetes, por
Borba (2003), Bosque (1982) e Weirinch (1979); e a apresentacdo das equivaléncias, por
Zgusta (1971).

A fonte de referéncia ou o corpus para o estudo do Iéxico juruna, no campo semantico
determinado, estd fundamentada por pesquisa de levantamento de dados em pesquisa
linguistica entre os falantes nativos da lingua juruna, em trabalho de campo, e em pesquisa
bibliografica, como apresentado a seguir. No entanto, as informacdes apresentadas neste
trabalho sdo originarias apenas do trabalho de campo. O motivo para essa Ultima
determinacédo foi por observancia da utilidade do préprio trabalho de campo, o registro das
informacgdes linguisticas e extralinguisticas de fato manifestadas no contato entre
pesquisadora e falantes nativos, e por necessidade de registro urgente da lingua indigena.
Secundariamente, as informac@es originarias da pesquisa bibliogréfica auxiliaram a leitura das

informag0es coletadas.
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3.2 Pesquisa de levantamento de dados

Dadas a auséncia de dados suficientes para se basear apenas em pesquisa bibliografica
e a emergéncia de documentacdo da lingua indigena em condicdo de risco, o levantamento de
dados priorizou a pesquisa entre os falantes naturais da lingua juruna, em trabalho de campo:
0 léxico como objeto de estudos é considerado aqui no uso pragmatico da lingua como
fendmeno manifestado no contexto social especifico no tempo da interacdo verbal da

comunicacéo sobre o conhecimento da realidade envolvente.

3.2.1 Pesquisa de campo

O método de pesquisa em campo ocorreu por duas atividades distintas: a) observacao
participante: metodologia cunhada pela Antropologia Funcional ap6s os trabalhos de campo
de Malinowski ([1922] 1978) — ndo se trata aqui de uma investigacdo etnogréfica, como a
elaboracdo de uma descricdo da ética alimentar realizada por Tania Lima (1986, 1995), mas
apenas do emprego do método de investigacdo cientifica em meio a atividade cotidiana —; e b)
entrevistas semiestruturadas, a acrescer dados ndo observados empiricamente.

Os motivos pelos quais optamos pela metodologia de observagdo participante foram:
a) sendo um dos objetivos do dicionario descrever informagdes extralinguisticas, pretendemos
descrever os processos de producdo dos alimentos, neste caso, as receitas; b) a busca por
contemplar a participacdo das mulheres na pesquisa linguistica; e ¢) na condi¢do de entrevista,
a explicagdo do processo de producdo dos alimentos se manifestou insuficiente e fragmentada,
pelos fatos de a mulher se negar a falar na lingua portuguesa, de o0 homem que o faz,
frequentemente ndo explica todas as partes da elaboracdo do alimento, e de a pesquisadora
ndo conhecer completamente o objeto sob questionamento.

Mesmo que a introducdo de um elemento estranho modifique as condig¢bes da
realizacdo do fato social, neste caso a presenga da pesquisadora, 0 método da observacédo
participante pode notar e descrever detalhes da técnica de producdo; pois, a pesquisadora

cozinhou com as mulheres juruna.
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Foto 1: Participagdo na producéo do caxiri - itidara. Fotografia de Yabaiwa Juruna (julho de 2013).

Ao mesmo momento da observacao, foram feitas questdes sobre o nome dos alimentos
processados, das partes do processo, dos instrumentos utilizados e questdes sobre outros
alimentos.

As entrevistas semiestruturadas buscaram por versar mais informagfes sobre as
praticas e os saberes notados no contexto da observacao participante, e/ou obter informacGes
sobre aquilo que ndo foi observado, tal como: pesca, caca, rogado e plantio, as regras
alimentares, histérias sobre os alimentos, disponibilidade dos alimentos e ofertas dos
alimentos processados. Ou seja, buscou-se voltar a atengdo sobre alimentos sazonais fora de
época, alimentos ndo disponiveis nas cozinhas e praticas e saberes ndo observados no
momento da pesquisa de observagdo participante.

As questdes foram organizadas como um roteiro para guiar as entrevistas, em busca de
respostas abertas, 0 que permitiu que novas questdes surgissem durante o didlogo e que nem
todas as questdes propostas de forma antecipada fossem respondidas. Ainda, surgiram outras
questdes, outras entrevistas, que ndo foram antecipadas pelo projeto de pesquisa, tais como: a
expedicdo aos territérios dos juruna antigos, fora do Parque Indigena Xingu (PIX), e a
investigacao sobre a nutricéo, realizadas em colaboracdo com o ISA e com a Escola Paulista
de Medicina (UNIFESP/EPM), respectivamente (explicado mais adiante).
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a) O campo

A pesquisa foi realizada no ambiente de convivéncia da comunidade de fala da lingua
juruna; mais precisamente em uma aldeia juruna, feita em duas: Tubatuba e Maitxiri; no
Parque Indigena Xingu, na abrangéncia do municipio de Marcelandia/MT, na foz do rio
Manitsawa, no rio Xingu.

As duracgfes junto aos juruna ocorreram em quatro momentos distintos: setembro de
2011, abril e agosto de 2012 e julho de 2013; em 57 dias ndo continuos.

A aldeia Tubatuba tem a forma de um semicirculo a beira do rio, é constituida por trés
casas juruna e a casa do ISA®, construidas as paredes em madeira ou troncos inteiros e 0s
telhados de folhas de palmeira inaja; a Escola Kamadu, em alvenaria (no vértice do
semicirculo); e algumas constru¢es de madeira com cobertura em telhas de fibrocimento:
uma destinada a sala de aula para os adultos, uma destinada a receber familias de outras
aldeias, outra para abrigar trabalhadores e materiais da construcdo civil, e duas para
armazenar sementes®’. Atras destas ha em madeira e telhados de folhas de palmeira inaj4, a
cozinha da escola e a casinha do gerador de energia elétrica, movido a diesel; e uma
construcdo em alvenaria, que integra Unidade Basica de Saude (UBS), ambulatério
odontolégico e cabine de radio.

A aldeia Maitxiri é formada em circulo, um pouco mais afastada do rio, e contém 14
casas juruna, constituidas pelos nucleos familiares; as paredes e as fundacdes sdo construidas

em madeira ou troncos inteiros, e os telhados de folhas de inaja. Ha casas em que ha uma

cozinha externa coberta da mesma forma que as casas, e outras em que a cozinha € interna.

% Quando em campo, as pesquisadoras ficam abrigadas na casa do Instituto Socioambiental (ISA).

%" Sementes colhidas pelos juruna destinadas ao reflorestamento de areas degradadas nas cabeceiras dos rios
formadores do rio Xingu, em colaboragdo ao programa Y IKATU XINGU — Salve a 4gua boa do Xingu (maiores
informacdes sobre este projeto, ver o site: <<http://www.yikatuxingu.org.br/>>).
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E em Maitxiri, dentro do circulo formado pelas casas, que se levanta a “casa do cauim”,

descrita pela etnografa Tania Lima (1995, p. 120):

Onde quer que a casa do cauim seja construida ela é o centro da vida
social, pelo simples fato de que a regra basica da sociabilidade é a de que
toda atividade que implique a participacdo do grupo local como um todo
deve passar por uma cauinagem.

Sao duas aldeias como marco a divisao territorial do trabalho: Tubatuba como local de
reserva onde se concentram as atividades com “os vindos de fora da aldeia”; e Matxiri como

ambiente que configura morada, onde se concentram as atividades cotidianas.

b) O campo dentro do campo: as cozinhas das mulheres juruna

As cozinhas das mulheres juruna configuram um campo dentro do campo, pois trata-se
de um ambiente especifico dentro da aldeia: as cozinhas em Maitxiri; e marcam uma nova
fronteira territorial do trabalho: a cozinha familiar e a cozinha social.

Configura-se uma cozinha familiar como o local onde o fogo culinario é
compartilhado pelas mulheres de uma mesma familia, seja a cozinha conjunta a casa, ao lado
de dentro ou ao lado de fora, seja uma cozinha improvisada em uma viagem para fora da
aldeia, tal como em um acampamento em uma expedicdo de caca, na qual as outras mulheres
podem adentrar para conversar e comer, mas ndo se utilizam do fogo ou ndo ajudam na
producdo direta do alimento: cada familia tem a sua cozinha e faz uso do fogo culinario.
Configura-se uma cozinha social o local onde o fogo culinario é aceso ora por grupo de
mulheres de uma mesma familia ora pela coletividade das mulheres para servir de comer a
reunido social, seja a cantina da escola, seja a casa do caxiri.

Nem todo o processo culinario é realizado na casa do caxiri, quando se “cozinha” nela;
a maior parte do processo € feita em uma cozinha familiar e o0 encerramento é feito na casa do
caxiri. H& quem diga que ndo se pode ascender fogo culindrio dentro dessa cozinha, mas
pudemos ver mulheres aquecendo uma panela de caldo de peixe sob o seu teto. Houve um
evento realizado em conjunto com a equipe da EPM/UNIFESP no qual, durante dois dias, as
mulheres cozinharam na casa do caxiri, um dia as mulheres da equipe de pesquisa e noutro dia
as mulheres juruna; no entanto, a casa do caxiri onde este evento foi realizado foi desfeita, em

proveito de outra que ja estava sendo erguida do outro lado do patio da aldeia Maitxiri.

38 \er nota n° 26.
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Os critérios para a determinacdo de em quais cozinhas trabalhar surgiram de acordo
com as condigdes locais.

Os critérios foram os fatores limitantes:
a) O tempo de estranhamento: mesmo sendo um dos fundamentos do método trabalhado, ndo
0 é para a familiaridade, pois uma estranha adentrar a sua cozinha, mexer na sua panela e na
sua comida e ainda questionar nome das coisas ndo ¢ algo desejado.
b) O tempo de labor para o preparo do alimento: o processo pode durar dias, em sua
completude, até mais de uma semana; e sobre o fogo, quase um dia inteiro.
c) O tempo que dura o alimento pronto: prepara-se a farinha uma vez por més, para durar o
més todo; prepara-se 0 mingau em intervalo de quatro ou cinco dias, tempo que leva para
consumi-lo.
d) O tempo de disposicdo do alimento: a sazonalidade, a escassez de recursos na roga ou a
fartura ndo colhida devido a longa distdncia da aldeia a roca, ausentam a provisdo de
alimentos, e em maior grau para determinadas familias.
e) O tempo social: o luto, um parente doente, um filho recém-nascido, a mulher menstruada,
uma festa grande e longa, as atividades escolares ou comerciais sdo condi¢des que limitam a
frequéncia do trabalho no preparo dos alimentos e da receptividade de visitantes.
f) O tempo da pesquisa: ha que se dividir o curto periodo em campo (em relagdo ao tempo
necessario para o preparo do alimento) com outras atividades de mesma importancia.

Contudo, a decisdo por qual cozinha em que trabalhar foi: onde a comida estava sendo

preparada ou onde fui convidada a companhia.

,,,,,,

B =
Foto 3: Cozinha externa a casa (setembro de 2011).
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Foto 5: Cozinha da escola (éetmbro de 2001).

¢) Natureza dos dados de campo

Nas cozinhas as reunides eram essencialmente femininas, o trabalho foi realizado entre
15 mulheres e varias mogas e meninas. Os maridos dessas mulheres permaneceram em
companbhia a traduzir o dialogo a cada primeira vez com cada uma delas, depois néo voltaram;
apenas os senhores mais velhos permaneceram, a traduzir e a informar observacfes, em
companhia junto a suas esposas e 0 jovem Txapina, este quando foram realizadas as
entrevistas em colaboragdo com a pesquisa do grupo da UNIFESP.

Assim, ndo houve um intérprete juruna fixo acompanhando a pesquisa, a cada
atividade houve uma condicéo particular: ora as tradugdes dos dialogos foram realizadas pelos
maridos destas mulheres, ora sozinhas comigo algumas das mulheres falavam em portugués
(em casos especificos, quatro mulheres e duas mocas), ora tudo era dito em juruna. Assim, a
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pesquisa foi contemplada com a participacdo de varios agentes, o que permitiu a comparacdo

de informacoes.

A primeira pesquisa de campo, em setembro de 2011, se realizou por meio do projeto
“Territorio Etnoeducacional Juruna/Yudja: Projeto Politico Pedagdgico e sua implementacao,
com énfase no ensino da Lingua Indigena”; pelo Programa Observatorio da Educacédo da
CAPES®.

O trabalho em campo se dividiu em quatro partes: a) inicio do levantamento de dados
junto as mulheres juruna, em observacdo participante; b) e junto aos homens, em entrevistas
semiestruturadas; c) atividade técnica de captacdo de audio para o CD de cantigas de ninar do
povo juruna® (em finalizagéo); e d) oficina escolar de desenho junto aos jovens na escola
Kamadu. Destas quatro atividades, apenas as duas primeiras contribuiram para o
levantamento de dados desta presente dissertacdo; as demais atividades contribuiram para a
dindmica do contato e funcionam para outros estudos.

A pesquisa de observacao participante foi realizada com 12 mulheres diferentes; foram
observadas partes do processo de elaboracdo de receitas, sendo apenas 4 receitas observadas
em sua completude; pois 0 processo de producdo do alimento dura dias, desde o inicio ao
final. A elaboragdo de uma receita implica no inicio de outra, que sO sera realizada dias
depois. Assim, a observacdo de o inicio e/ou o final e/ou a continuacdo de uma receita foi
perdida. Além disso, se somaram a condi¢do do longo processo de producdo do alimento
outras condicdes motivadas por demais atividades que aconteciam concomitantemente, o
estranhamento entre as linguas e os individuos no dialogo, e o luto geral pela morte recente do
chefe juruna. Nesse periodo de luto, ndo havia a casa do caxiri ao centro da aldeia e muitos
ndo se alegravam por prestarem respeito ao luto; havia uma tristeza que ndo motivava
cozinhar com grande atencéo.

Foram realizadas 2 entrevistas com dois homens diferentes: sobre 0s peixes e as
técnicas de pesca*. Com o intuito de que a visualizacdo de fotografias permitisse um inicio ao
dialogo, foram utilizados dois livros:

a) “Peixes do Alto Rio Jurud” (SILVANO et al., 2001); e
b) “Peixes do Pantanal: manual de identificacdo” (BRITSKI, 1999).

% Com concessdo de auxilio financeiro a pesquisadores pela CAPES, em edital n° 23038.045798/2009-33,
publicado no Diério Oficial da Unido (DOU) de 15/12/2009.

“0 Este material sonoro sera divulgado em CD em conjunto com um livro escrito pela Profa. Cristina Fargetti
sobre a diferenca entre a fala de bichos e a fala de gente na cosmologia juruna; e, no livro havera transcrigdes e
traducdes das musicas. Atualmente, este material esta pronto e aguardando publicacéo.

*1 O roteiro para esta entrevista consta como Apéndice A (p. 165).
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Foram realizadas 7 entrevistas sobre frutas coletadas*, auxiliadas pelo mesmo método
de recurso visual, utilizando o livro:

c) “Frutas Comestiveis na Amaz6nia” (CAVACANTE, 2010).

A observacdo das fotografias se mostrou como um recurso visual positivo, pois logo
que viam as fotografias diziam os nomes dos peixes ou das frutas, em juruna (as mulheres e as
criancas) e em portugués (os homens); ja as ilustracdes em preto e branco ndo tiveram a
mesma medida, apenas o senhor Tarinu disse reconhecer as plantas através dos desenhos em
preto e branco.

Ao final do trabalho de campo foi escrito um relatério de atividades para a CAPES.

Esse primeiro momento de pesquisa em trabalho de campo resultou em uma

miscelanea de dados desconexos.

A segunda pesquisa de campo, em abril de 2012, foi financiada pelo mesmo projeto da
viagem anterior, pelo Programa da CAPES; e também pelo ISA, pelo Projeto “Expedicdes aos
sitios historicos dos povos indigenas: Kisédjé, Panara, Kawaiwete, Yudja”, em convénio com
o Instituto do Patriméonio Histérico e Artistico Nacional (IPHAN)*® e em parceria com a
associagdo indigena Yarikayu (juruna/yudja).

Neste momento o trabalho em campo se dividiu em cinco partes: a) levantamento de
dados lexicais em observacdo participante; b) e em entrevistas; c) captacdo de audio para o
CD de cantigas de ninar; d) oficina escolar de grafismos corporais juruna, junto aos jovens e
senhoras; e e) expedi¢do aos territdrios habitados pelos antigos juruna (ISA).

Contribuiram diretamente, para o objetivo desta pesquisa, as duas primeiras e a Gltima
atividades.

O trabalho de observacéo participante foi realizado junto a 7 mulheres juruna, em duas
cozinhas familiares e na cantina da escola, quando varias mulheres estavam presentes. Nao foi
possivel visualizar uma receita por completo, mas apenas partes dos processos, devido a
grande movimentacdo que havia com demais trabalhos; e tal como antes, foi coletada uma
miscelanea de informacoes.

Foram realizadas 2 visitas a duas rocas para a colheita de vegetais de espécies
alimenticias. Essas rogas pertencem a duas familias diferentes e sdo distantes da aldeia, o que

faz necessario que o percurso seja feito pelo rio e de barco.

*2 O roteiro para esta entrevista consta como Apéndice B (p. 166).
* Do IPHAN: edital de selecio de projetos técnicos n® 001/2009; convénio N° 713969/2009 firmado pelo
programa "Apoio e fomento ao patriménio cultural e imaterial”, publicado no DOU Convénios de 06/01/2010.
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Foram realizadas 7 entrevistas sobre a roca e sobre as técnicas para o cultivo dos
alimentos. Para estas entrevistas elaboramos um roteiro* em conjunto com a Profa. Dra.
Marcia Martins™ (UFMG), que nos apresentou questdes de relevancia quanto aos cuidados
com as sementes para o plantio e com a organizagéo interna da roca e ao seu entorno.

Foram realizadas 5 entrevistas sobre a caca; e o roteiro*® para guiar essas entrevistas
também recebeu contribuicdes da referida professora.

Um relatério das atividades desenvolvidas em campo foi entregue a CAPES.

A expedicdo aos territdrios ancestrais dos juruna teve por objetivos: a visita dos 31
juruna (que formaram o corpo da expedicdo) as antigas aldeias juruna, que estdo fora dos
limites do PIX; a realizagdo de caca, pesca e coleta de espécies vegetais, daquilo que ndo ha
dentro do limite do PI1X, em locais de visitacdo antigos; e, o registro documental da expedigéo
e destas localidades, e também quando eram mencionadas por eles como de importancia
mitica e/ou historica ao povo juruna. A expedicdo ocorreu mediante contrato, com o ISA, para
0 meu trabalho de Consultoria Especializada em Antropologia; e contou com o trabalho de
Assessoria Linguistica de Flavia Berto. Ao final da expedicdo, entregamos um relatério das
atividades, “Expedicédo ao Territorio dos Urahai: Povo Yudja”, o qual € de circulacao restrita.

Durante a viagem da expedicdo, que durou cinco dias, foi possivel observar parte dos
processos realizados pelos homens na cacga e na pesca até conservar as carnes mogueadas. A
parte que ndo foi possivel observar corresponde a0 momento mesmo em que 0s homens
perseguem e matam os bichos e/ou pescam e matam 0s peixes. Mas, pudemos ver a pesca
com arco e flecha de tucunaré e sua morte.

Neste segundo momento de pesquisa em trabalho de campo foi possivel levantar

novos dados e realizar conexdes entre os dados da pesquisa anterior.

A terceira vez de pesquisa de em campo, em agosto de 2012, aconteceu em companhia
do grupo Projeto Xingu da Universidade Federal de S&o Paulo/Escola Paulista de Medicina
(UNIFESP/EPM), sob coordenacdo de Sofia Mendonca e Douglas Rodrigues.

A “Pesquisa-acdo sobre Transicdo Epidemioldgica e Nutricional entre os Yudja do

DSEI*" Xingu/MT” realizou atividades de educacdo para a satde, tratamento odontolégico,

** O roteiro para esta entrevista consta como Apéndice C (p.167).

* Pprofa. Dra. do Instituto de Ciéncias Agrérias da Universidade Federal de Minas Gerais (UFMG) e
pesquisadora integrada ao grupo Linguas Indigenas Brasileiras (LINBRA/UNESP).

*® O roteiro destas questes consta como Apéndice D (p. 169).

" DSEI - Distrito Sanitéario Especial Indigena.
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oficinas de culinaria, pesquisa sobre o consumo de alcool, levantamento socioeconémico,
levantamento sobre as condicdes das rocas, e uma avaliacdo da salde da comunidade em
relacdo ao surgimento de novas doencas entre a comunidade: desnutricdo, obesidade,
hipertens&o e diabetes.

Colaborei com o grupo como antropdloga e linguista nas entrevistas com 08 casais
juruna, os quais tinham um filho pequeno em situacdo de desnutricdo. A partir de questdes de
“inquérito alimentar”, “recordatorio de 24h”, variabilidade de espécies vegetais e condicdes
da roga, e “questionario socioecondmico”, se teve por objetivo encontrar as causas da
desnutricéo, avaliar a relacdo entre as novas doencas e a condi¢do material e econdmica da
familia, e orientar a reversdao do quadro de risco para estavel. Essas entrevistas foram
realizadas junto com Maria Cristina Troncarelli (EPM/UNIFESP) e Txapina Juruna (professor
da escola Kamadu), como intérprete na traducdo entre as linguas.

As 8 entrevistas foram orientadas por uma lista elaborada por Mahurima Juruna apds
pesquisa em rocgas juruna; que fora organizada e compartilhada pela agronoma Katia Ono
(ISA). Nessa lista consta uma variedade de nomes de: 118 vegetais cultivados nas rocas,
sendo entre eles 28 mandiocas (em juruna); 24 frutas coletadas no quintal ou no mato, 26
animais de cacga e 26 peixes (em juruna e em portugués).

Ao final das entrevistas com os casais, entrevistei sozinha o senhor Tarinu. Nesta
entrevista surgiram outros 6 nomes de mandiocas; e, historias e cangfes sobre os alimentos.

Observei a realizacdo das oficinas de culinaria, na casa do caxiri: oficina de preparo de
alimentos de origem ndo indigena realizada pelas mulheres integrantes do grupo de pesquisa
da EPM, que teve por objetivo orientar as medidas de uso seguro do 6leo de soja ou de milho,
do sal e do acUcar; e oficina de culinaria juruna realizada pelas mulheres juruna, que teve por
objetivo valorizar o alimento e o preparo tradicionais; nesta oficina foram feitas 10 producdes
diferentes. Essa observacédo foi ndo-participante, por um lado, e participante por outro lado;
pois, neste momento da pesquisa menstruei, o0 que me impedia de tocar em qualquer alimento,
em respeito a consciéncia de mundo dos juruna: o alimento tocado por uma mulher
menstruada pode transmitir doenca ou males maiores ao ser ingerido por outra pessoa gque nao
ela; assim, pude observar as distintas manifestacdes em relacdo a este evento.

Ao final da experiéncia, foi escrito junto com Maria Cristina Troncarelli um relatério
sobre as atividades realizadas, “Relatério da oficina de saude na aldeia Tubatuba”, de
circulacéo restrita.

A pesquisa orientada pela lista de Mahurima nos permitiu notar que as respostas dadas

as entrevistas anteriores se baseavam em informar os exemplares que a pessoa, no momento,
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tinha ou apreciava comer mais. Ainda, surgiram mais nomes de espécies de mandioca em
relacdo a lista de Mahurima.

Neste terceiro momento de trabalho de campo foi possivel confrontar os dados
anteriores com dados provenientes de uma nova abordagem metodoldgica, em didlogo com os

demais agentes de pesquisa, e realizar novos levantamentos de dados.

A Ultima pesquisa em campo, em julho de 2013, ocorreu por parcial financiamento do
Programa de P6s-graduacdo da UNESP em convénio com a CAPES*,

Desta vez, durante o método de observacdo participante, com 15 mulheres, foi
possivel realizar a producdo completa de 9 receitas diferentes, sendo que, entre essas, duas
foram bebidas fermentadas. Uma dessas bebidas fermentadas (itidara) foi feita em tdo grande
quantidade e tdo grande esforco do trabalho revezado por 6 mulheres, no minimo trés por vez,
que levou o dia todo para ser produzida, desde o tirar a mandioca da &gua, pela manhd, até
cobrir a bebida posta em duas grandes canoas, ao final da tarde. Apds 19 horas de
fermentacdo da bebida, tendo sido vigiada a noite toda, quando ela foi aberta, as mesmas
mulheres que a fizeram serviram a bebida aos juruna que se reuniram para bebé-la. Quando a
bebida acaba é que se pode dizer que o processo findou. Sendo que o processo todo teve
inicio no momento de arrancar a mandioca da terra, quatro dias antes da producgédo (periodo
este pelo qual a mandioca fica de molho na agua do rio).

Houve 8 entrevistas com questdes, elaboradas por mim, que versaram sobre lacunas e
erros percebidos nos dados, os quais foram notados apos uma sistematizacao inicial dos dados
coletados anteriormente: preparos de alimentos os quais ndo pude acompanhar o inicio ou 0
final; receitas que ndo foram elaboradas quando do momento da pesquisa em campo, mas as
quais foram mencionadas haver pelos juruna (sal da palmeira inaja, diversos mingaus, bebidas
fermentadas, farinha de milho, beiju de milho, pamonha); ainda, sobre algumas questdes que
partiram da leitura da etnografia escrita por Tania Lima (1995).

Foi realizada visita a roca de Dabayu e Xibu Juruna, préxima a casa deles, com o
objetivo de colher mandioca para a producao de uma bebida fermentada (txaka).

Orientada por uma lista com 679 palavras em juruna, entre palavras simples e
compostas, proveniente das entrevistas que eu realizei anteriormente, foi realizada nova

entrevista com 2 mulheres juruna, Anana e Dabayu, para a correcdo de dados, regravacdo da

*8 Convénio PROEX/AUXPE 538/2011 com a CAPES.
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pronuncia e coleta de novos dados motivada pela sequéncia de informacdes. Ainda,
Mahurima leu e comentou a lista proveniente de sua préopria pesquisa.

Neste quarto momento de trabalho de campo, foi possivel compreender com maior
clareza e objetividade os dados ja coletados e enriquecé-los com novas informag6es. Durante
esta atividade de campo, poucas demais atividades aconteceram concomitantemente e 0s
homens e senhores juruna puderam participar mais presentemente desta pesquisa, foi entdo
gue expressaram sentir a importancia deste estudo: notaram em si uma confusao na memoria a
pensar (em suas proprias observacdes) como faziam, como deveriam fazer e como fazem para

se alimentar e para alimentar suas familias.

Houve também coletas de dados em discursos sobre narrativas e histdrias: historia do
surgimento da lingua, histdria da divisdo entre homens e bichos, histdria sobre como viviam
0s antigos juruna, histéria do surgimento das plantas cultivadas, anedotas das relacdes dos
alimentos da roca entre si, narrativas sobre festas e cangdes para o cultivo dos alimentos na
roca, historias sobre os seres da dgua e da roca, estas contadas por 06 pessoas, com destaque
ao senhor Tarinu; e coleta de dados em discursos sobre a politica e a salde, na reunido com a
EPM.

As entrevistas, em geral, foram quantitativamente poucas, dadas as condi¢fes da
diversidade de atividades acontecendo concomitantemente, que atraiam as atengdes daqueles
presentes na aldeia ou que ausentavam outros em dever do labor fora da aldeia. No entanto,
em seu conjunto, foram qualitativamente expressivas na amplitude dos dados.

Ainda houve trés momentos de conversa com Yawada Juruna, que vive em Brasilia,
guando esta esteve em companhia da Profa. Fargetti, em agosto de 2013: durante uma aula, na
UNESP (Araraquara/SP), em que Yawada representou os falantes da lingua na aula de
fonética; e fora de sala de aula (Araraquara e Piracicaba/SP), quando pude retirar davidas

sobre alguns dados coletados na aldeia.

A pesquisa do Iéxico, em campo, se baseou no critério semantico de determinacdo das
unidades linguisticas e na frequéncia da atribuicdo da mesma unidade para 0 mesmo objeto.
Assim, em um primeiro momento, a investigacdo foi do objeto referencial extralinguistico

e/ou do significado para o significante; e, em um segundo momento, no sentido inverso.
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d) Formas de registro dos dados de campo

Nada sutil é adentrar a cozinha de uma mulher e mexer na sua comida, perguntando o
nome das coisas, anotando, fotografando e gravando a conversa. No inicio, as mulheres juruna
ndo permitiam as gravagdes, mas com o tempo a confianga delas nesse trabalho cresceu e as
permissdes aconteceram.

O trabalho de campo foi registrado nas formas de audio, fotografia, audiovisual, e
escrita, que foram possiveis mediante a aprovagdo e o consentimento dos interlocutores nas
atividades observadas.

As anotacdes foram realizadas em caderno de campo, pela distingdo de data, periodo
do dia, intérpretes, metodologia, objetos da atencdo e niumero da gravacao do audio.

Os dialogos foram gravados em dois diferentes gravadores de audio digital: nas trés
primeiras viagens, fora usado o gravador SONY ICD-P620, mas a qualidade das gravacoes
ndo ficou boa, e, em algumas vezes, inaudivel; na dltima viagem, foi usado o gravador digital
profissional TASCAM DR-40, no qual a qualidade da gravacéo pode ser controlada em: dois
canais de entrada (estéreo), frequéncia de amostragem em 44.1kHz, filtro de frequéncia em
120Hz (para minimizar a captacao de ruidos), e resolugédo de 24bit em arquivo wav.

As fotografias enquadram estagios do processamento de alguns alimentos, espécies
vegetais e animais comestiveis, além de outros focos. A maquina fotografica usada foi uma
SONY Cyber-shot DSC-P92, com a qualidade da gravacdo em: dimensdo de 2592x1994
pixels, tamanho de 2,2 MB, em extenséo JPG.

Poucos videos e de curtas duracfes, gravados na mesma camara fotografica,
enquadram: o percurso da viagem pelo rio Xingu, corte das penas de um pato para a producéo
de um abanador para a limpeza do tacho; fiacdo de algodao; e o preparo de alguns alimentos:
beiju, uma bebida fermentada e pamonha.

Foi ainda mantido um diario de campo a cada estada na aldeia, para a auto-

observacgdo®.

e) Sistematizacéo dos dados de campo

O tratamento das informacdes coletadas em campo ocorre em quatro ordens de
organizacao realizadas concomitantemente: ficha, indice juruna-portugués, indice portugués-

juruna e segmentacédo de audio.

% Os dirios de campo s&o os Uinicos documentos de contetido inalienavel.
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Todo o trabalho de organizacdo e cruzamento dos dados foi realizado manualmente®,
em fichas de papel e em listas no programa Microsoft Word (as fichas) e Excel (os indices):
submetido a uma documentagdo sem cruzamento automatico dos dados.

A ficha corresponde a organizacdo dos dados para a verificacdo das informaces e
consulta orientada, a partir de e em relacdo a uma determinada palavra: uma unidade lexical
em juruna inicia cada ficha.

A organizacdo dos dados nas fichas segue a ordem:

a) Unidade lexical

b) Equivalente

c) Morfossintaxe

d) Frequéncia — e) Transcricdo fonética — f) Nomes e data — g) Natureza do dado

d) Frequéncia — h) Ocorréncia

d) Frequéncia — i) Descricdo

d) Frequéncia — j) Registros

k) Remissbes

Quadro 3: Modelo de ficha de organizacdo dos dados de campo

a) Unidade lexical: grafia da palavra juruna segundo a ortografia na lingua (Fargetti, 2001);
tal como podera aparecer lematizada.

b) Equivalente: grafia da(s) palavra(s) da lingua portuguesa que apresente(m) um valor de
equivaléncia semantica a palavra da lingua juruna.

c) Morfossintaxe: informacgdes quanto a classe gramatical (Fargetti, 2001) e quanto ao
processo de formacdo da palavra da lingua juruna.

d) Frequéncia: se a informacéo foi dita uma vez (1); ou se foi dita mais de uma vez (2, 3...),
quando entdo sdo apresentadas as sequéncias de informacdes (e, f, g, h, i, j) em relacdo a cada

vez em que a unidade lexical foi dita.

*® Nao foi realizada ainda a inclusdo dos dados em um banco de dados da lingua juruna, pois este ainda é

ausente. Fora intencionado, no projeto de pesquisa, o trabalho com o programa computacional FLEX e, depois,
com o programa LATEX, e houve tentativas de trabalho com estes programas, o que consumiu bastante tempo,
mas maior foi a frustracdo: o programa FLEX apresentou limites ao desempenho do trabalho: todo dado deve ser
acrescido dentro do préprio programa, sem haver ponte com demais softwares; as marcacfes criadas para a
sistematizacdo das informagfes, quando impressas, aparecem em inglés (“raiz" apareceu como "roots"); a
lematizacdo de um lexema tal como —pa, raiz inaliendvel em juruna, sé pode ser descrita pelo programa como
sufixo. Estes problemas podem ser resolvidos pelo uso do programa LaTeX, mas este também apresentou limites,
a linguagem HTML, o que consome muito tempo para o aprendizado deste padrdo desde o inicio até o uso com
eficiéncia.
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e) Transcricdo fonética: representacéo da acustica da pronuncia da palavra em juruna segundo
a ortografia fonética internacional (IPA)™, de acordo com a prontncia do intérprete da vez.

f) Nomes e data: abreviacbes dos nomes proprios dos intérpretes: interlocutor e tradutor
(quando ocorre) e a data da coleta.

g) Natureza do dado: referéncia ao método e ao local da coleta:

g.1) Dado oriundo de discursos:

(Dd) — discurso direto: quando alguém fez mencdo direta em observacédo a importancia desta
pesquisa realizada;

(Dn) — discurso de narrativa: quando um senhor contou uma historia, uma narrativa ou uma
anedota;

(Ds) — discurso da agéncia de satde: do momento especifico do dialogo entre os juruna e as
enfermeiras da EPM/UNIFESP.

g.2) Dado oriundo de entrevistas:

(Eca) — entrevista sobre caca;

(Eep) — entrevista em colabora¢do a EPM/UNIFESP;

(Eex) — entrevista realizada na expedicéo;

(Efr) — entrevista sobre frutas: quando foi utilizado o livro “Frutas Comestiveis na Amazonia”
(CAVACANTE, 2010);

(Epx1) — entrevista sobre peixes: quando foi usado o livro “Peixes do Alto rio Jurud”
(SILVANO et al., 2001);

(Epx2) — entrevista sobre peixes: quando foi utilizado o livro “Peixes do Pantanal: manual de
identificacdo” (BRITSKI et al., 1999);

(Ero) — entrevista sobre a roga;

(Epe) — entrevista da pesquisadora;

(Emj) — entrevista com base na pesquisa de Mahurima Juruna;

g.3) Dados oriundos de observagéo participante; (Op)

g.4) Quanto ao local de coleta:

(ci) — casa do ISA;

- publicos:

(es) — escola;

(ex) — expedicéo;

(can) — cantina da escola;

%1 Ver Quadro 1 (p.26).
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(cx) — casa do caxiri;

(ubs) — unidade bésica de saude;

- familiares: seguido da abreviacdo do nome proprio a quem o local pertence:

(ca) — casa;

(co) — cozinha;

(ro) — roca.

h) Ocorréncia: se a unidade lexical foi dita de forma isolada ou se foi dita em um sintagma,
assim, é apresentado o sintagma em que ocorreu e sua traducao para 0 portugués;

i) DescricGes: informacgdes enciclopédicas, dados extralinguisticos que correspondem a
conhecimentos culturais.

J) Registros: referéncia ao audio completo da Natureza do dado, a segmentacdo do audio em
que a unidade lexical ¢ dita (para a verificacdo da transcricdo fonética), e a(s) fotografia(s)
elou a(s) filmagens, que representa(m) o objeto ou o processo de coccdo do alimento em
questao.

K) Remissfes: quanto a homonimia (homo.), hiperonimia (hiper.), reduplicacdo (red.),
oposic¢do (op.), sinonimia (sin.), par minimo (par), cruzamento de dados com outra(s)

unidade(s) lexical(is) (Ver), cruzamento de dados com fichas de leitura da literatura (Cf.1.).

Estas fichas estdo organizadas na ordem semasioldgica de exposi¢cdo das unidades
lexicais juruna, ou seja, estdo dispostas na ordem alfabética®® das unidades lexicais em juruna,
as quais iniciam as informagdes nas fichas (a).

O indice juruna-portugués corresponde a sequéncia simples de 3 graus de
informac0es: a unidade lexical em juruna, a classe gramatical e o(s) equivalente(s) na lingua
portuguesa; na sequéncia da ordem alfabética das unidades lexicais. As informacdes estdo em
correlagéo direta com as fichas; o que permite uma visualizacdo ampla do material registrado.

O indice portugués-juruna corresponde a sequéncia de 2 graus de informacdes: a
unidade lexical da lingua portuguesa utilizada como equivalente e a unidade lexical da lingua
juruna a qual a anterior se aplica; na sequéncia da ordem onomasioldgica, a partir de
conceitos aproximados para as diferencas especificas. Esta lista teve por objetivo visualizar o
cruzamento de informacdes e verificar uma proximidade entre os dados a partir da

significacdo traduzida.

2 \/er Quadro 6 (p. 72).
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Os registros sonoros foram consultados, organizados e de segmentados com o uso do
programa de computador Sound Forge Pro 10.0. Cada segmentacdo de audio corresponde a
uma copia (do registro original) da pronuncia de cada unidade lexical juruna do conjunto
registrado (em fichas e em indices), em um arquivo identificado com nome idéntico a unidade
pronunciada que ele contém, nome do intérprete e data de coleta. O objetivo para as
segmentacOes dos audios foi permitir o acesso répido e organizado da pronuncia de cada
unidade lexical em juruna (organizada em ficha) — para a realizacdo das transcri¢bes
fonéticas, para a verificacdo e correcdo destas pela orientadora desta pesquisa e para
antecipada disposicdo do material ao futuro banco de dados da lingua juruna.

3.2.2 Pesquisa bibliogréfica

Um outro método de levantamento de dados ocorreu, fora da pesquisa de campo, em
gabinete: leitura de alguns dos textos escritos por autores juruna®, com o intuito de observar
como os juruna grafaram determinadas palavras, quando escrito e ortografado na lingua
juruna, e observar informacdes de contextualizacdo de determinado objeto relacionado ao
campo semantico da alimentacdo. O conteudo disponivel ndo abrange todo o campo do
conhecimento sobre o assunto abordado; a literatura € quantitativamente pouca, como
dissemos anteriormente.

Assim, estes textos dos autores juruna em conjunto com os dados coletados em campo

formam o corpus de pesquisa para o levantamento de dados.

a) Natureza dos dados de leitura

Da literatura juruna apontada, os textos dos autores juruna, publicados ou ndo, foram
divididos de acordo com a funcionalidade para a pesquisa: a) os textos que puderam auxiliar
na contextualizacdo do contetido descritivo de uma determinada palavra: os textos escritos na
lingua portuguesa e os textos bilingues (juruna e portugués); e b) os textos que auxiliaram a
observacdo de como as palavras foram ortografadas na lingua juruna: os textos escritos na
lingua juruna e os textos bilingues (juruna e portugués).

Da literatura, ndo foram recolhidas frases para uso como exemplo do emprego da

palavra na estrutura sinttica da lingua juruna, para efeito de abonacdo nos verbetes, porque a

%% Ver segdo 1.4 (p. 37).
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ortografia na lingua juruna ndo é de toda coerente entre os diferentes textos, as traducfes ndo
se limitam ao conteldo de cada frase, e essa atividade deve ser conferida em conjunto com os
professores juruna (0 que poderd ser realizado em novo trabalho de pesquisa, ou ainda

somente ap6s o enriquecimento da literatura na lingua juruna).

Para cada livro observado foi criada uma sigla para funcionar como referéncia das
informacdes recolhidas para a organizacao sintética®:

Sigla: (CRY, 2003) — A Ciéncia da Roc¢a no Xingu: livro Yudja: Textos em portugués
e lista de nomes de espécies vegetais da roca em lingua juruna escritos por professores e
alunos juruna. Pudemos observar a contextualizagdo de contetdo descritivo sobre os cuidados
com 0s vegetais cultivados pelos juruna e observar também a ortografia de determinadas
palavras na lingua juruna.

Sigla: (LAJ, 2010) — Kanemdi ‘a‘aha djua papera: Livro do artesanato do povo
Juruna (Yudjd): Textos bilingues escritos por professores e alunos juruna que descrevem a
cultura material tradicional. Pudemos observar a ortografia de determinadas palavras em
juruna.

Sigla: (LMJ, 2012) — Makaxi papera: livro do milho do povo Juruna/Yudja: Textos
bilingues escritos pelos professores e alunos juruna sobre a historia do surgimento do milho, a
técnica de plantio e as receitas culinarias a partir do milho. Pudemos observar a ortografia de
determinadas palavras na lingua juruna e a contextualizacdo de contetdos descritivos sobre
algumas receitas processadas a partir do milho.

Sigla: (LSY, 2005) — Wabiseha: livro de salde na lingua yudja: Textos na lingua
juruna escritos pelos professores juruna como uma forma didatica de apresentacdo de
informacfes aos alunos sobre modos de prevencdo de doencas (diarreia, malaria, carie e
doencas sexualmente transmissiveis). O conteddo dessas informagfes representa a
assimilacdo do conhecimento de ciéncia farmacoldgica, nas aulas de saide do CFPI-PIX.
Pudemos observar a ortografia de determinadas palavras em juruna.

Sigla: (NY, 2011) — Atxua seha: nutricdo — Povo Yudja: Textos bilingues escritos por
“agentes de saude” juruna sobre o didlogo do conhecimento da alimentacdo juruna e o
conhecimento aprendido do conceito de nutricdo da ciéncia médica de salde publica
(farmacologica). Pudemos observar a contextualizacdo de contetdos descritivos e observar a

ortografia na lingua juruna de determinadas palavras.

> A apresentacdo dos livros observados segue a mesma ordem da exposicéo da relagéo na secdo 1.4 (p. 37).
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Sigla: (PNY, 2006) — Plantas nativas na area de uso do povo Yudja no PIX: Textos
em portugués escritos por “agentes de manejo de recursos naturais” juruna sobre 0s tipos de
terrenos onde encontrar determinadas espécies arboreas. Pudemos observar a contextualizacdo
do territdrio onde encontrar frutas comestiveis.

Sigla: (PPP, 2008) — Projeto Politico Pedagdgico da Escola Estadual Indigena de
Educacdo Basica Central Kamadu — Povo Yudja: Documento escrito em portugués com
pautas bilingues. Pudemos observar a contextualizacdo de assuntos importantes para o ensino
da educacéo escolar.

Sigla: (SNX, 2004) — Saude, nutri¢éo e cultura no Xingu: O livro contém 6 textos de
autores juruna, a transcri¢do de uma fala de um chefe juruna e uma tabela preenchida por eles
sobre os alimentos do periodo da seca, da chuva e anual (incompleta), escritos na lingua
portuguesa. Os textos informam o didlogo dos conhecimentos juruna e da medicina de saude
publica, e termos da ciéncia farmacolégica, que foram elaborados durante o curso sobre
nutricdo no CFPI-PIX. Pudemos observar a contextualizagdo de contetdos descritivos sobre
oferta sazonal e cuidados de conservacéo de alguns alimentos.

Sigla: (VY, 1998) — Vegetacdo Yudja: Textos escritos nas linguas portuguesa e juruna
por professores juruna. Pudemos observar a contextualizacdo de conteddos sobre o
conhecimento do ambiente de floresta e campos, sobre a caga, o territorio de rogas e sobre as

abelhas e seu mel; e, também, observar a ortografia de determinadas palavras em juruna.
b) Sistematizacao dos dados de leitura

Os dados coletados das leituras foram organizados em fichas, e em dois indices
(juruna-portugués e portugués-juruna), tal como foram organizados os dados de campo, mas
0s materiais foram mantidos em dois bancos de dados distintos (dados de campo e dados de
leitura), pois sdo dados de naturezas distintas.

A organizacdo da ficha dos dados de leitura segue a ordem realizada no modelo de
ficha de organizacdo dos dados de campo®®, mas nem todos os campos sdo preenchidos®. Os
campos nao preenchidos sdo diminuidos do modelo de ficha mas sem alterar a disposicdo dos
campos — a lacuna é mantida. O objetivo € permitir uma congruéncia dos dados em cada

campo em relacdo as etiquetas (a, b, c...).

%% \/er Quadro 3 (p. 65).
% As informagdes das etiquetas “Transcricdo fonética”, “Natureza do dado” sdo ausentes neste modelo de
preenchimento de ficha.
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a) Unidade lexical

b) Equivalente

c) Morfossintaxe

d) Frequéncia — f) Nomes e data — h) Ocorréncia
1) Descricéo

J) Registros

k) Remissbes

Quadro 4: Modelo de ficha de organizacdo dos dados de leitura

a) Unidade lexical: grafia da palavra juruna tal como aparece (entre aspas); ou referéncia a
palavra qual pode estar relacionada a informag&o que se segue;

b) Equivalente: grafia da palavra em portugués que apresenta equivaléncia semantica a
palavra juruna; ou a grafia da palavra em portugués dada, que apresente a importancia da
informacdo coletada (entre aspas);

c) Morfossintaxe: informacBes quanto a classe gramatical (Fargetti, 2001) e quanto ao
processo de formacdo da palavra da lingua juruna (se ainda ndo houver na ficha de dados de
campo).

d) Frequéncia: pagina e paragrafo nos quis a informacao pode ser encontrada;

f) Nomes e data: sigla da obra;

h) Ocorréncia: se a informacdo aparece de forma isolada ou se aparece em um contexto
sintatico, neste caso ha citacdo (e se houver traducéo, essa também € citada).

i) Descricédo: observacdo quanto a informacao coletada;

J) Registros: referéncia a registros fotogréficos;

k) RemissBes: quanto a homonimia (homo.), hiperonimia (hiper.), reduplicacdo (red.),
oposi¢do (op.), sinonimia (sin.), par minimo (par), cruzamento de dados com outra(s)

unidade(s) lexical(is) (Ver), cruzamento de dados com fichas de campo (Cf.c.).

3.3 Ordem alfabética e sinais ortograficos

Este vocabulario segue ao critério alfabético de ordenacdo semasioldgica das entradas,
proposto pelo projeto do dicionario juruna-portugués.
Fargetti (2006) prop6s uma ortografia da lingua aos professores juruna, em 1994, quando

em conjunto definiram as letras do alfabeto; mas, ainda hoje, néo foi consolidada uma ordem
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do alfabeto. Entdo, essa questdo foi discutida com a Profa. Fargetti, que sugeriu para esta

dissertacdo a ordem:

a h I u

a i m T

b H n X

d . p W
dj N s y

e I t 7

é k tx

’ (glotal)

Quadro 5: Ordem alfabética proposta por Fargetti>’

Nesta ordem, falta uma letra do alfabeto juruna, a letra “r”; pois, a professora prestava
atencdo na ordem das entradas do dicionario: esta letra em questdo ndo inicia palavra na
ortografia da lingua juruna.

No entanto, para a organizacdo dos dados nas fichas, mesmo antes de tomar as
decisbes para a selecdo das unidades lexicais em juruna para a lematizacgéo, fez-se necessario

incluir a letra “r” na ordem alfabética da ortografia, para dar conta de situagdes como esta:

(3) makaxi “milho” (nome geral)
(4) makaxira ‘“mandioca mansa” (nome geral)

(5) makaxi umd “p6 de milho”

Em observacao ao alfabeto latino, inclui a letra “r” entre as letras “p” e “s” e inverti a ordem

das letras “w” e “x”.

a h | tX
a i m u
b H n U
d : p w
dj N r X
e 1 s y
€ k t y
” (glotal)

Quadro 6: Ordem alfabética usada neste trabalho

Os motivos por essas minhas duas decisdes foram: a busca por proximidade com 0 uso
dos demais dicionarios de ortografia na lingua latina, de ordem alfabética e semasioldgica, aos

quais temos acesso e 0s quais em potencial poderdo os juruna utilizar no aprendizado do

" Em comunicagio pessoal.
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portugués (e do inglés, como tanto almejam); a facilitacdo da procura dos arquivos de audio
segmentados (ha& pastas com grande quantidade destes) no computador, que faz o uso do
alfabeto latino; e, a facilitacdo da procura de uma ficha entre as demais.

Esta ordem alfabética foi proposta para a organizacdo dos dados nesta pesquisa. Nao é
apresentada como decisdo para a producao lexicografica do dicionério juruna-portugués; pois,
estas decisfes cabem a professora Fargetti, pesquisadora e conhecedora por exceléncia da
lingua juruna.

Ortograficamente, ndo sdo marcados os sinais de tons, de acentos, e de espraiamento
da nasalidade; apenas recebe marca ortografica do elemento suprassegmental a vogal
intrinsecamente nasal. Também n&o recebe marca a dura¢do de uma vogal longa, o que tem
valor contrastivo, fonoldgico. O uso do sinal diacritico trema em “i”, corresponde a
ortografia de um fonema da lingua juruna, [ i ] vogal central alta (IPA).

Assim, as palavras juruna serdo escritas aqui de acordo com esta decisdes
ortograficas®®. No entanto, o tom alto, a sflaba tonica, a duracdo da vogal longa e o
espraiamento da nasalidade serdo marcados na transcricdo fonética, de acordo com o alfabeto

IPA, quando ocorrerem.

*8 para ver uma apresentacéo sobre as decisdes ortograficas ler o texto de Fargetti (2006). Em concordancia com
a ndo marcacdo dos tons e dos acentos na ortografia da lingua juruna, escrevo “Yudja” e ndo “Yudja”: a
ortografia deste nome varia consideravelmente entre os escritos sobre este povo, mesmo entre os textos de um
mesmo autor; assim, parece-me ndo haver um consenso quanto a forma.
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4 DA ANALISE DO CORPUS

Partindo do principio de que este vocabulario da culinaria juruna tem por objetivo
contribuir para a produgdo do dicionario maior e ndo ser um fim em si mesmo, propomos que
a organizacdo dessa pratica lexicografica siga a tipologia proposta ao dicionario juruna-
portugués®®.

A pesquisa de determinado conjunto lexical teve por primeiro processo a organizacao
do corpus a ser investigado, a partir do critério semantico da segmentacdo da area do
conhecimento: a culinaria.

A fonte para o levantamento de dados, o corpus, proveio das pesquisas de
levantamento de dados de campo entre os falantes da lingua juruna e de dados de leituras de
textos escritos pelos juruna®. Por se tratar de uma lingua com pouco e recente repositorio
escrito e com urgéncia de registro, a apresentacdo deste vocabulario ndo pretende seguir ao
critério de corregdo e/ou normatizagéo linguisticas, mas sim ao critério de descri¢do do atual

estado de estudo da lingua juruna.

Um segundo processo da pesquisa do conjunto lexical é determinar quais as unidades
lexicais que, destacadas do corpus, serdo objeto de andlise para o processo de lematizacéo,
sua apresentacdo em indice, e que terdo seus significados descritos e/ou contextualizados, em
“entradas” ou “lemas”, e em “subentradas” ou “sublemas”.

O primeiro critério para esta selecdo € pratico: serdo objetos de analise apenas as
unidades lexicais originarias do trabalho levantamento de dados em campo, entre os falantes
nativos; dados os motivos de necessidade urgente de registro da lingua e do limite causado
pela decisdo de transcrever foneticamente a fala das palavras juruna, tanto nos lemas quanto
nos sublemas.

O segundo critério é gramatical: ndo serdo objetos de andlise: os verbos, os “adjetivos”
— que em juruna sdo verbos intransitivos estativos (FARGETTI, 2001) —, os adveérbios e as
palavras gramaticais (posposi¢cdes, pronomes, morfemas, cliticos e particulas); e, serdo
considerados como objetos de anélise para a lematizacao: 0s nomes.

O terceiro critério € semantico: ndo serdo considerados para analise: nomes proprios,

termos de parentesco, numerais, objetos da cultura material e da cultura imaterial.

>% Ver segdo 3.1.2 (p. 50).
80 \er segdo 3.2.2 (p. 68).
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Os critérios gramatical e semantico tém por motivacao a especializa¢do dos objetos de
estudos linguisticos nas demais pesquisas®™ ao projeto do dicionério.

O quarto critério é frequéncia de uso: o fato da palavra ter servido para denotar um
referente extralinguistico como referéncia por um individuo e confirmada esta referéncia por
outro individuo (de forma questionada ou esponténea), bastara para constar como critério de
frequéncia para o processo de lematizacdo de uma unidade lexical. Assim, uma unidade
lexical que tenha sido disponibilizada pelo menos duas vezes podera constar neste

vocabulario.

Assim, serdo objetos de andlise para o processo de lematizagdo as unidades lexicais
que, em acordo com a classe de palavra no sistema da lingua juruna, sejam classificados como
nomes e que denotem o processo culinario, podendo ser: alimentos no estado natural,
alimentos processados, partes resultantes do processamento dos alimentos, toponimos
(cozinha, roca...), entre outros.

Considerando que esse vocabuldrio ndo pretende apresentar uma sistematizacdo da
classificacdo juruna sobre o conhecimento de plantas e animais, mas apenas uma organizacao
dos saberes da culinaria, ndo serdo apresentados nomes de espécies e/ou de variedades de uma
mesma espécie (vegetal ou animal), mas, serd apresentado o nome geral das diferentes classes
(vegetais cultivados, frutas silvestres, bichos de caca e peixes de pesca) e 0 nome geral para as
espécies da classe de vegetais cultivados (mandioca, milho, amendoim...). E, informacdes

sobre este conhecimento serdo apresentadas no corpo do verbete.

4.1 Das classes de palavras gramaticais: 0s nomes

De acordo com critérios gramaticais, Fargetti (Ibid.) define as classes de palavras da
lingua juruna em:
a) Classes abertas: elementos varidveis entre um falante e outro: nomes, verbos e advérbios;
b) Classe fechada: elementos fixos, que ndo variam: pronomes, cliticos, afixos, conjuncdes,

interjeicOes e particulas;

51 Ver secéo 2.4 (p. 46).
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Segundo os critérios morfossintaticos (FARGETTI, 2001), os nomes sao:
a) Elementos que ocorrem como argumento de verbos e em companhia de posposicdes
(ndcleo de sintagma nominal);
b) Elementos que podem ocorrer como predicado em oragdes ndo verbais (acrescidos do
sufixo predicativizador — ha);
c¢) Elementos que podem ser modificados por possessivos, verbos estativos, demonstrativos,
numerais, coletivos e quantificadores (e assim ndo recebe afixacdo de nenhum morfema).
Dado que:
c.1) Elementos que apresentam as categorias de género neutro e ndmero singular, ao se
referirem a objetos (abstratos ou concretos) sem tragos “humanos”;
c.2) Elementos que podem apresentar categoria de nimero, ao se referirem a objetos de tracos
“humanos” (que ao ser indicado no plural recebe o sufixo —i; j& no singular ndo recebe
afixacao de nenhum morfema);
d) Elementos que podem apresentar categoria de posse: nomes possuiveis: 0s aliendveis (que
podem ocorrer sem que seja atribuido um possuidor) e os inalienaveis (que somente ocorrem
em companhia de clitico marcador de pessoa);
e) Elementos que ndo podem apresentar categoria de posse: nomes ndo possuiveis (que nédo

podem ser atribuidos a um possuidor).

4.2 O processo de formagédo dos nomes

De acordo com critérios morfologicos a classe dos nomes na lingua juruna
(FARGETTI, 2001) esta dividida em nomes simples e nomes derivados. Os nomes derivados

séo obtidos por composicdo (compostos genitivos e compostos estativos) e/ou por afixagéo.

a) Nomes simples

O nome simples € constituido por apenas uma unidade significativa:
(6) aparu “beiju”
(7) dubia “gente”’; “caxiri”

(8) txukupi  “perereba azeda”
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b) Nomes compostos

Os nomes compostos sdo formados pela soma de duas ou mais unidades significantes:
de aspecto nominal, ou seja, unidades que também sejam nomes; ou de aspectos nominal e
verbal.

Essas construcdes sdo consideradas composicdo de um nome ao poder ocorrer em um
sintagma como se fosse um elemento simples, ou seja, ndo permitir que outro elemento seja
introduzido entre suas partes sem que seja provocada uma altera¢do no significado carregado
pelo composto; ainda que o significado do composto seja além da soma do significados das
partes que o compde.

A construcdo pela soma de duas unidades significantes de aspecto nominal (nome +
nome), em uma composi¢do endocéntrica (FARGETTI, 2001), forma um nome composto
determinativo (RODRIGUES, 1951), em que a disposi¢cdo dos nomes seguem uma ordem
rigida, na qual o primeiro nome determina o segundo nome: o determinante e o determinado,

respectivamente. O nucleo da construcéo € o determinado:

(99 dubia abi’a
nome nome (imagem de gente) “boneco do caxiri”
gente imagem

determinante determinado

(10)  kania atxa
nome nome (carne de bicho) “carne de caca”
bicho carne

determinante determinado

(11) mayaka uma
nome nome (p6 de mandioca) “polvilho”
mandioca pé
determinante determinado

H& compostos determinativos em que um terceiro nome € adicionado ao nome
composto: o Gltimo nome sera o determinado e constituird o nucleo da construcdo; o

composto antecedente passara a ser o determinante deste:

(12) ‘a’l itxa
nome nome “caldo de pimenta”
pimenta caldo
determinante determinado
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(13) ‘a’m  itxa  itxitxukupi
nome composto nome “perereba azeda com caldo de pimenta”
“caldo de pimenta”  perereba azeda
determinante  determinado

Ainda, a construgdo pela soma de duas unidades significantes de aspecto nominal
(nome + nome) pode ocorrer com nomes possuiveis, em companhia de pronomes possessivos.

Seguindo a mesma ordem de disposi¢éo das unidades:

(14) uxa me yukidi

nome poss nome “sal de inaja”
inaja sal
determinante determinado

(15) kania i=kaha
nome poss=nome inalienavel “gordura do bicho”
bicho  gordura
determinante determinado

(16) mayaka i=kuasa
nome poss= nome inaliendvel  “massa de mandioca”
mandioca massa
determinante determinado

Os nomes compostos nos exemplos (15) e (16) apresentam a soma de um clitico
marcador de 3? pessoa do singular ao inicio do nome inaliendvel (FARGETTI, 2001, p.146).

A construcdo pela soma de duas unidades significantes de aspectos nominal e verbal
(nome + verbo intransitivo estativo), em uma composic¢do exocéntrica (FARGETTI, 2001),
forma um nome composto por incorporacdo do epiteto (RODRIGUES, 1951): o verbo
qualifica o nome. A disposicdo das unidades segue uma ordem rigida: 0 nome antecede ao

verbo.

(17) aparu inimanima
nome  verbo estativo “beiju fedido”
beiju fedido

(18) aparu itxi’itxi’v
nome verbo estativo “beiju grosso”
beiju grosso
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H& nomes compostos pela incorporacdo do epiteto em que um verbo intransitivo
estativo € adicionado a um nome composto determinativo: o verbo estativo adicionado

modifica 0 nome composto ao acrescentar-lhe uma nova qualidade.

(19) kania atxa
nome nome “carne de caga”
bicho carne

determinante determinado

(20) kania atxa auruka
nome composto verbo estativo  “carne de caga cozida”
“carne de caga” cozido

c) Afixacao

O processo de afixacdo ocorre pela juncdo de um sufixo a uma unidade significativa,
podendo reiterar o significado anterior (reduplicagdo) ou podendo modificar a funcéo
sintagmatica anterior (nominalizacao).

Os nomes compostos nos exemplos (17) e (18) apresentam a soma de uma sequéncia
morfica repetida dentro da prépria estrutura do verbo estativo, que ao ser sufixada expressa
reiteracdo (FARGETTI, 2001, p. 176): um beiju que exala um cheiro forte demais e um beiju
mais grosso que 0s outros beijus.

A soma dos sufixos nominalizadores —ya e/ou —ydha a um sintagma verbal (transitivo
ou intransitivo) produz a relativizacdo da sentenca (FARGETTI, 2001, p. 246), podendo
originar um nome derivado. A construgdo se torna uma unidade lexical ao ndo permitir que
outra unidade se interponha as partes de sua construgdo sem que altere o significado que

carrega.

(21) kanea wi -ya
nome verbo nom (o que cozinha o alimento) “cozinha”
alimento cozinhar

Neste exemplo (21), podemos notar que na adigédo do sufixo nominalizador ocorre a

supressdo de uma silaba do verbo estativo. Ainda, pode ocorrer como kaneawiha.
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d) Empréstimos

Foram encontrados empréstimos externos, retirados da lingua portuguesa, para
alimentos que ndo tém nome em juruna, pois estes foram adquiridos no contato com a
sociedade nao-indigena; empréstimos em que a unidade lexical emprestada sofreu variacdo

fonoldgica, ao ser usada na lingua juruna:
(22) maka “manga”

Foi encontrado um neologismo do qual ndo soubemos definir a etimologia, se a
palavra fora adquirida de outra lingua, consistindo em um empréstimo externo, ou se fora
empregado novo significado a uma palavra proveniente da propria lingua juruna; a suspeita de
neologismo, se baseia no fato de denotar um alimento adquirido no contato com o homem

branco:
(23) arédmi “coco da Bahia”

Encontramos um empréstimo externo, cuja palavra pode ter origem no nheengatu, uma
lingua tupi-guarani, a considerada a Lingua Geral Amazoénica (desde o século XVII): abatijé,
abatixi, abaxi, 0 “milho”, que em variagdo dentro da propria lingua passou a denotar “arroz”,

abatiapé, abatijé (DIAS, 1858); ou auati, “milho”, auatii, “arroz” (MAGALHAES, 1876):
(24) awatxi’i  “arroz”

(25) awatxi’i anauhihi
nome verbo estativo (arroz comprido) “macarrdo”
arroz comprido

Encontramos empréstimos internos realizados pelo processo de composicdo genitiva,

como no exemplo:

(26) karai me aparu
homem branco poss beiju “beiju do homem branco”
determinante determinado

Nesta construgdo, foi acrescentada uma nova acepc¢do a unidade lexical aparu. Nao afirmo
que o significado seja distinto, tal como distinguimos “beiju” de “bolacha” e de “biscoito”,

mas afirmo que a lexia composta aproxima a um mesmo significante diferentes referentes
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concretos, provoca uma congruéncia de sentido para distintos objetos, ao determinar uma

nova qualidade a uma mesma unidade lexical determinada.

4.3 As unidades lexicais e as unidades lexicograficas

Observados os processos de formacdo das palavras no sistema da lingua juruna, sua
morfologia, apresentaremos uma delimitacdo das unidades lexicais que constardo como
unidades lexicograficas na organizacao em indice deste vocabulario.

Consideramos os nomes a partir do estudo do léxico e das defini¢cbes de Biderman
(1999): o “léxico” como o conjunto virtual de todas as palavras possiveis de uma lingua, que
carregam um significado; “vocabulario” como um conjunto das realizagdes discursivas das
unidades lexicais; a “unidade lexical” como o paradigma ideal que representa as realizacfes
possiveis dos lexemas; e “lexema” como uma unidade abstrata ¢ possivel.

S&o duas categorias de lexemas: a) “lexemas de valor lexical”, as “formas livres”, as
palavras plenas, as quais detém sentido a uma significacdo; e b) “lexemas de valor
gramatical”, as “formas dependentes”, que sozinhos sdo desprovidos de sentido e
significacdo, e as “formas presas”, que ocorrem em relacdo direta a outros lexemas, 0s
“vocabulos-morfema”.

Sao duas categorias de unidades lexicais: “lexia simples”, a qual apresenta uma
estrutura morfoldgica simples e singular; “lexia complexa”, a qual apresenta uma composicao
ou derivacdo morfologica entre mais de uma lexias simples. As “lexias” ocorrem na

manifestacdo discursiva, contextual, dos lexemas.

Como lexias simples sdo considerados os nomes simples, originarios da lingua juruna
e empréstimos, tais como os nomes nos exemplos (3), (4), (6), (7), (8), (22), (23) e (24).

Como lexias complexas sdo considerados os nomes compostos e derivados, originarios
da lingua juruna e empréstimos, tais como 0s nomes nos exemplos (5), de (9) a (21), (25) e
(26).

A lexicalizagdo de um nome composto ou derivado € conferida pelos critérios
distribucionais de “substituicdo” e “inser¢do”: a cristalizacao da lexicalizacdo é afirmada pela
impossibilidade de troca de uma unidade por outra ou de inser¢do de qualquer uma no meio
da sequéncia, sem que se altere o significado inicial que a lexia carrega. Assim, um nome
composto ou derivado funciona em um grau de autonomia no sistema tal como uma unidade

lexical e se realiza em lexemas, gramaticalmente.
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As unidades lexicogréficas, objeto de lematizacdo neste vocabulério, sdo lexias
simples e lexias complexas cristalizadas na lingua juruna, unidades lexicais que denotam um
referente extralinguistico.

Serdo consideradas a lematizagdo nomes em que suspeitamos o0 uso de linguagem

figurada:

(27)  eda ubi‘a
nome nome (ovo de salva) “abdome de tanajura”
salva 0vo

determinante determinado

Esse nome composto determinativo apresenta uma informacéo figurada: a da proximidade
entre os sentidos atribuidos ao valor nutricional do ovo de tracaja ou o de galinha ao abdome
da fémea rainha das formigas salvas.

Ja o exemplo (7) dubia corresponde a um nome, um mesmo lexema utilizado para
denotar dois referentes distintos “gente” e “caxiri” (bebida de mandioca fermentada), do qual
o sentido da relacao entre os dois referentes pode nédo ser de polissemia ou de homonimia; ao
contrario, o sentido pode significar um mesmo e Unico valor pertencente aos dois referentes:
“o caxiri que é gente”, havendo uma mesma relacdo significado-significante para referentes

distintos.

Por fim, as unidades lexicograficas apresentam a forma do singular dos lexemas, dado
que apenas 0s nomes com tragos “humanos” é que recebem marcacdo de plural, por afixacéo,
e que os demais nomes para apresentarem sentido de pluralidade devem estar acompanhados

de coletivizadores ou de quantificadores; assim, ndo esta lematizada a forma do plural.
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5 DA MACROESTRUTURA DO VOCABULARIO

A macroestrutura corresponde a forma de organizacdo das unidades lexicograficas
como as entradas em indice (WELKER, 2004).

Como este vocabulario registra a lingua no nivel do discurso, o tamanho basico da
nomenclatura ndo chega a exaustdo das possibilidades de lematizacdo das unidades lexicais da
lingua neste campo de significacdo; mas, sim, apresenta a variedade do Iéxico manifestado e

observado na comunicagao real.

5.1 A organizacdo da nomenclatura

As unidades lexicogréficas® estdo arranjadas no sentido semasiolégico (da palavra ao
conceito), na ordem alfabética direta (de A a Z), com agrupamentos, nos quais uma unidade
pode agrupar, no corpo do seu verbete, outras unidades que tenham relagdo semantica entre si
(quando necessario): “entrada” e “subentradas” (HAENSCH, 1982), ou “lemas” ¢

“sublemas”, respectivamente.

a) Lemas e sublemas

Os lemas sdo as unidades lexicograficas que aparecem em indice nas entradas dos
verbetes.

Por critérios morfossintaticos, sdo consideradas como lemas as unidades lexicais
constituidas por lexias simples, ou seja, 0s nomes simples por ocorrerem independentes de
qualquer modificador; e por unidades lexicais complexas, caso o nucleo da construgdo ndo
tenha ocorrido como um lema.

Por critérios semanticos, sdo consideradas como lemas as unidades lexicais
constituidas por lexias simples que denotem um termo genérico de significacdo, ou seja, um
hiperébnimo em relacdo a outras unidades; e por lexias complexas, que tenham significado
independente do significado das unidades que as formam.

Por critérios pragmaticos, sdo consideradas como lemas quaisquer unidades lexicais,
sejam constituidas por lexias simples ou compostas, que denotem um referente

extralinguistico real e especifico, singular em relacdo aos demais referentes.

62 \er seco 4.3 (p. 81).
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Os sublemas sdo as unidades lexicogréficas que aparecem no indice interno ao corpo
do verbete.

Por critérios morfossintaticos, sdo consideradas como sublemas as unidades lexicais
constituidas por lexias complexas, a seguir 0 lema correspondente a unidade nucleo de sua
construgéo.

Por critérios semanticos, sdo consideradas como sublemas as unidades lexicais
constituidas por lexias complexas que representem um grau de diferenca especifica em
relagdo a um denominador comum, ou seja, representem um hipénimo em relagdo a um
hiperdnimo.

b

(28) aparu “beiju’
nome

(29) aparu itxi’itxi’i
nome verbo estativo  “beiju grosso”
beiju grosso

(30) aparu la’utxadetxade
nome verbo estativo “beijus sobrepostos”
beiju sobreposto

aparu é uma lexia simples que expressa um grau genérico ao denotar um alimento
processado a partir da mandioca, 0 “beiju”; entdo, esta é lematizada como lema.

aparu itxi’Ttxi’T é uma lexia complexa que expressa uma diferenca em relagdo ao
hiperbnimo aparu, ou seja, 0 nome composto carrega uma nova qualidade ao “beiju”; entdo
este nome € introduzido como sublema de aparu. O mesmo acontece com:

aparu la’utxadetxade, uma lexia complexa, que também apresenta uma diferenca em

relacdo ao hiperdnimo aparu, e entdo € introduzido no corpo do verbete como sublema.

(31) aparu itxa
nome nome “caldo de beiju”
beiju caldo
determinante determinado

(32) itxa “caldo”
nome

aparu itxa é uma lexia complexa que apresenta uma diferenca em relacéo ao referente

itxa, e ndo ao referente aparu como nos exemplos anteriores (29) e (30), pois o nucleo da
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construcdo desse nome composto (31) é itxa, e denota um alimento de consisténcia liquida,
tal como os caldos, e ndo de consisténcia sélida como os beijus e as farinhas; assim, esta

unidade lexicografica € introduzida como sublema no corpo do verbete do lema itxa.

A lexia complexa (21) kaneawlya, “cozinha” é lematizada como lema: mesmo que

seu significado esteja em relacdo direta com os significados das unidades que a formam, o seu
referente extralinguistico é singular e concreto — compreende uma lexia complexa

cristalizada.

O fato de, nesta pesquisa, as espécies da fauna e da flora ndo terem sido objeto de
definicdo revela que ndo pretendemos, aqui, realizar uma analise da classificacdo juruna da
fauna e da flora, o que serd objeto de outro estudo. Assim, sdo lematizados apenas 0s nomes
mais gerais, 0s hiperdbnimos, que expressam determinados agrupamentos de espécimes da

fauna e da flora. Assim, constituem lemas diferentes:

(33) makaxira ‘“mandioca mansa”
(34) mayaka “mandioca brava amarga”

(35) wawaru “mandioca brava doce”

Cada uma dessas mandiocas representa o conjunto de outras mandiocas (espécies ou
variedades de uma mesma espécie): 8 diferentes makaxira, 17 diferentes mayaka e 8
diferentes wawaru. Algumas dessas mandiocas sd@o apresentadas como sublemas, com o
intuito de apontar quais as mandiocas que sao processadas com maior frequéncia (e, ndo uma

classificacéo), e assim permitir que se esclareca alguma diferenca entre uma receita e outra.

(36) kania “bicho”
(37) pitxa “peixe”

Né&o sabemos se hd ou ndo uma nomeacdo clara que expresse a distin¢do entre peixes
com dentes grandes e peixes sem dentes. Sabemos que ha distin¢do entre esses peixes no
regime alimentar: as restricdes aos peixes com dentes grandes sdo maiores que aos peixes sem

dentes. E 0 mesmo acontece com o0s bichos: sabemos que ha restricbes maiores a
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determinadas carnes de caca em relacdo a outras; mas, ndo encontramos frequéncia de uso de
uma classificacdo para essas diferencas; usa-se sempre o nome atribuido a cada ser.
Os nomes inalienaveis sempre ocorrem, no discurso, em companhia do nome que o

determina; ndo ocorrem sem ser nomeado 0 seu possuidor:

(38) hui'i i=bi'a
nome poss=nome inalienavel “figado de tracaja”
tracajd  figado

determinante determinado

(39) pitxa i=bi'a
nome poss=nome inalienavel “figado de peixe”
peixe  figado

determinante determinado

No entanto, a unidade lexicografica a constar como lema apresenta a forma néo

composta da unidade lexical correspondente ao nome inalienavel:

(40) -bi*a

nome inalienavel “figado (de)”

O uso do travessdo no inicio da grafia do lema assinala a necessidade de adi¢cdo de um
prefixo, no caso, o clitico marcador de pessoa. Assim, as lexias complexas, (38) e (39), que

apresentam uma diferenca em relagcdo ao hiperdbnimo comum constam como sublemas.
b) Tratamento de unidades homografas (homéfonas ou nédo)

No conjunto lexical especifico para esse vocabulario, ndo foram encontradas
homonimias, unidades lexicais que sdo ao mesmo tempo homaografas e homdéfonas, ou seja,
unidades distintas que apresentam as mesmas ortografia e fonética. Mas, foram encontradas
unidades lexicais homdgrafas ndo homéfonas.

Como foi dito anteriormente, a ortografia juruna ndo apresenta as marcas dos
elementos suprassegmentais que ocorrem no sistema da lingua: o tom e a duracdo da vogal, de
valores fonolégicos; e o acento, desprovido de valor fonoldgico®. Assim, algumas unidades

lexicais distintas quanto aos critérios etimologico, funcional, contextual e semantico

83 Ver segdes 2.3 (p. 44) e 3.3 (p. 71).
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(BIDERMAN, 1999) podem vir a serem escritas da mesma maneira, 0 que caracteriza uma
condicdo de homografia entre unidades ndo homdéfonas.

No entanto, quando ocorreram homografias entre unidades ndo homofonas, elas foram
limitadas pelo critério de selecdo das entradas para esse vocabuléario, na determinacdo do

conjunto lexical a lematizar, como por exemplo:

(41) lahu [Ba'hu ] “mutum-castanha”; “mutum-cavalo”

(42) lahu [ka'hu ] ‘“arraia”

Nos exemplos (41) e (42), as unidades lexicais sdo homografas ndo homofonas, ou seja, séo
escritas da mesma forma, mas néo sdo pronunciadas da mesma maneira, a primeira apresenta
tons baixo e alto, e a segunda, apenas tons baixos.

Nesse vocabulario, como ndo foi possivel identificar e classificar as espécies da fauna
e da flora, as informacGes coletadas sobre este conhecimento juruna séo insuficientes para
organizar o conjunto de nomenclatura sobre bichos e vegetais; assim: o lema kania, o nome
geral para “bicho de caca” (mamiferos e aves), apresentard alguma informacgdo sobre o
mutum; e, o lema pitxa, o nome geral para “peixe”, apresentara a informagao que os juruna
ndo comem arraia. Mas, essas unidades lexicais, as dos exemplos (41) e (42), ndo sdo

apresentadas como lemas ou sublemas.

(43) asa [a'sa] “macaco-sagui”

(44) asa [a'sa] “farinha”

O exemplo (42), asa “macaco-sagui” (com tons baixo e alto) corresponde a um hipdnimo de
kania, e ndo consta como lema ou sublema deste vocabuldrio pelo mesmo motivo
apresentado para o exemplo (41); ja, o exemplo (44) asa “farinha” (com tons baixos)
corresponde a uma unidade lexical que sera lematizada como lema, pois é o nome geral para

“farinha”.

(45) ku’i [ko'?i ] “fruta do pacu”
(46) ku’i [ko:?{ ] “amendoim”

A unidade lexical (45) ku’i “fruta do pacu” (com a primeira vogal breve) ndo denota um
alimento do regime juruna, é alimento do peixe pacu; o que consta no vocabulério é a

informac&o, no verbete do lema pitxa, de que um local favoravel para a pesca do pacu é
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sinalizado pela presenca da arvore em frutificacdo a beira do rio ou cérrego; ja, (46) ku’i

“amendoim” (com a primeira vogal longa) é um alimento juruna e consta como entrada no

indice do vocabulario, pois ¢ um dos vegetais cultivados na roca para a alimentagéo juruna.
Assim, limitado pelo critério de quais unidades lematizar ou ndo este vocabulério ndo

abrange unidades lexicais homografas (homofonas ou néo).

c) Tratamento de variagdes

Pode haver variag@es lexicais na denominagdo de um mesmo referente extralinguistico
na diferenca da fala de homens e de mulheres, como ocorre entre as unidades apresentadas
nos exemplos (47) e (48); e entre (49) e (50):

(47) hui’T  “tracaja fémea” (fala de homens)

(48) hui’T idja “tracaja fémea” (fala de mulheres)

(49) kapitare “tracaja macho” (fala de homens)

(50) hui’T senahi “tracaja macho” (fala de mulheres)

Sendo que, neste vocabulario, apenas foram encontradas variagdes lexicais entre as falas de
homens e mulheres na referéncia a espécimes da fauna, e nao para espécimes da flora ou para
nomes de receitas, esse aspecto linguistico ndo sera objeto de registro e descricéo.

No entanto, serd objeto de registro a variacdo fonoldgica entre a fala de homens e

mulheres:

(51) hui’i [¢ui'?i ] “tracaja” na fala de homens

(52) hui’i [hui'?: ] “tracaja” na fala de mulheres

hui’i “tracaja” ndo consta como lema neste vocabulario, sera mencionado como hiperénimo

de kania, mas consta em uma lexia complexa como sublema de:

(53) ubi’a [ubi?4] “ovo”
nome

(54) hui’i ubi’a [pui?'i ubi'?d]y [hui?'i ubi'?d], “ovo de tracaja”
nome nome
tracaja ovo

determinante determinado
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Assim, a variacdo fonoldgica é apresentada com a diferenciacdo das falas identificadas por
uma letra subescrita apos a transcri¢do fonética: “h” para fala de homens e “m” para fala de

mulheres.

As questdes que envolvem o tratamento lexicografico de homonimias e de variacdes
lexicais foram apresentadas para demonstrar que esses fendbmenos linguisticos ocorrem na
lingua juruna, mesmo no campo da alimentacdo; e ainda que ndo tenham sido consideradas
como critérios para a organizacdo da nomenclatura nesse vocabulario, dado que o Iéxico

selecionado € mais estreito que a ocorréncia dessas relagdes, elas ndo foram ignoradas.
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6 DA MICROESTRUTURA DO VOCABULARIO

A microestrutura corresponde a forma de organizacdo do corpo do verbete, ou artigo
lexicografico, que é constituido pela unidade lexicografica na entrada do verbete (o lema) e as
informag0es sobre ela.

Nesse vocabulario, as informacdes sobre o lema estdo organizadas em dois diferentes
niveis: as informacdes linguisticas e as informacgdes extralinguisticas. As informacdes
linguisticas correspondem aos dados sobre a ortografia (lema e sublema), a pronincia
(transcricdo fonética) e a morfologia (nome simples ou nome composto) das unidades
lexicograficas; ja as informagfes extralinguisticas correspondem aos dados sobre o
equivalente na lingua portuguesa (traducao), as informac@es enciclopédicas (sobre as coisas) e

as remissoes (relacdo com outros lemas) das unidades lexicogréaficas.

6.1 Lemas e sublemas

As unidades lexicais da lingua juruna estdo escritas na ortografia da lingua juruna; em
letras minasculas, em fonte Times New Roman destacada em negrito; tanto os lemas (fonte em
tamanho 14) como os sublemas (fonte em tamanho 12); estes ultimos estdo grafados com
distanciamento de 1 cm da margem direita do texto.

Os sublemas, quando ocorrerem, constam no verbete apds encerrarem as informagdes

sobre o lema; e a cada sublema é apresentado um pequeno verbete.

6.2 Transcricdes fonéticas

Informacdes sobre a prondncia na lingua juruna do lema e do sublema sdo dadas por
transcricdo fonética, pelo Alfabeto Fonético Internacional (IPA), em fonte IPAKiel*, em
tamanho 12, e destacada entre colchetes.

Os objetivos dessa transcricdo sdo: apresentar os elementos suprassegmentais que néo
sdo marcados na ortografia da lingua juruna (tom, acento, duracéo silabica e espraiamento da
nasalidade) e possibilitar uma aproximada realizacdo acustica da pronuncia de cada unidade
lexicografica.

A variagdo fonoldgica notada entre as falas de homens e de mulheres sdo apresentadas

como demonstrado no exemplo (54).

® A Fonte IPAKiel esta disponivel no site: <<http://www.portalkaingang.org/index_downloads.htm>>. Acesso
em: 23/09/13.
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Para os lemas que consistem nomes inaliendveis, como o exemplo (40), ndo sdo
apresentadas as transcricdes fonéticas; pois esses nomes sdo pronunciados apenas quando em
composicdo com o nome do possuidor (clitico), e ndo ocorre a pronuncia da forma isolada.

Assim, as transcrigdes das prondncias de nomes inalienaveis acontecem nos sublemas.
6.3 Informacg6es morfologicas

E certo que decidimos por lematizar apenas as unidades lexicais da classe gramatical
“nome”, no entanto, a informacdo consta a cada lema ou sublema, como: n. para nome
simples (lexia simples), n.c. para nome composto (lexias complexas), e n.i. para nome
inalienavel.

A apresentacdo dessa informacao tem por objetivo permitir a compreenséo do sistema
da lingua para um usuario que pretenda estudar o sistema da lingua, seja em observancia dos
processos morfolégicos de formacdo das palavras, ou da realizacdo sintatica. Ainda que por
justificativa, o vocabulario pretende contribuir com o dicionario maior, que certamente
contara com uma gramatica da lingua.

As siglas estardo escritas em fonte Times New Roman, em tamanho 12 e destacada em

italico.
6.4 Equivalentes

Com o objetivo de apresentar uma compreensdo do significado da unidade lexical,
tanto no lema como no sublema, é dada uma tradugdo do significante por “equivaléncia
funcional” (ZGUSTA,1971), ou seja, a relacdo entre as unidades nas duas linguas expressa a
tentativa de coeréncia linguistica, semantica, pragmatica e intercultural do emprego
contextual da unidade lexical observada.

Por critério pragmatico, prevalece a traducdo do significado apresentado pelos juruna
no contexto especifico, no momento do manuseio do alimento durante o didlogo intercultural.

Por critério morfoldgico, a traducdo para o portugués procura uma proximidade a
construcdo da lexia em juruna: lexia simples como equivalente para uma lexia simples, uma
lexia complexa para outra lexia complexa; nome por nome. Mas nem sempre vidvel esta
correspondéncia, fez-se uso do critério semantico, em que a traducdo apresenta uma
proximidade ao significado conceitual que o significante carrega, uma sinonimia lexical

(ILARI; GERALDI, 2006): pode ocorrer que para uma lexia complexa seja apresentada uma
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lexia simples, tal como no exemplo (21) no qual um sintagma nominal na lingua juruna é
traduzido por um nome na lingua portuguesa; e ainda, para uma lexia simples na lingua juruna

seja apresentada um sintagma nominal na lingua portuguesa:
(55) kararima “mandioca brava amarga pubada seca”

Nos casos 0s quais ndo houveram tradugdes para a lingua portuguesa feitas de forma
espontanea ou intuitiva pelos juruna durante o didlogo, fizeram-se necessarias as traducdes de
forma literal ou descritiva do objeto referente concreto, como ocorreu na construgdo do
equivalente para o exemplo (55).

Apenas a apresentacdo de um equivalente como traducao da unidade lexicografica ndo
basta em si mesma para alcancarmos novos conhecimentos sobre o objeto de estudo
(WEIRINCH, 1979: 328); para alem de uma simples lista de traducdo, este vocabulario
organiza uma segunda definicdo na qual € apresentada uma maior descricdo dos tracos
semanticos de cada unidade em um conjunto de informagdes enciclopédicas®.

O equivalente é dado na lingua portuguesa, de acordo com a ortografia padrdo, em
letras minGsculas, em fonte Times New Roman, tamanho 12 e sem destaque do texto.

6.5 Tratamento de polissemias

A relacdo de polissemia se estabelece entre as variagdes semanticas de uma mesma
unidade lexical, em sentido literal ou derivado (metaférico, metonimico...) (BORBA, 2003),
enguanto um traco semantico profundo é mantido entre os diferentes referentes. Os critérios
para esta analise e a diferenciacdo dessa relacdo da relacdo de homonimia sdo etimoldgico,
funcional, contextual e semantico.

Por critério etimoldgico sustentamos ser polissémica uma Gnica unidade significante
usada para expressar dois referentes concretos distintos: os préprios juruna dizem ser a mesma
palavra, usada em contextos diferentes, para nomear diferentes objetos.

A variagdo do conteudo polissémico de uma unidade lexical é descrita nos
equivalentes por diferenca de acepcOes, apresentadas em uma sequéncia numerada por
algarismos numéricos (destacados do texto pela cor vermelha): a sequéncia de acep¢des ndo

representa uma hierarquia entre possiveis definicdes, mas apresenta a frequéncia das

% \er secéo 6.6 (p. 93).
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ocorréncias das referéncias apontadas durante o didlogo contextual, nas cozinhas juruna;

sendo as primeiras as mais ocorrentes:
(56) asa [a'sa] n. 1. farinha 2. farinha grossa

Para cada acepc¢do sao apresentadas informacdes de aspecto linguistico (sinonimia semantica),
a partir de remissdes® a outros lemas do vocabulario, e informacées de aspecto
extralinguistico, enciclopédicas, com o intuito de esclarecer o contexto de uso — no exemplo
(56): a primeira acepcdo “farinha” corresponde ao nome geral para as diversas farinhas
produzidas pelos juruna; a segunda acepc¢do “farinha grossa” corresponde ao nome especifico

da farinha mais frequentemente produzida.

6.6 Informacdes enciclopédicas

E apresentado um segundo nivel de definicdo para as unidades lexicograficas, tanto
para os lemas quanto para os sublemas. Nesta definicdo é apresentada uma descricdo dos
tracos semanticos de cada unidade lexical por meio de informagdes enciclopédicas, de acordo
com a natureza do objeto extralinguistico.

O objeto observado é descrito por hiperonimia (BOSQUE, 1982), de acordo com 0s
conceitos aristotélicos: primeiro, é apresentado o “género aproximado”, um denominador
semantico comum; depois, é apresentada a “diferenca especifica”, um aspecto semantico
singular: hiperénimo e hipdnimo, respectivamente.

Nesta definicdo, o conteldo descrito varia a cada determinado género de alimento
apresentado: consisténcia (solido ou aquoso...), processo (assado, fermentado ou cru...) e
origem (animal ou vegetal).

Para os lemas que apresentam nomes de alimentos processados, sdo descritas
informacdes sobre o produto final (a forma) e sobre o modo de preparo (a técnica): 0s
ingredientes de origem animal (caca ou pesca) e/ou de origem vegetal (roca ou coleta), o
processamento das partes, os instrumentos usados, a durabilidade do alimento pronto, a
temperatura em que servir e algum acompanhamento. N&o séo apresentadas as medidas de
uso dos ingredientes e o tempo de preparo de cada procedimento na elaboragdo dos alimentos;

pois ndo sdo mensuraveis: a combinacdo e o arranjo das proporcdes dos ingredientes, o tempo

% \er secéo 6.7 (p.94).
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de preparo, e a estabilidade do conjunto final séo relativos ao ornamento de cada mulher; o
que pode criar grande variedade de sabor e fragrancia para uma mesma receita.

Entre os lemas que apresentam nomes gerais de alimentos ndo processados, para o
conjunto dos vegetais sdo dadas informacGes sobre coleta e/ou plantio: localidade e
sazonalidade; contos e anedotas; caracteristicas mencionadas como distintivas pelos juruna; e
entre estes, 0s espécimes mais consumidos sdo mencionados como sublemas. Ja, para o
conjunto de bichos e de peixes sdo dadas informacdes sobre a caca e pesca dos espécimes
habitualmente comestiveis, cujos nomes (especificos) sdo dados em portugués.

A extensdo do conteldo das descricbes das informacGes extralinguisticas sobre
determinado objeto é relativa ao grau de informagdo que temos sobre ele e motivada pelo
interesse dos juruna em documentar/publicar ou ndo determinadas informacdes. Ha
determinados objetos sobre os quais sdo dadas informacGes a respeito do regime alimentar
(restri¢des, indicacBes ou tabus), as quais foram mencionadas frequentemente pelos juruna,
em importancia respeitada e usual, quase que corriqueira. Ha outros determinados objetos
para 0s quais 0s juruna pediram sigilo e segredo, nestes casos ndo sdo apresentadas
informacdes desta importancia. Nisto, hd apenas a intencdo de descrever tracos semanticos,
culturais e sincronicos a respeito de um determinado objeto expresso, em nada propondo
estabelecer uma norma comportamental.

Todo conteudo desta definicdo ¢é apresentado apdés a marca “Informagoes
enciclopédicas:”; escrito na fonte Times New Roman, tamanho 12, sem destaque do texto. O
verbo usado nas descricbes € dado no infinitivo, em uma tentativa de representar a

atemporalidade da pratica.

6.7 Remissoes

Pelos critérios seméantico e de economia do espaco do dicionario, no artigo
lexicografico, consta uma rede de informagdes elaborada a partir de remissdes entre os lemas.
Esta rede é representativa das relacdes de conteldo contextual e funcional entre as unidades
lexicogréficas, estabelecidas por referéncia, sinonimia, oposicao, hiperonimia/hiponimia ou
por contiguidade do processo de elaboracdo do alimento. O objetivo das remissdes é
possibilitar um maior entendimento dos contetddos descritivos, para além da simples pesquisa
no indice de lemas do vocabulério.

A “referéncia” ocorre entre um determinado objeto presente na descricdo do artigo

lexicogréafico e a ocorréncia deste objeto como unidade lexicografica em lema.
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A “sinonimia” ocorre entre unidades lexicograficas diferentes que por apresentarem
uma proximidade de significados sdo usuais na denotacdo de um mesmo referente (BORBA,
2003).

A “oposi¢do” ocorre entre unidades lexicograficas que denotem significados opostos.
Por exemplo: bebida fermentada e bebida ndo fermentada.

A relagdo de “hiperonimia/hiponimia” ocorre entre unidades lexicogréaficas que
expressam qualidades gerais e especificos. Por exemplo: vegetais cultivados e milho.

A relacdo de “contiguidade™ ocorre entre unidades lexicograficas que expressam o
processo de elaboracdo dos alimentos, suas partes e o produto final. Por exemplo: massa de

mandioca (parte) e a farinha (produto final).

As remissdes sdo apresentadas apds as informacgdes enciclopédicas, iniciadas pela
marca “Ver:”, as primeiras relagdes a aparecerem sdo das referéncias (sem marca especifica),
depois, cada relacdo especifica é indicada por uma marca abreviada: sin. para sinonimia, op.
para oposicao, hip. para hiperonimia/lhomonimia e cont. para contiguidade do processo de
elaboracdo do alimento. As unidades lexicais presentes nas remissdes serdo ortografadas na
lingua juruna, tais como aparecem lematizadas, na fonte Times New Roman, tamanho 12, sem

destaque do texto.

6.8 llustracoes

A ilustracdo presente neste vocabuldrio tem por objetivos registrar 0s objetos
observados e funcionar para a compreenséo da informacéo definida e descrita no verbete.

Este recurso é realizado por meio de fotografias (todas de autoria desta pesquisadora)
expostas ao final do artigo lexicografico ao qual funciona como ilustracdo. A numeracédo de
cada uma ocorre na sequéncia em que aparecem no corpo total do vocabulario, e aparece
durante a descri¢do da informag&o enciclopédica no corpo do artigo lexicografico.

Dada a complexidade de todo o trabalho de campo, ndo foi possivel fotografar tudo,
assim, alguns verbetes ndo sdo contemplados com ilustracdo. Poderiamos completar a
ilustracdo de todo o conteudo com fotografias de outras fontes, mas esse ndo é o objetivo

deste vocabulario.
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7 CONCLUSAO

A pesquisa em campo foi de experiéncia riquissima: essencial para o contato com o
povo juruna e com a lingua falada, e para o trabalho de descricdo do conjunto lexical
objetivado — 0 que ndo seria possivel em uma pesquisa bibliografica; afinal, esta lingua se
encontra em estado de tradicdo oral, com inicial producao de escrita discursiva.

Ndo podemos deixar de notar a urgéncia para o registro desta lingua indigena
enquanto muitas outras sdo extintas do territério nacional. Também, ndo podemos deixar de
notar a singularidade da importancia desta lingua que comunica 0 modo de ser e estar no
mundo na forma juruna. Assim, o seu registro se faz importante para além do
desenvolvimento académico pessoal, se faz importante para a comunicacdo do pensamento
juruna e para o conhecimento do proprio Homem.

No entanto, 0 maior peso esta na divida com o0 povo juruna que espera o retorno da

pesquisa, que foi realizada no seio de suas familias.

As disciplinas em sala de aula, no PPG da Unesp/FCLAr, foram de valor inestimavel,
pois me apresentaram o desenvolvimento da ciéncia do léxico e o fundamento para como o
estudo deste objeto deveria ser realizado.

O trabalho em campo superou a projecdo da pesquisa: ndo foram acompanhadas todas
as possiveis tecnicas de producdo do alimento, dadas as causalidades diversas no encontro
entre espaco e tempo; no entanto, foram realizados contatos com outros grupos de pesquisa,
por convite ao trabalho na aldeia Tubatuba a pedido dos préprios juruna, o que significou a
atencdo a importancia desta pesquisa, que envolveu a alimentagdo, a lingua, o registro do
conhecimento e a producéo do dicionario bilingue.

A organizacdo dos dados e da elaboragéo dos verbetes, sobre o determinado conjunto
lexical do conhecimento juruna sobre a culinaria, segundo a sistematica apresentada, se
iniciou com a observacdo dos dados coletados de forma ampla, considerando as unidades
lexicais de forma geral. Assim, foi possivel analisar a formacdo dos nomes por saber parte do
sistema da lingua, considerando para tanto a fonologia, a ortografia e a gramética da lingua;
mesmo que em um estado inicial do estudo da lingua.

A sistematizacdo dos dados em fichas manuais e em programas de computador tais
como Microsoft Word e EXCEL foi complicada e dificultou a visualizacdo do conjunto todo:

faz falta aprimorar a técnica de registro digital para que nos do grupo LINBRA tenhamos um



97

banco de dados da lingua juruna (0 mesmo para as demais linguas estudadas pelos colegas do
grupo) acessivel e produtivo.

Apesar do enfoque realizado, na lematizacdo das unidades lexicais sobre a culinaria e
sua descricdo, ter reduzido quantitativamente o produto a ser entregue, ndo reduziu a

complexidade da organizagdo do conhecimento juruna, qualitativamente.

Nesta presente dissertacdo foram apresentados os métodos e as atividades de pesquisa
realizadas; e a organizacdo preliminar dos dados lexicais e de suas informacoes

extralinguisticas em 72 verbetes (0s quais seguem a esta concluséo).

Os proximos objetivos sdo: discutir os contetdos ja grafados com os professores
juruna e a comunidade (o que ainda nao ocorreu); rever os conceitos que definem os seres da
fauna e da flora, buscando uma classificagdo mais coerente com o saber juruna; registrar
imagens fotogréficas para maior detalhe dos registros; elaborar ilustra¢cdes para o dicionario
junto aos juruna; e desenvolver com a professora Fargetti a analise lexicoldgica e o fazer
lexicografico congruente as demais pesquisas em colaboragdo com a obra final: o dicionéario

bilingue juruna-portugués.

As condicOes de espago e tempo foram fatores limitantes para esta pesquisa, pois a
expressdao do acervo lexical de uma lingua predominantemente oral ndo se revela
completamente de uma vez, e esta pesquisadora se inicia no conhecimento da lingua, ndo é
falante fluente da lingua juruna. Assim, o atual estado da pesquisa ndo poderia pretender
alcancar a exaustdo do registro e descrigdo do conjunto lexical delimitado, mas sim, iniciar os

estudos a esta atencao.

Ao final, o diélogo foi produtivo, pois possibilitou toda a apresentacao a seguir.
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8 VERBETES

a

abe [abé] n. casca Informages enciclopédicas: parte do corpo vegetal situado na porgéo
mais externa deste. Ha cascas comestiveis, tal como a casca da batata doce (planta cultivada
na roga), e ha cascas ndo comestiveis, tal como a casca do amendoim (fruto cultivado na
roca).
mayaka abe [ma'ydka_a'bé] n.c casca de mandioca brava amarga Informagdes
enciclopédicas: alimento sélido e cru de origem vegetal: casca da raiz da mandioca
brava amarga destinada a producéo de farinha dura e um determinado mingau. Parte do
corpo vegetal, entre outras partes (tal como folhas e talos), observada quanto a
coloracdo e a espessura (foto 6) para a nomeacdo e identificacdo de diferentes espécies

de mandioca. Ver: akirih4, asa, makaxira, mayaka, wawaru.

Foto 6: Casca de mandioca brava amarga

~ o~ 22 . . . . .
akTrtha [a'ki ri h3] n.c. cortes Informagdes enciclopédicas: alimento solido, em pedagos

duros, e cru de origem vegetal: partes duras da raiz da mandioca brava (amarga ou doce)
amolecida que sdo cortadas, retiradas e/ou que restam sobre a peneira, separadas da polpa
(parte mole) durante o processamento deste vegetal na maioria das receitas: cascas, fibras,
pontas e grumos (fotos 7 e 8). Esses cortes sdo postos ao sol para secarem de 4 a 7 dias
(foto 9) (pois, a mandioca esteve de molho na agua pelos 4 dias anteriores); depois de
secos, sdo pilados e torrados para a produgédo de farinha grossa ou mingau. A oferta desse
material dura o ano todo, pois a mandioca cresce o ano todo. Ver: abe, kararimd, mayaka,

—mi’0, uma, wawaru; op. ami; cont. asa, iyakupa.
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” r ~ynsnE ’ ¥ . -
Foto 7: akifiha | Foto 8: aKi riha 11 Foto 9: aKi rihd 111

ami [a'mi’] n. polpa amolecida Informagdes enciclopédicas: alimento sélido, em fragmentos

macios, e cru produzido a partir da mandioca brava; parte amolecida da polpa da raiz
suculenta da mandioca, por pouco tempo em &gua, separada das cascas e partes duras, e
prensada; parte do processamento da mandioca brava (amarga ou doce) ou da macaxeira
destinada a producdo de farinhas, bebidas fermentadas e mingaus. Modo de preparo:
colocar as raizes da mandioca brava amarga em molho na agua (em sacos dentro do rio, ou
mesmo soltas dentro de barris) por 4 dias, até amolecer (pubagem da mandioca); retirar da
agua; separar as cascas e as partes duras — pontas e fibras internas (que serdo destinadas a
outras receitas); quebrar em partes menores; espremer no tipiti (foto 10). A polpa
amolecida (foto 11) é imediatamente torrada, ndo é reservada para posteridade. A oferta

desse material dura o ano todo, pois a mandioca cresce 0 ano todo. Ver: aparu 'i'upa,

asaka, —kuasa, mayaka, makaxira, uma, wawaru; op. akirthd; cont. asa, asa uma, iyakuha,

iyakupa.

Foto 10: ami | Fbto 11: ami ll .
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anima [a'nim4] n. miolo da cabeca Informacdes enciclopédicas: alimento sélido e cru de

origem animal: parte interna da cabeca do corpo dos animais; cérebro. Esta parte do corpo
da caca € preparada separada das demais partes, pois é destinada a alimentacdo de

mulheres e criangas, exclusivamente. Ver: apetxa, kania.
amia anima [amiaanima] n.c. miolo da cabeca do macaco aranha Informagdes

enciclopédicas: cérebro do animal de caca considerada uma iguaria, a qual é preparada
cozida em caldo apenas para o consumo das mulheres e criangas. O homem ndo come
esta parte do corpo do macaco aranha, pois comé-la poderia fazer seu arco arrebentar ao

cacar com arco e flecha.

txarina anima [t[a'rina a'nimd], [ta'rina a'nimd], n.c. miolo da cabeca de galinha
Informacdes enciclopédicas: cérebro de ave domesticada (galinhas ou frangos)
preparada cozida em caldo apenas para o consumo das mulheres e criancas. O homem

ndo come esta parte do corpo da ave domesticada, pois comé-la poderia fazer com que

ele erre 0 alvo ao cacar aves selvagens com arco e flecha.

aparu [a'para] n. beiju (nome geral) Informagdes enciclopédicas: alimento sélido e assado
produzido a partir da mandioca ou do milho processados: biscoito largo, grosso, grumoso e
elastico produzido a partir da polpa processada (massa de mandioca ou massa de milho) ou
partir do polvilho (p6 ou fécula de mandioca). As massas de mandioca utilizadas para a
producéo de beijus séo diferenciadas em: massa da qual foi extraido o polvilho e massa da
qual ndo foi extraido o polvilho (a partir de mandiocas bravas ou mansas); massa da qual a
mandioca foi deixada amolecer em agua por pouco tempo e massa da qual a mandioca foi
deixada amolecer em agua por longo tempo (a partir de mandiocas bravas). O beiju é um
alimento diario dos juruna, consumido o ano todo; pois a mandioca cresce o ano todo.
Pode ser servico com peixe, carne de caca, caldos, pirdo ou mesmo pode ser servido
sozinho. Pode ser temperado com caldo de lim&o e pimenta, no qual se mergulha uma
pequena porgdo e se leva imediatamente & boca. O consumo do beiju é imediato. Ver:

apetxa, itxa, 'a’i, ltbali.
aparu inimanima [a'pard ini'm3nim3] n.c. beiju fedido Informagdes enciclopédicas:

biscoito produzido a partir de massa mole de mandioca, amolecida em agua por longo
tempo, combinado com peixe, embrulhado na folha de bananeira e assado em forno

(sobre pedras e debaixo de terra). Esse beiju exala um aroma forte, 0 que o caracteriza
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diante os demais beijus. Modo de preparo: pilar a massa mole de mandioca, peneirar
(em peneira de buracos largos); colocar a massa sobre duas camadas sobrepostas de
folhas de bananeira; formar uma camada grossa e uniforme de massa de mandioca,
assentando com as maos, sem apertar e sem deixar buracos, formando um circulo;
colocar pedacos de peixes (sem espinhos, limpos e fatiados) sobre uma metade da
massa; dobrar a outra metade sobre o peixe, embrulhando todo o conjunto. Colocar o
embrulho para assar sobre pedras muito quentes; cobrir o embrulho com terra, para
conservar o calor. As pedras podem formar um forno sobre o chao (foto12) ou um forno
em um buraco no chdo. Pode-se usar sal ou ndo sobre o peixe. O tempo de cozimento é
medido nos cabelos das mulheres: de molhados até secar; quando secos, é sinal de que o
beiju esta pronto. O consumo é imediato (foto 13). A oferta esta receita dura o ano todo.

Ver: pitxa; cont. aparu ’i’upa.
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Foto 12: Forno de peras'quentes ' Foto 13: paru inimanima
aparu itxi’itxi’i [a'pard itfi'?¥¢[i?4], [a'pard it 28t ?], n.c. beiju grosso

Informaces enciclopédicas: biscoito produzido a partir de massa mole de mandioca ou
massa de mandioca, combinado com peixe, embrulhado na folha de bananeira e assado
no tacho. Modo de preparo: pilar a massa de mandioca (ou a massa mole de mandioca);
umedecer com um pouco de dgua e peneirar (em peneira de buracos largos); sobre o
tacho sobre o fogo, colocar duas camadas sobrepostas de folhas de bananeira, sobre
essas espalhar uma camada grossa e uniforme de massa de mandioca, assentando com
as maos, sem apertar e sem deixar buracos (foto 14), formando um circulo; colocar
pedacos de peixes (sem espinhos, limpos e fatiados) (foto 15); cobrir com uma nova
camada de massa de mandioca (foto 16) e com outras duas camadas de folha de

bananeira. Sobre todo o conjunto colocar um peso (por exemplo: uma bacia com uma
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pedra pesada dentro). Esperar assar um lado, virar todo o conjunto para assar do outro
lado. Pode-se adicionar ou ndo sal sobre o peixe. As mulheres mais velhas, ou mais
atenciosas, retiram o feixe central das folhas de bananeira, e gostam de mostrar como o
fazem; ja as jovens ndo retiram o feixe central. O consumo é imediato (foto 17). A

oferta desta receita dura o ano todo. Ver: pitxa; cont. aparu ’i’upa, —kuasa.

o 3 . s
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: istribuir 0S peixes

Foto 16: Cobrir com massa demandioca Foto 17: aparu itxi’ itxi’ 1

aparu la’utxadetxade [a'pari ka'?ut[adetfade]l, [a'pari ka'?dt’ddet’adel, n.c. beijus

sobrepostos Informagdes enciclopédicas: biscoito produzido a partir de massa de
mandioca brava amarga amolecida por longo tempo (pubada), assado no tacho. Modo
de preparo: colocar sobre o tacho quente, sobre o fogo, uma camada uniforme de massa
de mandioca brava amarga pubada, assentando com as maos, sem apertar e sem deixar
buracos, formando um circulo; quando o lado de baixo assar, virar para assar 0 outro
lado; sobre o lado torrado colocar outra camada da mesma massa pubada; quando o
segundo lado da primeira camada assar, virar novamente para assar o primeiro lado da
segunda camada; retirar a primeira camada; ao assar o primeiro lado da segunda

camada, virar para assar o segundo lado desta; repetir o processo sobre a segunda
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camada, colocando uma terceira camada de massa pubada. O consumo é imediato. A

oferta desta receita dura o ano todo. Ver: cont. lawabeha.
aparu uma [a'péfl’lvflmé] n.c. beiju de polvilho InformacBes enciclopédicas: biscoito

produzido a partir do polvilho (pé de mandioca; fécula), assado no tacho. Os juruna
aprenderam a produzir este beiju junto aos suya e kamaiura. Ainda, pode-se fazer um
caldo a partir deste beiju. Modo de preparo: umedecer um pouco o polvilho, o suficiente
para formar grumos consistentes; peneirar o polvilho sobre o tacho quente, sobre o fogo,
assentando levemente com as maos, sem apertar e sem deixar buracos, formando um
circulo uniforme; quando o lado debaixo assar, virar para assar o segundo lado. Nao
deixar torrar. O consumo € imediato. A oferta desta receita dura o ano todo. Ver: itxa;
cont. umé.

karai me aparu [kara'i me a'pari] n.c. beiju do homem branco Informagdes

enciclopédicas: biscoito, bolacha, bolo ou péo produzido industrialmente, adquirido por
compra em comeércios na cidade ou com pessoas (ndo indigenas) que visitam a aldeia
(seja por trabalho ou ndo). N&o € preparado por nenhum juruna, apenas adquirido. Ver:
utaha.

21 s

makaxi aparu [maka'[i” 4pd'rd] n.c. beiju de milho Informagdes enciclopédicas: biscoito
produzido a partir da massa de milho (fuba ou amido de milho imido), assado no tacho.
Modo de preparo: descascar as espigas de milho verde; ralar em um ralador para retirar
e espremer a0 mesmo tempo os graos; pilar os graos (neste instante, surge a massa ou 0
fubd); umedecer um pouco o fuba e coloca-lo sobre o tacho, sobre o fogo, assentando
com as maos, sem apertar e sem deixar buracos, formando um circulo; quando a parte
de baixo assar, virar para assar 0 segundo lado. O consumo é imediato. A oferta desta

receita dura a época de colheita do milho verde. Ver: makaxi; cont. makaxi yu’a.

aparu ’i’upa [a'pard ?i ?d'pa] n.c. massa mole de mandioca Informagdes enciclopédicas:

alimento solido, mole, e cru produzida a partir da polpa da raiz suculenta da mandioca
amolecida por longo tempo em &gua (pubada) e separada das cascas e partes duras; parte
do processamento da mandioca brava (amarga ou doce) ou da macaxeira destinada a
producéo de beijus. Modo de preparo: deixar a mandioca brava amarga de molho na agua
por 3 ou 4 dias; depois de amolecida, retira-la da dgua; ja a mandioca brava doce ou a
macaxeira ndo precisam ir de molho na &gua; descascar e retirar as partes duras, pontas e

fibras (reservar as partes extraidas das mandiocas bravas, que serdo destinadas a outras
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receitas); espremer com as méaos; deixar descansar ao sol por 2 dias. Depois do repouso,

essa massa mole pode ser usada para produzir beiju; ndo reservar por mais tempo. Quando

for usar: peneirar a massa (na peneira de furos largos) para retirar os grumos (juntar estes

aos demais cortes duros de mandioca, reservados ao sol); umedecer um pouco com agua;

pilar (fotos 18, 19); adicionar um pouco de polvilho a massa, ou ndo. A oferta deste

material dura o ano todo. Ver: akir i'ha, ami, asaka, —kuasa, lawabeha, mayaka, um4,

makaxira, wawaru; cont. aparu.

Foto 18: Pilar a massa mole de mandioca Foto 19: aparu

"i’upa (canto superior esquerdo)

apetxa [ape't [4]n [ape't'd] n.c caldo Informagdes enciclopédicas: alimento aquoso e cozido

produzido a base de agua e pedagos sélidos de carne (caga ou pesca) e/ou outra parte do
corpo animal. Enquanto a matéria de origem animal estiver fresca, todas as partes
comestiveis podem (ou ndo, dependendo do regime alimentar de quem consumird o
caldo) render um Unico caldo; j&, quando moqueado, cada parte pode render um caldo
em separado. O caldo pode ser cozido com favas (feijoes), e pode ser servido com
farinha ou beiju; molho de limdo, sal e pimenta (onde se mergulha parte do beiju);
pimenta em po (adicionada sobre a porcdo, no prato); e mingau para beber. O caldo é a
forma principal de apresentacdo da refeicdo coletiva (em uma reunido para muitas
pessoas; festa ou ndo), principalmente o caldo de peixe. Ver: anima, atxa, -bi’a,

kania, —mi’0, pitxa, utaha; cont. ltubali.

kania apetxa [ka'nia ape't[4], [ka'nia ape't'd]n n.c. caldo de carne de caca Informagdes

enciclopédicas: caldo preparado com carne de caca fresca ou moqueada. As carnes mais
apreciadas para preparar caldos séo as do porco do mato e do macaco aranha. N&o se faz
caldo com carne de caca de ave selvagem. Modo de preparo: colocar a carne para

cozinhar na agua quente; mexer (com uma colher de pau) durante todo o preparo para
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evitar que a carne queime no fundo da panela; quando a carne amolecer, retirar uma
porcdo dela, pilar e devolver ao caldo; ferver. A adicdo de sal, durante o cozimento, é
opcional. O consumo é imediato. A oferta desta receita depende diretamente da oferta
de caga. Ver: kania.

pitxa apetxa [pi'tfa_ape't[d], [pi'tfa_ape'td]n n.c. caldo de peixe Informacdes
enciclopédicas: caldo preparado com peixe fresco (foto 20) ou moqueado. O peixe
fresco mais apreciado para ser elaborado dessa forma € o trairdo. Frequentemente, sdo
feitos caldos dos peixes pintado, piranha e tucunaré. O caldo de peixe elétrico é comida
original do povo juruna (os antigos comiam muito; hoje, seu consumo ndo é tdo
frequente). As cabecas de peixe, assadas ou nao, sempre rendem caldos. Pode ser feito
caldo de um peixe ou de mistura de peixes diferentes. Esse alimento € preparado para
refei¢Oes coletivas (festivas ou ndo). Modo de preparo: limpar o peixe; colocar o peixe
para cozinhar na agua quente; ferver até que a carne amoleca. Quando 0 peixe tem
muitas espinhas pequenas, pilar a carne ja amolecida (para fragmentar as espinhas) e
devolver ao caldo. A adicdo de sal ou de folhas de pimenta, durante o cozimento do
caldo, é opcional. O peixe é comido aos pedacos e o caldo ingerido (com o cuidado para
ndo engolir espinha). O consumo é imediato. A oferta deste alimento é diaria. Ver:

pitxa.

Foto 20: itxa apetxa

asa [a'sa] n. 1. farinha (nome geral) InformacGes enciclopédicas: alimento solido, em farelos
miudos, e torrado produzido a partir de mandioca brava (amarga ou doce) ou macaxeira, ou
a partir de grdos milho. Alimento consumido diariamente, em todas as refeicdes, com peixe
ou carne e mesmo quando ja ha beiju. Alimento que pode modificar um caldo de carne (de
caca ou de peixe) em um pirdo; mas, do qual ndo se pode dizer que se faz bebida

fermentada (caxiri) ou ndo fermentada (mingau): por principio, fazer farinha, fazer caxiri e
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fazer mingau sdo trés processos diferentes. A oferta deste alimento dura o ano todo (a
mandioca cresce 0 ano todo). A producdo ocorre em grande quantidade, para que a farinha
dure um més ou mais (com excecdo da farinha mole). Ver: etxukaha, mayaka, makaxi,
makaxira, wawaru. 2. farinha grossa Informac6es enciclopédicas: farinha produzida a
partir de mandioca brava amarga, amolecida por pouco tempo na agua; farinha em farelos
com granulos grandes. Esta farinha é elaborada com maior frequéncia em relacdo as
demais, por isso é chamada pelo nome geral. Modo de preparo: deixar a mandioca brava
amarga de molho na &gua, por 4 dias, até amolecerem; retirar do molho; extrair as partes
duras (cascas, pontas e fibras, que sdo reservadas ao sol para depois serem aproveitadas em
outras receitas); despedacar a polpa com as méaos; espremer no tipiti (o liquido que vaza
ndo retorna a receita, pois contém veneno); peneirar (peneira de furos largos) para
fragmentar e extrair os grumos (que sao reservados com as demais partes duras); umedecer
com um pouco de agua; torrar no tacho quente, sobre o fogo; torrar bastante; mexer o

tempo todo para torrar tudo por igual (foto 21). O consumo pode durar um més. A oferta

deste alimento dura o ano todo. Ver: asaka, iya heyahd, mayaka; cont. ami, aki riha.

Foto 21: Mulher torrando farinha

Yoayd
asa akKirfha [a'sa_a'ki ri h3] n.c. farinha dura Informacdes enciclopédicas: farinha

produzida a partir dos cortes (partes duras) da mandioca brava (amarga ou doce),
cascas, pontas, fibras e grumos que foram separados de outras receitas, secos ao sol;
farinha em farelos miudos e granulos duros. Modo de preparo: deixar as partes duras
secarem ao sol por 4 ou 5 dias; pilar tudo junto; umedecer com um pouco de agua;

torrar no tacho quente, sobre o fogo; mexer o tempo todo para torrar tudo por igual. O
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consumo pode durar um més. A oferta deste alimento dura o ano todo. Ver: mayaka,

wawaru; cont. aki riha.

asa mikari [a'sa mi'k5:4] n.c. 1. farinha mole de macaxeira Informacdes enciclopédicas:

farinha produzida a partir de macaxeira; farinha em goma com granulos macios. Modo
de preparo: deixar a macaxeira de molho na dgua por 3 dias, até amolecer; descascar e
retirar as partes duras (suas sobras ndo sdo reaproveitadas); espremer no tipiti, para
retirar 0 excesso de agua; peneirar (na peneira de furos largos); torrar no tacho quente,
sobre o fogo; mexer o tempo todo; ndo deixar torrar por completo; retirar ainda mole. O
consumo é imediato. A oferta deste alimento dura o ano todo. Ver: makaxira. 2. farinha
mole de massa de mandioca brava doce pubada. Informagdes enciclopédicas: farinha
produzida a partir da massa de mandioca brava doce amolecida por longo tempo em
agua (pubada); farinha em goma com granulos macios (fotos 22, 23). Também é
chamada de "a farinha dos mortos". Modo de preparo: peneirar a massa de mandioca
brava doce pubada; torrar no tacho quente, sobre o fogo; mexer o tempo todo; ndo
deixar torrar por completo; retirar do fogo ainda mole. O consumo é imediato. A oferta

deste alimento dura o ano todo. Ver: wawaru; cont. lawabeha.

Foto 22: Menino comendo fafinha—rﬁole

Foto 23: asa mikéri (ampliacdo da foto 22)

asa ikutakuta [a'sa iku'takidta] n.c. farinha fina InformacBes enciclopédicas: farinha
produzida a partir de massa de mandioca brava amarga amolecida por longo tempo em
agua (pubada); farinha em farelos com granulos bem finos. Modo de preparo: peneirar a
massa de mandioca brava amarga pubada e torrar no tacho quente, sobre o fogo; mexer
o0 tempo todo, para torrar tudo por igual. O consumo desta farinha pode durar um més.
A oferta deste alimento dura o ano todo. Ver: mayaka; cont. lawabeha.

makaxi asa [maka'[i a'sa] n.c. farinha de milho Informacgdes enciclopédicas: nome geral

para trés diferentes farinhas produzidas a partir do milho. Os grdos de milho podem ser
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verdes ou secos, processados em trés formas diferentes: amido doce, amido azedo e

grdo torrado na espiga. Ver: makaxi; hip. maipudju, punana, txaberi.

asaka [a'saka] n.c. veneno Informacdes enciclopédicas: substincia natural nociva de

origem vegetal ou animal. No processo culinario, essa substancia que deve ser extraida e
descartada dos alimentos; pois, se consumida pode gerar danos a pessoa que a ingerir, ou
até mesmo matar esta pessoa.

mayaka asaka [ma'ydakd_dsda'kd] n.c. veneno da mandioca brava Informacdes

enciclopédicas: substancia parte do corpo da raiz da mandioca brava (amarga ou doce)
que ndo deve ser consumida. Essa parte deve ser extraida do vegetal ao longo do
processo culinario, desde a pubagem (processo no qual a mandioca fica de molho na
agua e amolece), prensagem (no tipiti ou em esteiras) (foto 24) e torrefacdo (foto 25).
As mulheres trabalham sobre a mandioca brava durante longos periodos, e sendo grande
a quantidade de mandioca brava torrada, inalam grande quantidade desse veneno e
chegam a ficar atordoadas durante a torrefagdo da mandioca. O liquido extraido na
prensagem, a manipueira, ndo é consumido; raras vezes, as mulheres mais velhas fazem
uma bebida fermentada deste liquido (e apenas elas, pois sabem cozinhar até extrair o
veneno), depois de um episédio em que uma familia morreu por causa de um caxiri
(caxiri) de manipueira mal cozido. Esse liquido pode ser utilizado para controlar e/ou
matar formigas cortadeiras, na roga ou dentro de casa. Ver: ami, aparu 'i'upa, lawabeha,

mayaka, wawaru.

Foto 24: Extragdo do veneno prensagem Foto 25: Extrag8o do veneno por torrefacéo
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atad [a't5a] n. batata doce (nome geral) Informacdes enciclopédicas: alimento sélido e cru

de origem vegetal: raiz suculenta, com pouco polvilho. Alimento consumido cozido ou em
forma de caldos; somado a mingaus ou caxiris (cauins) para adocar. Todas as batatas
plantadas pelos juruna sdo doces. As diversas batatas sdo plantadas, colhidas e cozidas
juntas (fotos 26, 27). As batatas se reproduzem por brotamento, multiplicacdo da raiz.
Algumas podem ficar por bastante tempo na terra, outras ndo, pois sao comidas por
bichinhos que vivem na terra. A oferta deste alimento dura o ano todo, tanto no periodo da
seca quanto no periodo das chuvas. Ha 14 nomes de batatas cultivadas pelos juruna na roca
(podendo alguma batata ser variedade de uma espécie ou nao); entre as quais, duas foram

adquiridas no contato com outros povos indigenas. Ver: atali ududuka, itxa, kaneahd, utaha.

Foto 26: atat | Foto 27: atat Il

atall ududuka [a't36 u'daddka] n.c. batata doce cozida Informacdes enciclopédicas:

alimento solido, mole, e cozido produzido a partir da raiz suculenta de batata doce. Modo
de preparo: lavar as batatas e colocar para cozinhar em agua fervente, sobre o fogo; ferver
até amolecer; retirar da agua. Diferentes batatas podem ser cozidas juntas e/ou com
banana, também; e sdo servidas ainda com a casca. H4 um conto que envolve a batata e a
banana em uma panela, cheia de agua quente, cozinhando juntas: a banana, boiando e
rolando ao cozer na superficie da agua, satiriza a condicdo da batata, que afunda na panela
e precisa que alguém a mova para cozer por igual e ndo torrar. O consumo € imediato. A

oferta deste alimento dura o ano todo. Ver: ataa, pakua.

atxa [a't[4], [a't*d]m n. carne InformacBes enciclopédicas: alimento sélido e cru de origem
animal: parte comestivel do corpo animal, excluidos os 0ssos, as peles e as visceras. A
carne pode ser consumida ap6s ser cozida em caldo (fresca ou depois de ter sido
moqueada), cozida em pirdo (caldo engrossado com farinha), assada sobre o fogo (em

grelha), assada na brasa (“frita nas cinzas”) ou frita em gordura de porco. Apenas a carne
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de peixe é cozida dentro de beijus. Nao se come carne crua, 0s juruna tém repugnancia a

ingestdo de carne crua. Quando ha pouca carne, para consumo imediato, favorece-se o

consumo assado ou cozido; mas, se a carne € muita, para além do consumo imediato, ou se

é longo e demorado o trajeto entre o local de caca ou pesca e o local onde a carne sera

consumida, a carne é moqueada para que se conserve e ndao apodreca, e depois é servida

cozida. O corpo do bicho cacado e do peixe pescado séo limpos proximo ao local onde

foram pegos, as partes ndo comestiveis, ndo aproveitadas para a alimentacdo, sdo

despejadas no rio para serem devoradas pelos peixes carnivoros e ndo atrair bichos

predadores. Ver: aparu, apetxa, ltbali, utaha.

dubia atxa [dubi'4 4't[4]y [dubi'4 4't*d]n n.c. carne de gente Informacdes enciclopédicas:

carne de indio ou carne dos proprios juruna. Alimento que fazia parte do regime
alimentar do antigos juruna, que eram canibais. Em uma historia mitolégica, um dos
motivos pelos quais Seld’a, o criador dos juruna, dos demais homens e de muitas coisas
nesse mundo, se afastou para viver isoladamente de suas criagbes foi o consumo
exagerado de carne humana, praticada pelos juruna e por alguns outros indios. Em
castigo e represalia a pratica excessiva, Seld’d ao se afastar criou a caga. Os juruna
continuaram a comer carne de gente por muito tempo, para além do tempo mitoldgico,
para além do tempo de pratica tanto da caca e da pesca, quanto da agricultura, até ha
poucas décadas atras. Ha uma histéria que conta que 0Ss juruna pararam,
definitivamente, de comer carne humana porque alguns estavam abusando do
canibalismo entre os proprios parentes; e apds um episddio entre um avé e seu neto, em
que o velho tentou comer seu neto mas ndo conseguiu, pois este conseguiu se defender,
0S juruna travaram um acordo entre si mesmos de ndo comer mais carne humana. Ver:

dubia, utaha.

172

kania atxa [ka'ni’a_a't[4] [ka'ni 4_4't*d]m n.c. carne de caca Informag@es enciclopédicas:

carne de animais selvagens cacados. Alimento de ocorréncia ocasional no regime
alimentar juruna; pois os juruna ndo cagam muito. A caga ocorre por dois motivos:
quando tém seus caminhos cruzados com um bicho ou grupo de bichos; ou quando
organizam uma cacada por determinada razdo, a partir de um grupo de homens em
expedicdo de caca e acampamento fora da aldeia. Antigamente, 0s juruna cagavam oS
bichos com borduna ou arco e flecha (estes exclusivos para a caga, 0S quais Sa0
diferentes do arco e flecha usados para a pesca). Atualmente, usam armas de fogo. A

caca mais gorda, com bastante gordura, é apreciada, pois a gordura deixa uma boa
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fragréncia na carne. O periodo de caga gorda é ap6s o final do periodo das chuvas,
guando hé bastante frutas maduras no chédo para o alimento e a engorda dos bichos. No
periodo de chuvas é dificil encontrar a caca, pois os rastros sdo apagados pela chuva. No
periodo da seca, quando o nivel da agua no rio esta baixo, e os bichos podem atravessar,
estes j& ndo estdo tdo gordos. Modo de preparo: matar o bicho; torrar todos os pelos da
caca na chama do fogo; lavar o corpo do bicho; abrir a barriga do bicho e retirar as
visceras; lavar a parte de dentro. Ha partes das visceras que sdo aproveitadas, tais como
as tripas (intestino delgado), o figado, os fetos e os ovos ndo gestados até o final —
diferentes do que é a carne. A parte ndo comestivel é jogada no rio, para que 0s peixes
carnivoros comam. Se a carne for consumida imediatamente, pode ser preparada cozida,
assada ou frita. Se a carne for reservada para a posteridade, deve ser moqueada (bem
assada, até retirar toda a 4gua), para ser preservada e demorar para comegar a apodrecer
(foto 28). A carne moqueada é conservada por até um ano, sobre um jirau sobre o fogo
de cozinha; a fumaca protege a carne dos mosquitos. Quando a carne moqueada for
consumida, deve ser imersa em agua quente; cozida até amolecer; socada no pildo e
devolvida a 4gua novamente. A carne (fresca ou moqueada) pode ser cozida em caldo
ou pirdo. O regime alimentar, o consumo devido ou indevido de cada carne de bicho é
especifico a cada relacéo entre o estado do individuo, o estado de sua familia e o estado
da comunidade. O aspecto geral é que na familia com crianca pequena (a qual ainda néo
comecou a andar), os pais ndo podem matar bicho, mexer em sangue ou inalar o odor da
carne crua. Quando a crianca desenvolve os primeiros dentes, 0s pais e a crian¢a podem
comer mutum e jacu; mas, a primeira carne que um juruna come €é carne de mutum
(para ficar forte). Quando a crianga comeca a andar, os pais e a crianga podem comer
carne de porco e de anta. O consumo da carne fresca é imediato; o consumo da carne

moqueada pode durar meses. A oferta deste alimento depende do evento de caca. Ver:

]

Foto 28: rne daqueada mcacos)
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pitxa atxa [pi'tfa_a't[a], [pi't'a_a't’d]n n.c. carne de peixe Informacdes enciclopédicas:

parte do corpo de peixes selvagens pescados, excluidos as escamas, as espinhas, as peles
e as visceras. Alimento de ocorréncia diéria e constante no regime alimentar juruna, que
junto com a mandioca formam a base da alimentacdo juruna. Os juruna pescam todos 0s
dias. Antigamente, pescavam apenas com arco e flecha (exclusivos para a pesca,
diferentes do arco e flecha para caca), armadilhas e timbd. Atualmente, ndo usam
armadilhas, mas somaram a técnica do uso de linha e anzol (sem vara). A pesca é mais
farta quando no periodo da seca, em que o nivel da agua do rio abaixa, e formam-se
lagoas que represam os peixes. No periodo das chuvas, o nivel da agua do rio é muito
alto e fica dificil pescar. As lagoas, 0s igarapés e 0s corregos sao locais preferidos para a
pesca, pois o0 nivel da agua (entre a superficie e o fundo, o leito do rio) é menor, e
facilita a procura pelos peixes. Modo de preparo: pescar o peixe; matar com uma batida
de borduna na cabeca; abrir a barriga e retirar as visceras; e lavar por dentro. Ha partes
das visceras que sdo aproveitadas para o consumo, tal como o figado. As visceras ndo
aproveitadas sdo despejadas no rio, para serem comidas por peixes carnivoros ou sao
aproveitadas como isca para pescar estes. As escamas sao retiradas na aldeia. Se a carne
for consumida imediatamente, pode ser preparada cozida, assada ou frita. Se a carne for
reservada para a posteridade, deve ser moqueada (bem assada, até retirar toda a agua),
para ser preservada e demorar para comecar a apodrecer (foto 29). Quando a carne
moqueada for consumida, deve ser imersa em &gua quente; cozida até amolecer. A
carne (fresca ou moqueada) pode ser cozida em caldo ou pirdo. O regime alimentar, o
consumo devido ou indevido de cada carne de peixe € especifico a cada relagdo entre o
estado do individuo, o estado de sua familia e o0 estado da comunidade. O aspecto geral
é que na familia com crianca pequena (a qual ainda ndo comegou a andar) os pais ndo
podem tocar o sangue do peixe; o pai pode pescar, mas ndo pode limpar o peixe; a mée
ndo pode inalar o cheiro do peixe cru; mas o caldo de peixe cozido € apreciado, esta em
uma relacdo benéfica com a producéo de leite materno. Quando a crianga nasce, 0s pais
podem comer curimba e pacu pequeno; quando comeca a andar podem comer pirarara,
peixe cachorra e pintado; a crianga pode comer 0s peixes, na mesma ordem, mas apos
nascerem o0s dentes. O consumo de peixe fresco é imediato; o consumo do peixe
moqueado pode durar meses. A oferta deste alimento é diario e dura o ano todo. Ver:

etxukaha, pitxa; cont. apetxa, ltbali.
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Foto 29: Carne de peixe moqueada

awa’a [awa'?4] n. card (nome geral) Informagdes enciclopédicas: alimento solido e cru de

origem vegetal: raiz suculenta, com bastante polvilho (mais do que as batatas, menos do
que as mandiocas). Alimento consumido cozido ou na forma de caldo. O cara é cultivado
na roga, plantado apds as primeiras chuvas (tempo préximo ao més de setembro) e colhido
apos um ciclo completo de estacdes (tempo proximo ao més de agosto); assim, é um
alimento consumido no periodo das chuvas. Ha 10 nomes de caras cultivados pelos juruna
na roca (podendo ser algum caré variedade de uma mesma espécie ou ndo); entre estes, um
foi adquirido com os seringueiros; outro, com o povo Xavante. O consumo pode durar

meses. Ver: itxa, kaneaha, utaha.

awatxi’i [awat[i'?{ ], [awat'i'?{ ]m n. arroz Informacdes enciclopédicas: alimento sélido e

cru de origem vegetal: grdos de arroz processados industrialmente. Esse alimento ndo é
cultivado nas rogas juruna; é adquirido por compra em comércio na cidade ou por
beneficio de pessoas que sdo externas a comunidade e vdo a aldeia a trabalho e/ou
pesquisa. Tornou-se um alimento auxiliar para momentos em que ndo ha comida o
suficiente para alimentar a familia; como no caso de o trabalho na roca néo ter rendido (por
motivo de atividades burocraticas que consomem o tempo Util do homem ou por motivo de
os bichos terem devorado o plantio) e no caso de a chuva incessante ndo permiti2r a ida a
roca. Modo de preparo: cozinhar o grdo em um pouco de agua; ferver até amolecer e a
agua secar. Pode ou ndo ser acompanhado por cebola fatiada frita em um pouco de 6leo e
sal (os quais também sdo adquiridos por comércio). Pode ser cozido com amendoim

(proveniente da roga juruna). O consumo ¢é imediato. A oferta é ocasional. Ver: utaha.
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awatxi’i anauhihi [awat[i'?{ a'nddhihi], [awatVi'?i a'ndthihi]l, n.c. macarréo
Informacdes enciclopédicas: alimento solido e cru produzido industrialmente a base de
massa de farinha de trigo. Traducéo literal: “arroz comprido”. A relagdo que os juruna tém
com esse alimento € o mesmo que eles tém com o arroz. Modo de preparo: cozinhar o
macarrdo em agua quente; ferver até amolecer; retirar da agua. A adi¢cdo de molho de
tomate, 6leo ou sal, pode ou ndo ocorrer. O consumo € imediato. A oferta é ocasional. Ver:

awatxi’i, utaha.

awawi’a [awa'wi ?a] n. caxiri do pajé Informacdes enciclopédicas: alimento aquoso e

fermentado produzido a partir de grdos de milho e de mandioca brava amarga; bebida
alcoolica; cauim. Bebida produzida a pedido do pajé e em grande quantidade, para reunir a
todos da comunidade. Deve ser feita e servida na canoa do caxiri. Sem receita; pois, 0
modo como a bebida deve ser preparada segue a orientacdo dada pelo pajé de acordo com
0 que sonhou. O consumo é imediato. A oferta € ocasional. Ver: dubia, maritxa; hip.

iyakuha.

awrila [awi'k4] n. mel Informagdes enciclopédicas: alimento viscoso e cru produzido pelas
abelhas a partir do néctar das flores, que por sua vez € um substancia natural liquida
acucarada (as flores do abiu e do murici do mato rendem bastante néctar). Ha 14 nomes de
diferentes méis conhecidos pelos juruna. O mel € consumido fresco, ou em caldos e sucos
aos quais € adicionado para adogar. O consumo é imediato. A oferta é ocasional. Ver: cont.

itxa.

axi [a'[i'] n. 1. fogo Informagdes enciclopédicas: fendmeno natural que produz luz e calor;
combustdo de matéria organica solida, tal como a lenha, que serve a coccdo dos alimentos.
H& uma narrativa de origem do uso do fogo pelos homens, que ilustra o tempo mitoldgico
de Seld’@ — o gavido foi o dono original do fogo e de quem Seld’a o roubou para entregar
aos homens. 2. fogao Informacdes enciclopédicas: lugar doméstico onde ha o fogo usado

para a coc¢do dos alimentos, podendo ser o de uso tradicional ou 0 de uso adquirido no
contato com 0 homem branco. Ver: sin. ’a’l ku’a. 3. lenha Informagdes enciclopédicas:

matéria prima sélida de origem vegetal que serve a combustdo para a producdo de fogo.
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—bi1’ a n.i. figado Informagdes enciclopédicas: parte do corpo animal: viscera com reservas
alimentares de alto teor de gordura. Ha figados comestiveis, tal como o figado de tracajas e
da maioria dos peixes; e hd figados ndo comestiveis por conterem uma substancia
venenosa que pode por em risco a saude de quem ingerir. Ver: kania, pitxa.
hui’i ibi’a [pui?'f ibi'?d], [hui?'i ibi'?d]n n.c. figado de tracaja Informacdes
enciclopédicas: alimento sélido e cru originario entre as visceras do tracaja. lguaria
preparada cozida em agua (caldo ou pirdo), assada no tacho ou frita em gordura animal;
junto ou separada da carne do tracajd. O consumo é imediato. A oferta deste alimento
depende do periodo de coleta do tracaja, durante o periodo de vazante do rio (tempo
entre os meses abril e agosto). Ver: apetxa, kania, ltbali.

pitxa ibi’a [pi'tfaibi'?d], [pi't'aibi'?d]n n.c. figado de peixe Informacdes
enciclopédicas: alimento solido e cru originario entre as visceras do peixe. Alimento
preparado cozido em agua (caldo ou pirdo), assado sobre a grelha ou frito em gordura
animal; junto ou separado de todo o corpo do peixe. Ha peixes cujos figados ndo sdo
aproveitados para a alimentacéo, tais como o figado dos peixes sem escamas (de pele),
pois este contém veneno. O consumo é imediato. A oferta deste alimento dura o ano
todo. Ver: apetxa, lubali, pitxa.

txarina ibi’ a [t[a'fina ibi'?4], [ta'fina ibi'?d]m n.c. figado de frango Informacdes
enciclopédicas: alimento solido e cru originario entre as visceras da ave domesticada,
frango ou galinha. Alimento preparado cozido em &gua (caldo ou pirdo), assado no
tacho ou frito em gordura animal; junto ou separado da carne da mesma ave. O consumo

é imediato. A oferta deste alimento dura o ano todo. Ver: apetxa, ltbali, utaha.
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dubia [dubi'a] n. 1. gente Informagdes enciclopédicas: titulo de nomeagdo ao conjunto de

individuos pertencentes a categoria Humanos: os proprios juruna. Ver: atxa, utaha. 2.
caxiri-gente Informac@es enciclopédicas: alimento aquoso e fermentado produzido a partir
de mandioca brava amarga; bebida alcoolica; cauim. Titulo de nomeacdo a qualidade
elevada para determinadas bebidas fermentadas, que por serem de forte acdo entorpecente,
de gosto apreciado e por terem sido elaboradas minuciosamente, podem e sdo preparadas
dentro da canoa do caxiri — uma canoa de madeira destinada apenas para a producao e
reserva de bebidas fermentadas com este titulo. N&o constitui uma receita de elaboracao de
uma bebida fermentada em si mesma; mas sim um titulo dado para a bebida fermentada a
qual todos admiram sua elaboracdo. Esse titulo transcende a condicdo da bebida
fermentada, em tempo de processo ritual, do estado de produto consumido para o estado de
proprio consumidor. E estabelecida uma relagdo de predacdo: o dubia é chefe que redne a
todos 0s juruna ao seu redor e “mata” aqueles que o bebem, com uma batida de borduna
em suas cabecas. Os juruna se alegram imensuravelmente quando ha uma bebida
fermentada dessa magnitude. Dizem que se deixarem de tomar caxiri-gente, deixardo de
ser juruna; assim, o consumo dessa bebida fermentada constitui um simbolo de identidade
étnica. Atualmente, ha duas canoas para a producdo do caxiri na casa do caxiri, para dar
conta da producdo de grandes volumes de dubia. Cada uma dessas canoas tem como
medida entre os pontos mais distantes, aproximadamente: 2 m de comprimento, 1 m de
largura e 70 cm de profundidade; sendo o dorso acentuadamente abaulado. Essas duas
canoas estdo apoiadas em um jirau que as mantém erguidas do solo (foto 30). Ainda, ha
algumas poucas pessoas que possuem uma canoa para a producdo de caxiri-gente em suas
casas e estas estdo colocadas no chdo (foto 31). Todo caxiri com essa qualidade é
produzido em grande quantidade, o que o quantifica como maritxa. Quanto ha reunido para
beber dubia, ndo se deve comer enquanto bebe; diz-se que beber e comer da dor de barriga,
estraga. Assim, o dono e as donas (aqueles que prepararam a bebida) servem para os que se
reinem em torno do caxiri-gente uma refeicao a base de caldo de peixes (sem terem dentes
grandes e afiados) e beijus, antes de abrir a bebida. Os homens e as mulheres (estas com as
criangas) comem em dois grupos separados, divididos pelas canoas; e a comida também é
separada ja antes de servir. A oferta deste alimento dura o ano todo. O intervalo entre uma

oferta de grande quantidade desta qualidade de bebida fermentada e outra pode ser entre 4
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a 10 dias (quando festejam) ou mais, em intervalo de meses (quando passam por regime de
luto, quando ndo se animam a beber publicamente). O consumo é imediato. Ver: awawi’ a,

etxukaha, itidara, iyakuha, —kuasa, maritxa, pawi7i.

Foto 30: Duas canoas de caxiri dubia na casa do caxiri Foto 31: Uma canoa de caxiri dubia particular

e

etxukaha [e't[ikaha], [e'tikaha]y, n.c. refeicdo InformagBes enciclopédicas: conjunto de
alimentos que se ingere todos os dias e em companhia familiar; ndo havendo distin¢éo por
horario, quantidade ou teor substancial. Até mesmo o ato de beber para matar a sede pode
ser considerada uma refeicdo; pois, ndo se bebe simplesmente dgua para matar a sede, mas
sim alimentos aquosos elaborados, tais como caldos, caxiris, mingaus e sucos. Ainda que,
toda refeicdo (solida ou aquosa) é acompanhada de mingau, quando este ndo é a refeicdo
principal. De manha, bem cedo, o alimento é aquecido antes de ser ingerido, pois ingerir
um alimento frio pode causar dor de barriga. As refeicdes consumidas de forma coletiva
(em reunibes festivas ou ndo), sdo as mesmas realizadas cotidianamente; mas hé
diferengas: produgédo em maior quantidade; prevalece a oferta de caldos de peixes sem
dentes grandes e afiados; cada familia leva sua propria farinha; e a bebida fermentada
servida é, desde o principio, produzida com a intencdo de ser mais forte do que em relacédo
a bebida fermentada produzida para o consumo interno da familia; os homens e as
mulheres (estas com as criangas) se servem da comida separados (fotos 32, 33), assim a
comida ja estd separada antes de servir; no entanto, todos se servem juntos na casa do

caxiri, a0 mesmo tempo; e comem juntos. As refeicdes, na maioria dos casos sao realizadas
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sem mesa ou jirau, o que é feito agachado, ou sentado em pequenos bancos ou de pé
mesmo. A refeicdo é feita diretamente com as maos, tirando uma porcao da carne na grela,
tirando um pedaco de beiju da bacia; ou € realizada a partir de instrumentos como pratos e
cuias: as cuias servem os alimentos aquosos e 0s pratos servem os alimentos sélidos. Ao se
servir de bebidas, cada um pode-se servir com sua cuia. Ao servir alimentos aquosos,
caldos e pirdo, utiliza-se de uma pequena panela de barro, de onde se retiram porgoes
menores para o prato de cada pessoa. Os pratos para servir sdo diferenciados em trés tipos
diferentes: o prato do homem branco, fundo, que estd a substituir a utilidade dos dois
pratos originais juruna; e os dois pratos de ceramica juruna (“panelas"), fundos (a borda é
ligeiramente mais estreita que a largura do fundo): em um destes pratos pode-se servir
carnes, caldos ou pirdo, beiju e farinha, e vegetais cozidos (mas ndo comida do homem
branco); e em outro, apenas farinha, nada mais. Ha restricbes de regime alimentar de
acordo com diferentes condi¢des, ao nivel de cada individuo e/ou de cada familia e/ou do
grupo como um todo; no entanto os diferentes niveis se interceptam e uma condigdo
individual sempre é motivacdo de restricdo alimentar ou de producdo do alimento para a
familia ou para o coletivo em diferentes graus; como por exemplos, as condi¢fes geradas
por determinados estagios: menstruacdo, gestacdo, cuidados com bebé, doenca, luto ou
preparacdo para atividades diversas e determinadas por alguma singularidade (caca, pesca
e a formacédo para ser paje). Porém, diz-se que todos podem comer qualquer coisa, pois
parte-se do principio do desejo de que todos estejam saudaveis; 0 regime é que se coma
com moderacdo, sem abusar da ingestdo de qualquer alimento que seja; salvaguarda as
bebidas fermentadas de qualidade dubia, que podem ser consumidas em demasia. Ver:
atxa, dubia, idja, iyakuha, iyakupa, kania, pitxa, utaha.

Foto 32: Reunido dos homens a se servir da refeicdo  Foto 33: Reunido das mulheres a se servir da refeicdo
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idja ['{: dzaln ['1: d*al, n. mulher Informagdes enciclopédicas: pessoa do género feminino.

A mulher é o ator principal no processo de producdo dos alimentos; enquanto os homens
cuidam de limpar o espago para a realizacdo de uma nova roca (derrubada, rogada e
gueimada), cacar e pescar. O trabalho de plantio é feito tanto por homens quanto por
mulheres. Mas, toda a elaboracdo do alimento para ser consumido €é trabalho realizado
pelas mulheres: colheita, transporte, preparo e distribuicdo do alimento. A mulher conta
com a ajuda da(s) filha(s) (foto 34), ou de sua mée (foto 36) ou de suas irmés, durante a
elaboracdo do alimento diario; j& quando ha elaboracdo de alimentos em grande
quantidade, como para uma grande reunido ou festa, a dona da festa conta também com a
ajuda das cunhadas, sobrinhas ou tias (foto 35). Uma mulher gravida continua fazendo
todas as atividades, até o bebé nascer. J& a mulher com crianga pequena, que ainda que ndo
comecou a andar, ndo prepara os alimentos, fica apenas a cuidar do filho pequeno; quando

recebe ajuda de suas filhas crescidas e de sua mae para se alimentar e alimentar a casa.
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Foto 35: Tia e sobrinha preparando o fono

Foto 36: Mée pilando

Foto 34: Filha pilando
idja apetu ['{:dza apéti], ['{:d’a a'péti]ln, n.c. mulher menstruada Informacdes
enciclopédicas: estado fisioldgico extraordinario; condicdo adversa. Logo que a mulher

se torna fértil, ela cuida para que a familia cres¢a; ela se casa e cria filhos. Menstruar
corresponde a uma perda de energia deste movimento, o que ndo é bem visto. Uma
mulher menstruada deve permanecer em repouso e ndo pode cozinhar, carregar agua ou
tocar em um alimento, nem mesmo passar por perto da producdo de um caxiri dubia;

para que ndo corra o risco de contaminar os alimentos. Na ingestéo, no toque ou mesmo

na proximidade dos corpos ha transmissGes de energias; e a energia de uma mulher
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menstruada pode causar grande dor para as pessoas. Por esse motivo, havia o tempo de
reclusdo (que ndo ocorre mais com frequéncia), um momento em que a mulher, iniciada
na idade fértil, aprendia novas licGes e/ou aprimorava técnica e conhecimento sobre o
que ja sabia; no entanto, € 0 momento de afasta-la do contato com as demais pessoas,
para que compreenda a mudanca de condic¢des e o significado que menstruar carrega.
Ver: sin. idja med.

idjamed ['{:dsa me't]y['{: d’a me'i]n n.c. mulher menstruada. Ver: sin. idja apetu.

itidara [itida'ra] n. caxiri Informacgdes enciclopédicas: alimento aquoso e fermentado
produzido a partir de mandioca brava amarga; bebida alcodlica; cauim. Nome especifico
de um caxiri que ndo tem equivalente na lingua portuguesa. Parte da elaboracdo dessa
bebida é realizada dentro da canoa do caxiri, 0 que revela a qualidade de ser um caxiri
dubia; assim é feita em grande quantidade e pode ser chamada também de maritxa. E uma
bebida produzida para grandes festas, tal como a festa para as flautas. As mandiocas bravas
amargas mais utilizadas para essa receita sdo mayaka axiha e mayaka yupipi; no entanto, a

cada receita, a cada vez, é utilizada apenas uma espécie (ou variedade) de mandioca brava
amarga. O processo de preparo € realizado em duas partes: a primeira parte acontece na
cozinha da casa da mulher dona do caxiri, onde se faz uso do fogo e onde se prepara tudo
para a fase seguinte; a segunda parte acontece na casa do caxiri, onde nédo se faz uso do
fogo e onde a bebida seréa finalizada e servida. Modo de preparo: Parte primeira: deixar as
mandiocas de molho por 4 dias na agua do rio, dentro de sacos, até amolecer; retirar as
mandiocas do molho; descascar e retirar as partes duras, pontas e fibras (reservar essas
partes para outras receitas); despedacar a polpa com as maos; espremer a polpa no tipiti;
retirar a polpa do tipiti; peneirar a polpa espremida (na peneira de furos largos) para retirar
os grumos (o que ficar retido na peneira deve somado as demais partes duras; conjunto que
deve ser reservado ao sol); umedecer levemente a polpa; torrar a polpa no tacho quente,
sobre o fogo; mexer o tempo todo, para que queime tudo por igual; a quantidade de
mandioca para ser torrada € grande, assim o tacho é cheio e esvaziado varias vezes.
Paralelamente: retirar do tacho uma cuia cheia da mandioca sem torrar por completo; aos
poucos, em pequenas por¢des, mastigar a mandioca até que a saliva dissolva toda a
mandioca dentro da boa; cuspir em uma jarra limpa, destinada apenas para isso; ter
cuidado para ndo engolir a saliva com a mandioca dissolvida, ou mesmo depois de ter

cuspido, pois a mandioca levada a boca ainda contém bastante veneno; assim, entre uma
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porcdo mastigada e outra, lavar a boca e descansar um pouco; e entdo, mastigar nova
porcdo. Ralar batatas doces (podendo ser de varias espécies ou variedades diferentes),
cruas, limpas e com cascas. Aos poucos, enquanto for torrando a mandioca, levar a
mandioca torrada até a casa do caxiri e depositad-la dentro da canoa do caxiri. Ao ter
encerrado o trabalho na cozinha familiar (torrado toda a mandioca, preparado o molho de
saliva e ralado as batatas), levar tudo para a casa do caxiri. Segunda parte: sendo duas
canoas de caxiri: colocar toda a mandioca torrada em uma canoa (quase sua totalidade);
buscar agua no rio (atividade realizada pelas mocas, aguadeiras); adicionar 4gua na canoa
em que ha a mandioca torrada; apertar a mandioca torrada com as maos, para dissolver a
mandioca na agua (repetindo varias vezes). Quando a primeira canoa encher, ndo havera
dissolvido toda a mandioca torrada, faz-se necessario transferir o caldo resultante, de agua
e mandioca, para a segunda canoa; continuar a adicionar 4gua e a apertar a mandioca com
as méos até dissolver tudo, transferindo o quanto necessario. Pode-se usar panelas
auxiliares para conter o volume do liquido excedente as canoas; pois, a primeira canoa
deve ser totalmente esvaziada apds dissolver toda a mandioca torrada. A transferéncia é
feita com cuias grandes, ou com o auxilio de uma jarra (panela industrializada, do homem
branco). Limpar completamente a primeira canoa, com agua, aproveitando até mesmo esse
caldo da limpeza para a soma no contelldo da bebida preparada. N&o deixar farelo algum
dentro da canoa (h& muita atengdo nisso, pois, um farelo de mandioca torrada no caxiri, ao
ser ingerido fere a pessoa, causando-lhe dores). Paralelamente e a0 mesmo tempo: misturar
o molho da mandioca semitorrada dissolvida pela saliva com a massa de batata doce
ralada; misturar até resultar em uma massa homogénea; ao final do trabalho na primeira
canoa, essa mistura ja tem uma coloracdo escurecida. Adicionar essa mistura ao caldo, de
maneira proporcional, entre a segunda canoa e as panelas auxiliares, dissolvendo com as
mé&os e mexendo o caldo com o auxilio de uma cuia grande. Apds misturar tudo, iniciar a
filtragem do caldo. Sobre peneiras de palha com buracos muito estreitos, sobre a primeira
canoa, passar o caldo, que estd contido na segunda canoa; filtrar com o auxilio de mais
agua o quanto necessario. O farelo retido sobre a peneira, durante a filtragem, deve ser
reservado em uma panela a parte, com um pouco do caldo. Lavar com agua as panelas que
foram utilizadas para preparar o caldo; somar essa dgua a parte ainda por filtrar. Quando a
primeira canoa estiver quase cheia do caldo filtrado, esse caldo filtrado deve ser transferido
para as panelas auxiliares esvaziadas e limpas. Ao terminar de filtrar tudo, a primeira canoa
estara novamente cheia; limpar a segunda canoa com agua, até que nao sobre farelo algum;

filtrar essa agua, somando-a entdo ao caldo ja filtrado. Entdo, transferir das panelas
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auxiliares para a segunda canoa, o caldo filtrado. Ao final de 12 horas de trabalho, as duas

canoas devem estar cheias. Cobrir com folhas de bananeira as duas canoas, as panelas

auxiliares que por ventura ainda contiverem o caldo e a panela que reserva o caldo com 0s

farelos que foram retidos sobre a peneira. Entdo, deixar tudo descansar; momento em que

passa pelo processo de fermentacdo (sendo que j& se havia iniciado na mistura da massa

dissolvida pela saliva com as batatas raladas). Essa fase de descanso e fermentagéo dura

em torno de um dia e meio (40 horas) para finalizar. O caxiri estd pronto quando cessam as

bolhas produzidas pela fermentacdo. Servir na temperatura ambiente. O consumo é

imediato. A oferta dura o ano todo. Ver: asaka, atall, dubia, maritxa; mayaka; cont. ami,

—kuasa, pitxa; hip. iyakuha.

itxa [i't[4]n [i'4]m n. caldo InformacBes enciclopédicas: alimento aquoso produzido a partir

de frutos, gréos ou raiz de mandioca; bebida ndo fermentada. Alimento tomado para matar

a sede; provoca sensacgdo de refresco e saciedade. Pode ser cozido ou n&o. Ver: iya.

akata itxa [aka'td { 't[4], [aka'ta {'t'd]m n.c. caldo de caja Informacdes enciclopédicas:

bebida rala e crua produzida a partir do fruto do inaja (colhida no quintal). Modo de
preparo: pilar a fruta e pilar cana-de-agucar; misturar os dois ingredientes para um caldo
doce; dissolver tudo em agua; peneirar (peneira de furos estreitos) com a mesma agua.
Beber em temperatura ambiente; quando de manha, esquentar um pouco. O consumo

dura dois dias. Ver: ’i’a, papau.

aparu itxa [a'pari i't[4], [a'pard i't'd]m n.c. caldo de beiju Informacdes enciclopédicas:

ari

bebida grossa e cozida produzida a partir de beijus de polvilho; caldo com muito
polvilho doce. Modo de preparo: preparar beijus de polvilho, dissolver em agua quente;
pilar bananas e adicionar ao caldo; ferver até que o caldo fique grosso e homogéneo.
Beber em temperatura ambiente; quando de manha, esquentar um pouco. O consumo
dura trés dias. A oferta dura o ano todo. Ver: aparu.

itxa [4'ri_i"t[4]n [4'ci_{"'t'4]m n.c caldo de jatoba Informagdes enciclopédicas: bebida
grossa e cozida produzida a partir do fruto do jatoba (colhido no quintal). Modo de
preparo: do fruto de jatoba, retirar a casca e esfarelar a polpa seca com as maos,
separando as sementes (que sdo reservadas para novo plantio); pilar o farelo e dissolver
em agua quente; peneirar (peneira de furos estreitos) com a agua inicial; e ferver até que

o caldo fiqgue homogéneo; adicionar mel ao caldo um pouco morno, para adogar; mexer
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0 caldo o tempo todo. Servir na temperatura ambiente. O consumo dura um dia. Ver:
awila, 'i'a.

atdli itxa [a't30 i'tfa], [2't30 i'td]n n.c. caldo de batata doce Informacdes
enciclopédicas: bebida grossa e cozida produzida a partir da raiz da batata doce; caldo
da mistura de varias batatas doces cozidas ou de apenas uma (espécie ou variedade).
Modo de preparo: descascar as batatas; cozinhar em agua quente; pilar as batatas
amolecidas; voltar a batata pilada a agua inicial e dissolver de novo; mexer o tempo
todo; e ferver até engrossar. N&o é necessario adogar, pois a batata ja tem sabor doce.
Beber em temperatura ambiente; quando de manha, esquentar um pouco. O consumo

dura dois dias. Ver: atad.
awa’a itxa [awa'?4 i't[4], [awa'?4 i"'t¥a]n n.c. caldo de cara Informac6es enciclopédicas:

bebida grossa e cozida produzida a partir da raiz do cara; caldo da mistura de varios
caras cozidos ou de apenas uma espécie (ou variedade). Modo de preparo: descascar 0s
carés; cozinhar em &gua quente; pilar os caras quando amolecidos; voltar o cara pilado a
agua inicial e dissolver de novo; mexer o caldo o tempo todo; ferver até engrossar.
Beber em temperatura ambiente; quando de manha, esquentar um pouco. O consumo

dura dois dias. Ver: awa’a.
awara itxa [a'ward i't[d], [a'ward i'td]m n.c. caldo de macatba Informacdes

enciclopédicas: bebida rala e crua produzida a partir dos frutos da macatba. Modo de
preparo: pilar os frutos (mesmo sem descascar); retirar 0s carogos; peneirar com agua; e
adocar com mel. Beber em temperatura ambiente. O consumo dura um dia. Ver: awila,
I'a.

makaxi itxa [maka'[i_i't[d], [maka'[{_i't4]n n.c. caldo de milho Informacdes
enciclopédicas: bebida rala e crua produzida a partir do grdo de milho verde; caldo da
mistura de varios milhos ou de uma Unica espécie (ou variedade). Modo de preparo:
aproveitar o caldo do milho verde extraido durante o processo de producdo da farinha de
milho doce; adicionar &gua; mexer. Ndo é necessario adocgar. Beber em temperatura
ambiente; quando de manha, esquentar um pouco. O consumir dura dois dias. Ver:

makaxi; cont. maipudju.

wawaru itxa [wa'ward_i'tfa], [wd'ward_{'ta]n n.c. perereba doce Informacdes
enciclopédicas: caldo grosso e cozido produzido a partir da mandioca brava doce; caldo
com muito polvilho. Modo de preparo: ralar a mandioca brava doce (foto 37), com ou
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sem a casca; peneirar (na peneira de furos estreitos) com agua e, também, com o proprio
caldo, para extrair o maximo de polvilho da mandioca (ndo reservar a massa) (foto 38);
cozinhar o caldo até que fique grosso e homogéneo; mexer o tempo todo para nao
queimar. Nao ha necessidade de adocar com batata. Beber em temperatura ambiente;
quando de manhd, esquentar um pouco. O consumo dura dois dias (foto 39). A oferta

dura o ano todo. Ver: txukupi; wawaru; hip. iyakupa.

Foto 37: Ralar a mandioca Foto 38: Peneirar a mandioca ralada Fto'égz Wéaru itxa

itxa hu [i't[4 hd], [i'"4 hd]y, n.c. caldo forte Informagdes enciclopédicas: alimento aquoso e
fermentado produzido a partir de mandioca ou milho; termo dado a qualidade entorpecente

das bebidas quando ja fermentadas. Ver: iyakuha; op. itxa’aku.

itxa’aku [itfa'?4kd], [it'a'?dkd]m n.c. caldo fresco Informagdes enciclopédicas: alimento
aquoso, cru ou cozido, produzido a partir de frutos ou raizes. Nome geral dado as bebidas
que apresentam acdo refrescante e sabor adocicado, sem fermentar, tais como: caldo,

mingau e perereba doce. Ver: itxa, iyakupa; op. itxa hu.

Iya [i'y4] n. 1. rio Informagdes enciclopédicas: lugar de curso de agua; lugar de onde se

recolhe a agua para o preparo dos alimentos. Ha uma narrativa juruna sobre a origem do
rio Xingu, que remota ao tempo mitologico de Seld'a e seus trés filhos. 2. agua
Informacdes enciclopédicas: matéria prima liquida de origem inorganica que serve como
base para a cocg¢ao dos alimentos. A agua do rio Xingu contém poucos nutrientes e por isso
ndo se consome a agua simplesmente, o que causaria dor de barriga. Apenas em situacdes
adversas, tal como muita sede quando longe de casa, € que ousam beber um pouco de agua.
A sede cotidiana é saciada com alimentos aquosos elaborados, tais como mingau, caxiri,

caldo ou com frutos suculentos. Ver: itxa, iya heyahd, iyakuha, iyakupa.
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iya heyaha [i'ya héya'hi] n.c. em molho na agua Informagdes enciclopédicas: parte de
processo culinario, que consiste em imersdo do alimento em agua (foto 40), para amolecer

ou pubar. Traducdo literal: “o que esta na agua”. Ver: iya; cont. aki riha, ami, lawabeha.

Foto 40: Mandiocas em molho na agua

Ilyakuha [iya'kdha] n.c. caxiri (nome geral) Informag@es enciclopédicas: alimento aquoso e
fermentado produzido a partir de mandioca brava amarga ou doce, de milho ou de uma
mistura entre esses; bebida fermentada; cauim. Duas mandiocas bravas amargas sao usadas
mais frequentemente para a producdo de bebidas fermentadas: mayaka axiha e mayaka

yupipi. A producdo do caxiri comeca no instante em que a mulher vai a roca para colher a

mandioca. Diz-se que a mandioca ndo pode saber que sera destinada para o caxiri, porque
se souber estraga; assim, a mulher colhe a mandioca enganando-a, dizendo que ira fazer
farinha, e entdo a mandioca néo estraga; somente quando a mandioca estiver sendo torrada
é que se pode dizer estar fazendo caxiri. Sempre que hd uma reunido coletiva, por festa ou
trabalho, sempre se servem de bebida fermentada; e se a reunido é grande, se servem de
maritxa. Os donos do caxiri sdo 0s que servem a bebida aos convidados: o dono principal é
aquele a quem pertence a roca de onde foi retirada a mandioca; os demais sdo o0 marido da
mulher responsével pela producdo da bebida e as mulheres as quais produziram a bebida.
O dono € quem abre cada reservatdrio do caxiri; mexe com o remo de madeira e diz que o
caxiri esta aberto; entdo, chama todos para beber. Pode ou ndo ser tocado um instrumento
de sopro feito a partir de uma cabaca alongada para avisar, aos que ndo estéo por perto, que
0 caxiri esta aberto. Entdo, o dono se serve da primeira cuia de caxiri e depois serve todos
0s homens. Apoés, o caxiri é aberto para as mulheres. As mulheres passam a servir as
mulheres, o dono serve aos homens; até 0 momento que o dono se senta e permite que as

donas sirvam aos homens. Diz-se que o dono nao bebe o seu caxiri; mas, acontece sim de



126

ele beber, o que faz em pouca quantidade. Quando servem caxiri, esperam que 0S
convidados fiqguem bébados; com excecdo do seu dono. Quando o estado de animo da
comunidade ¢ tranquila e hd muito trabalho para fazer, podendo-se dizer que estdo alegres
e festivos, um caxiri é servido ao grupo de pessoas reunidas a cada 4 ou 5 dias. No entanto,
enquanto ha mulheres preparando o maritxa, ha a possibilidade que outra venha com uma
pequena quantidade de bebida fermentada, servir de beber aos que estdo reunidos em torno
da producéo da bebida fermentada em grande quantidade. O consumo é imediato (foto 41).

A oferta dura o ano todo. Ver: dubia, etxukaha, itxa hu, maritxa, mayaka, utaha; cont. ami,

—kuasa, pitxa; op. iyakupa; hip. itidara, metxuma, pawii, txaka.
| ,

41: iyakuha

lyakupa [i'yakdpa] n.c. mingau (nome geral) Informag@es enciclopédicas: alimento aquoso
e ndo fermentado produzido a partir de mandioca brava amarga ou doce (de qualquer
espécie ou variedade), a partir da polpa fresca ou das partes duras secas ao sol, ou de milho
(de qualquer espécie ou variedade), ou de uma mistura entre esses. Pode-se fazer mingau
de mandioca brava amarga, mas ha preferéncia em reserva-la para a elaboracdo dos caxiris.
Esse alimento é consumido diariamente, como uma refeicdo completa ou em companhia de
outros alimentos, ou simplesmente como bebida para matar a sede. A diferenca da
elaboracdo do mingau em relacdo a dos caldos é que na receita do mingau ha a adicdo de
batata mascada ao mingau de mandioca, ou a adi¢do de milho assado e mascado ao mingau
de milho, ja nos caldos ndo. As diferencas da elaboracdo do mingau em relagdo a do caxiri
é que a 4gua do mingau é sempre fervida, a 4gua do caxiri nem sempre; no mingau, ha téo
pouca fermentacdo que ndo se chega a afirmar ser fermentado; para o mingau, colher as
mandiocas na roca é uma atividade normal, ja para o caxiri se faz necessario enganar as

mandiocas: a mandioca pode saber que sera processada em mingau, mas ndo pode saber
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que serd processada em caxiri. Ndo hd nome diferente para um mingau de milho ou de
mandioca. Os donos do mingau, geralmente sdo as criancgas, sdo aqueles que mascam a
batata ou o milho a ser adicionado ao caldo ja pronto. Ver: etxukaha, itxa, itxa’aku,
txukupi, utaha; op. iyakuha. 1. mingau de mandioca brava doce. Modo de preparo:
descascar e ralar a mandioca; peneirar com agua e, também, com o préprio caldo; colocar
em uma panela sobre o fogo; adicionar mais agua; ferver o caldo ate que fique grosso e
homogéneo; mexer o tempo todo para ndo queimar; retirar de cima do fogo; resfriar o
caldo mexendo com uma cuia (enchendo a cuia e derramando o caldo de volta ao
montante). Depois de resfriado o caldo, adicionar batata doce crua ralada e mascada,
misturando tudo com o auxilio da cuia (0 mesmo movimento de antes). Beber em
temperatura ambiente; se de manhd, aquecer um pouco. O consumo dura dois dias. A
oferta dura o ano todo. Ver: wawaru. 2. mingau de mandioca brava amarga. Modo de
preparo: deixar a mandioca de molho na &gua do rio, dentro de um saco, por 3 ou 4 dias,
até amolecer; retirar do molho; extrair as partes duras (cascas, pontas e fibras) e reserva-las
(para outras receitas); despedacar a polpa com as maos; espremer no tipiti (o liquido que
vaza ndo é aproveitado, pois tem muito veneno); peneirar (peneira de furos largos) para
fragmentar e extrair 0s grumos (que devem ser reservados com as demais partes duras, que
serdo secas ao sol); torrar no tacho quente, sobre o fogo; torrar bastante; mexer o tempo
todo para torrar tudo por igual; colocar a mandioca torrada em agua quente, ferver até que
fique tudo homogéneo e engrosse; mexer o tempo todo, para que ndo queime; retirar de
cima do fogo; resfriar mexendo o caldo com uma cuia (enchendo a cuia e derramando o
caldo de volta ao montante). Depois de resfriado o caldo, adicionar batata doce crua ralada
e mascada, misturando tudo com o auxilio da cuia (0 mesmo movimento de antes). Beber
em temperatura ambiente; se de manha, aquecer um pouco. O consumo dura dois dias. A
oferta dura 0 ano todo. Ver: mayaka. 3. mingau de partes duras secas ao sol. Modo de
preparo: socar no pildo as partes duras, que sobraram do processamento das mandiocas
bravas amargas e que secaram ao sol; peneirar e voltar a socar o que for necessario, até
tudo estar fragmentado; cozinhar em agua quente sobre o fogo; ferver até que o caldo fique
homogéneo e engrosse; mexer o tempo todo, para que ndo queime; retirar de cima do fogo;
resfriar mexendo o caldo com uma cuia (enchendo a cuia e derramando o caldo de volta ao
montante). Depois de resfriado o liquido, adicionar batata doce doce crua ralada e
mascada, misturando tudo com o auxilio da cuia (0 mesmo movimento de antes). Beber em

temperatura ambiente; se de manhd, aquecer um pouco. O consumo dura dois dias. A



128

oferta dura o ano todo. Ver: akirTha. 4. mingau de milho. Informagdes enciclopédicas:

mingau produzido a partir de milho verde ou de milho seco, de uma Unica espécie (ou
variedade) ou de uma mistura de varias. Modo de preparo: descascar as espigas de milho;
debulhar ralando no ralador; pilar os grdos até quebrar todos os grdos; colocar em uma
panela e dissolver em &gua quente sobre o fogo; peneirar (na peneira de furos estreitos),
reservando a agua; voltar a ferver até que o caldo fique grosso e homogéneo; mexer o
tempo todo para que nao queime; retirar de cima do fogo; resfriar mexendo o caldo com
uma cuia (enchendo a cuia e derramando o caldo de volta a0 montante). Para adogar o
mingau do milho verde: assar espigas de milho no fogo, mascar os gréos torrados e cuspi-
los no mingau ja pronto. Para adogcar o mingau do milho seco: ralar e mascar batata doce
crua e adiciona-la ao mingau ja pronto. Os dois mingaus podem ser adogados com banana
pilada. Beber na temperatura ambiente; se de manha, aquecer um pouco. O consumo dura

trés dias. A oferta é eventual, depende da disponibilidade sazonal do milho. Ver: makaxi.

Kk

—kaha n.i. gordura animal Informagdes enciclopédicas: parte do corpo animal; tecido de
consisténcia rala com alta concentracdo de 6leo presente na carne ou entre a carne e 0
couro. Matéria organica extraida do corpo animal gordo, e ndo do figado; reservada por
longo periodo; e utilizada para fritar carne, figado ou tripas de caca ou de peixe. Ha
restricdo do alimento muito gorduroso para individuos de condicdes delicadas (mulheres
menstruadas, mulheres gravidas, pais de criang¢as que ndo comecaram a andar, familia de
alguém doente), mas essa restricdo nao € tdo séria quanto a restricdo para animais e peixes

de presas grandes e afiadas (carnivoros e predadores). Ver: etxukaha, kania, pitxa, utaha.
kania ikaha [ka'nia ika'ha] n.c. gordura de bicho Informagdes enciclopédicas: alimento

viscoso de origem animal: gordura proveniente do corpo de animais de caca. A maior
concentracdo de gordura ocorre em animais gordos; condicdo em que se encontram ao
final do periodo das chuvas (pois, durante o periodo das chuvas, 0s bichos comeram o0s
frutos maduros que cairam ao chdo). Entre estas, as mais apreciadas sdo as provenientes
de antas, de porcos e de fémea de veado. No entanto, pode-se conseguir gordura de
qualquer animal gordo. Modo de obtencéo: colocar a carne (sem separar as camadas de
gordura ou de couro em relagdo a carne) em agua fervente, sobre o fogo; recolher a

gordura que boia na superficie da agua; reservar, até coletar tudo; deixar esfriar;
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peneirar (peneira de furos largos, para retirar os pedagos carne que por ventura venham
junto com a gordura); deixar secar ao sol. O consumo pode durar vinte dias. A oferta é
eventual, depende diretamente da caga. Ver: kania.

pitxa ikaha [pi'tfa ika'hd], [pi't'a ika'hd]m n.c. gordura de peixe Informacdes
enciclopédicas: alimento viscoso de origem animal: gordura proveniente do corpo de
peixes. A maior concentracdo de gordura ocorre em peixes que se movimentam pouco,
tais como o cascudo, a pirarara, 0 jal, o curimbata, o pacu, o pintado, a traira e o
trairdo. Modo de obtencédo: colocar o peixe na &gua fervente, sobre o fogo; recolher a
gordura que se concentra e boia na superficie da agua; reservar, até coletar tudo; deixar
esfriar; peneirar (peneira de furos largos, para retirar os pedagos carne que por ventura
venham junto com a gordura); deixar secar ao sol. O consumo pode durar dias. A oferta

é eventual. Ver: pitxa.

kaneahd [k3ne'dhd] n.c. vegetais cultivados InformacBes enciclopédicas: conjunto de

alimentos de origem vegetal cultivados na roga pelos juruna para a alimentagdo humana.
Ha uma grande diversidade de espécies e variedades de vegetais cultivados na roca, e
algumas frutas suculentas que também séo cultivadas nos quintais: abacaxi, banana, pequi
e mamado. Ha os alimentos que sdo disponiveis para 0 consumo durante o periodo das
chuvas: batata doce (14 batatas doces diferentes), cara (10), fava (8), melancia (6), milho
verde (10) e pequi (2). Ha os alimentos que estao disponiveis no periodo da seca: abobora
(3) e amendoim (7). E, ha os alimentos que estdo disponiveis o ano todo: abacaxi(2),
banana (15), batata doce (14), cana de acucar (5), maméo (4), mandioca (33) e pimenta (8).
Nem todos 0s vegetais sdo plantados ha mesma roca; o que € plantado depende das posses
do dono da roca (através das trocas que realizou entre os demais e da manutencédo de suas
matrizes) e o que é colhido depende da salvaguarda dos ataques dos bichos. Assim, toda
essa diversidade é conhecida pelos juruna, mas ndo ha uma roca ideal que concentre todas
essas variedades. Os vegetais sdo cultivados em sistema de consorcio, sdo plantados na
mesma roca (ha rogas de apenas uma espécie ou outra, mas essas ocorrem em menor
numero); alguns vegetais sdo plantados mais préximos de uns do que de outros; e alguns
plantados antes dos outros. O consorcio funciona para que um vegetal ajude o outro a
crescer; como por exemplo: o primeiro vegetal a ser plantado é a mandioca brava amarga,
pois se algum outro for plantado antes, ela ficard mais brava, mais amarga e nao crescerg;

assim, planta-se primeiro essa mandioca; depois, melancia e 0s demais vegetais. A fava é
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plantada junto as mandiocas para poder se apoiar e alcangar o sol. N&o ha vegetal proximo
a cana, pois a cana tem espinhos pequenos em suas folhas, o que afasta o plantio ao seu
redor. Ha o periodo do plantio, em que a familia toda trabalha junto, e a cada vegetal
plantado sdo cantadas cangfes de alegria para que a planta se alegre assim como seus
cultivadores e, entdo, cresga bastante. Os periodos de cultivo e de colheita s&o marcados
por festas em que se servem caxiri e se cantam musicas sobre as plantas, desejando que 0s
vegetais crescam e rendam alimentos para a comunidade como um todo. A origem das
plantas cultivadas pelos juruna na roga remonta ao tempo mitolégico em dois episédios
que narram: a historia do surgimento das plantas cultivadas a partir das cinzas de uma
sucuri e a histéria da plantagdo a partir do conhecimento transmitido por um passarinho.

Ver: atall, awa’ a, kua, ku’i, kuruwa, "a’7, makaxi, makaxira, mayaka, pakua, papau, pe’a,

puyu, waraxi, wawaru, ytipaytpa.

o~ o~ ~7 . ~ - ;7 q= 7 -
kaneawl ya [ksne'dwi ya] n.c. cozinha Informacdes enciclopédicas: lugar doméstico

onde é realizada a elaboracdo dos alimentos, onde pode ou ndo ser aceso o fogo culinario
para a coc¢do dos alimentos. Em cada casa, hd uma cozinha, externa a casa em si (foto 42),
com uma cobertura propria, ou interna; em algumas casas, ha as duas cozinhas. Quando se
decide preparar uma refeicdo em grande quantidade, por motivos de ofertar um caxiri ou
ter recebido visita de parentes, se na casa ha apenas a cozinha interna, uma cozinha externa
é improvisada. Cotidianamente, trabalham numa cozinha doméstica a mée (a mulher mais
velha da casa), e sua(s) filha(s) (se a mulher ndo tiver filha, trabalha sozinha ou com a
ajuda de sua mae). Quando sdo preparados refeicdo e caxiri em grandes quantidades,
trabalham, na cozinha externa, a mée e suas filhas, as irmds, as cunhadas e as noras
(participa quem puder). A mulher pode usar a cozinha da casa de sua mae e reunir as suas
ajudantes 14 também. Ha a cozinha da escola da aldeia (foto 43), na qual uma mulher e
suas filhas cozinham para o grupo de pessoas que participa das atividades da escola (esse
trabalho é renumerado). Ha a casa do caxiri (foto 44), na qual, atualmente, o fogo é aceso
eventualmente, mas apenas para manter quente o caldo de peixe ja pronto para ser servido;
ndo se cozinha de fato dentro desse abrigo. Quando ha de fato a elaboracdo de alimentos
sobre esse abrigo, € porque em trabalho coletivo se elabora uma refeicdo eventual e de
grande quantidade; e, logo € erguida uma nova casa do caxiri. Outro motivo para uma nova
casa do caxiri é o longo periodo de tristeza causado por luto coletivo, quando se desfaz a

casa do caxiri. A cada vez, a cada nova casa do caxiri, um homem fica responsavel pelo
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cuidado desta, podendo ou ndo ser o mesmo homem que cuidava da casa anterior.
Antigamente, dizem que a casa do caxiri era uma cozinha coletiva, onde as mulheres
torravam farinha; mas, hoje, essa atividade € realizada nas cozinhas externas as casas; essa

condicéo pode ter sido motivada pelo fato do crescimento populacional e pelo fato de que

em cada casa ha, pelo menos, uma cozinha propria. Ver: 'aT ku'a.

Foto: 44: Casa do caxiri em construcdo

kania [ka'ni a] n. bicho (nome geral) Informagdes enciclopédicas: alimento cru de origem

animal proveniente da atividade de caca: mamiferos, aves ou queldnios; animal de caca. A
caca tem por finalidade a alimentagdo humana. Sdo consideradas cacas os machos e as
fémeas dos mamiferos: anta, macaco aranha, macaco prego, caititu, capivara, paca, porco
do mato, quati, tatu-canastra, tatuzinho; e dos queldnios: jabuti e tracaja. Nao ha grande
restricdo no regime alimentar juruna em relacdo aos bichos de caca, pois eventualmente
cacam. A restricdo € ndo comer animais predadores e carne crua; e, em momentos de
condigdes delicadas de salde, tais como mulher menstruada, mulher gravida, um filho
pequeno (que ainda ndo comegou a andar), doenca de alguém da familia e um sonho do
pajé, ficam restringidas a ingestdo e a proximidade com sangue e carne vermelha,
proveniente de qualquer bicho; ap0s reestabelecidas as condi¢Ges normais, podem voltar a
comer qualquer carne. Ainda, os homens ndo comem o cérebro dos animais de caca
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(mamiferos e aves), uma iguaria restrita a alimentacdo das mulheres e criangas. Cada
crianca pequena comega a comer carne de bicho apenas depois que comeca a andar. A
atividade de caca de bicho ocorre a partir de uma expedicdo coletiva afastada da aldeia (ha
poucos bichos no entorno da aldeia), que dura alguns dias e resulta um exemplar para cada
casa (entre os quais participaram da expedi¢do); mas, se o bicho é grande e gordo, dividem
este entre as casas. Sao aproveitados quase todos os mitdos da caca. Todo bicho cacado €
limpo e moqueado sobre um moquém improvisado sobre o fogo, ainda no acampamento; é
levado moqueado para a aldeia, preferencialmente. Os acampamentos sdo montados a beira
do rio; e também a beira do rio é que sdo realizadas as cacadas. Podem adentrar um pouco
na mata, mas ndo muito. A caca é feita de dia ou a noite; quando a noite, faz-se uso de uma
lanterna de luz forte, que ao ser acesa ofusca a visdo do bicho. Atualmente, a caca é
realizada com o auxilio de arma de fogo (adquirida com os “homens brancos”), pois é
penoso matar um bicho com arco e flecha (exclusivos para caca, diferentes dos usados para
pesca), o que requer flechar o bicho, correr atras dele, flechar outra vez, repetidas vezes; e
isso faz com que os homens tenham que adentrar a mata, o que procuram nao fazer. Ainda,
0s homens fazem uso da borduna (o que ndo exclui o uso da arma de fogo) quando avistam
0s animais atravessando o rio; aproximam-se do bicho com a canoa; batem com a borduna
na cabeca dele, que afunda e morre afogado; e recolhem o bicho que retorna a superficie da
agua boiando. As atividade de caca em eventos de expedi¢do ocorrem no periodo em que
estdo cessando as chuvas (aproximadamente, no més de abril), quando os animais estao
gordos de tanto comerem as frutas maduras que cairam ao chdo. A caca na travessia do rio
ocorre no periodo da seca (aproximadamente, no més de julho), quando o rio esta baixo e

0s animais podem atravessar o rio. Ver: anima, atxa, —bia, —kaha, —mi'0, ubi‘a, utaha.
kania ipewa [ka'ni a ipe'wa] n.c. ave Informagdes enciclopédicas: ave de caca; bicho de

pena do qual a caga tem por finalidade a alimentagdo humana. S&o consideradas aves de
caca: arara, jacu, jad, macuco, marreco, mutum, mutum de bico amarelo, papagaio,
pato, pombo, rei congo e soco. A eventualidade da atividade de caca e as restricdes ao
regime alimentar da carne de aves selvagens recebem as mesmas atencfes que as em
relacdo a carne de bicho (mamiferos); mas, com duas diferencas: ndo se faz caldo ou
pirdo de carne de ave selvagem e a primeira carne de bicho que a criangca come (apés
nascerem os dentes e pouco antes de comecar a andar) € a carne de mutum (para ficar

forte) e depois jacu (sendo que mesmo antes ja comem carne de peixe). Ver: atxa, utaha.
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kararima [kara'ri m3] n. mandioca brava amarga pubada seca Informag@es enciclopédicas:

alimento sélido e pubado de origem vegetal: mandioca brava amarga pequena, com pouca
polpa e muitas partes duras, amolecidas por longo tempo na agua (pubagem) e secas ao sol;
parte do processamento da mandioca brava amarga. Esta parte da mandioca pode ser
aproveitada para a produgéo de mingau ou farinha. Modo de preparo: deixar as mandiocas
pequenas de molho na agua por 3 ou 4 dias (junto com as demais mandiocas, que serao
processadas em outras receitas), até que amolecam; retirar do molho; colocar para secar ao
sol, por 3 ou 4 dias (foto 45). Reunidas com as partes que sobram do processamento das

mandiocas maiores. O consumo pode durar um més. A oferta dura o ano todo. Ver:

akiriha, mayaka; cont. asa, iyakupa.

Foto 45: kararima

kua [ki'd] n. roca Informagdes enciclopédicas: lugar doméstico onde sdo cultivados os
vegetais destinados a alimentacdo humana. As rogas sao areas de cultivo a beira do rio
Xingu e/ou igarapés em locais distantes da aldeia, por dois motivos principais: seguranca
contra ataque de animais selvagens as pessoas, como 0 porco do mato e o caititu,
principalmente, que procuram por alimentos, aproveitando-se das rocas; e disposicdo de
terras boas cultivaveis disponiveis, como a terra preta, atualmente, poucas dentro do
Parque Indigena do Xingu; sendo que a maior parcela é de terra arenosa, na qual a
mandioca cresce bastante, mas os demais vegetais ndo. Assim, faz-se necessario procurar
por terra boa e segura, o que leva os juruna para longe da aldeia em percurso feito de canoa
ou barco pelo rio. Ha algumas rocgas feitas no entorno da aldeia, mas distantes o suficiente
para os bichos ndo se aproximarem da aldeia; essas terras por serem arenosas comportam o
cultivo de mandiocas e alguns poucos outros vegetais. Cada familia nuclear, composta por
méae, pai e filhos possui uma roca particular. Ao se casar, 0 homem passa ao ndcleo

familiar da esposa e a trabalhar na roca do sogro. Depois, faz uma roga para si e para sua
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esposa. O tempo entre a abertura da roga e a primeira colheita dura em torno de um ano. O
processo de abertura de uma roca se inicia com a procura de uma boa terra e a permissao
concedida pelos espiritos que habitam o terreno para que se possa erguer uma roga em sua
morada. Havendo permissdo para a roga, seguem: a derrubada da vegetacdo silvestre
(durante o periodo da seca; maio a agosto), sendo mantida na capoeira aberta a arvore de
maior porte; a queimada da vegetacdo derrubada (com a ameaga das primeiras chuvas;
agosto e setembro); e o plantio (ao inicio do periodo das chuvas; setembro e outubro). As
cinzas sdo mantidas no terreno, pois concentram nutrientes e sais que serdo absorvidos pela
terra e pelos vegetais. Planta-se um pé de pequi, para demarcar o local da roca; e entdo
inicia-se o plantio dos diversos vegetais em consércio mutuo, comegando pela mandioca

brava amarga. Ver: kaneaha.

—kuasa n.i. massa Informagdes enciclopédicas: alimento solido, em fragmentos, e cru
produzido a partir da mandioca brava (amarga ou doce); parte do processamento da raiz
suculenta da mandioca brava, da qual foi extraido 0 maximo proveito em outras receitas.
Esta massa resulta de sobras importantes de determinadas receitas e que ainda sera
consumida.

iyakuha ikuasa [iya'kuha ikua'sa] n.c. massa do caxiri Informagfes enciclopéedicas:

fragmentos de mandioca brava que que ficam retidos na peneira (de foros estreitos)
durante o processo de filtragem na produgdo dos caxiri dubia. Essa parte é totalmente
separada da bebida original, e passa a integrar outro caldo (pouco fermentado), que é
consumido pelas mulheres no inicio da manhad que precede a abertura do caxiri que o
originou. As mulheres chupam esse caldo e depois cospem fora os fragmentos. Nao
ingerem os fragmentos, pois ingeri-los causaria dores de barriga e outros danos. O
consumo é imediato. A oferta depende da producdo do caxiri dubia. Ver: itidara,
iyakuha; cont. dubia.

mayaka ikuasa [ma'yaka ikua'sa] n.c. massa de mandioca Informacdes enciclopédicas:

massa de mandioca brava doce, da qual foi retirada ao maximo o polvilho. Na producao
do polvilho, resta uma massa com pouco polvilho, a qual é aproveitada para a producéo
de beijus. Frequentemente, a mandioca mais usada nesse processo € a wawaru iu au a.
Modo de preparo: descascar a mandioca (ou nao); ralar; peneirar em peneira de palha
com furos estreitos (conservar o caldo peneirado para a producao de polvilho); no inicio

utilizar um pouco de agua para peneirar e ao longo do processo repassar o caldo ja
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extraido para filtrar varias vezes a massa; espremer a massa com uma esteira de palha
ou com as maos; extrair o maximo de polvilho e deixar a massa bem seca; apertar a
massa em formato de bolas no tamanho um pouco maior que dois pulsos fechados;
colocar para secar ao sol, por 4 dias ou mais (fotos 46, 47). O consumo dura uma
semana ou mais. A oferta depende da producéo de polvilho. Ver: txukupi, wawaru; cont.

aparu, uma.

Foto 46: Massa de mandioca secando ao sol

Foto 47: Massa de mandioca j4 seca

KU’i [ko:'?1] n. amendoim Informagdes enciclopédicas: alimento sélido e cru de origem

vegetal: sementes duras com bastante dleo. A semente € consumida cozida, ou sozinha, ou
no arroz ou preparada como uma massa doce. H4 7 nomes de amendoins cultivados pelos
juruna na roga (podendo algum amendoim ser variedade de uma espécie ou ndo); sendo

entre estes apenas um amendoim originario do povo juruna. Ver: kaneahd, utaha.

kuruwa [kuru'w4] n. abdbora Informagdes enciclopédicas: alimento sélido e cru de origem
vegetal: fruto de polpa fibrosa. O fruto da abdbora € consumido cozido ou assado, ainda
com a casca mas sem as sementes; estas sdo aproveitadas para um novo plantio. Ha4 3
nomes de abdboras cultivadas pelos juruna na roga (podendo alguma abo6bora ser variedade
de uma espécie ou ndo). Ver: kaneahd, utaha.

1nZ . ~ . - . . .
afl [?a'?1] n. pimenta Informagdes enciclopédicas: alimento solido e cru de origem vegetal:

fruto de sabor picante. A pimenta é usada para temperar os alimentos; ministrado de forma

individual; ndo é misturado na panela, mas ao prato, por aquele que desejar. Ha 8 nomes de
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pimentas cultivadas na roca (podendo alguma pimenta ser variedade de uma mesma
espécie ou ndo). A pimenta pode ser servida fresca, seca ou em pd. Para fazer o pd, deve-se
deixar a pimenta secar ao sol; quando seca, pilar até fragmentar a polpa seca e as sementes.
Quando fresca, pode ou ndo compor um molho com limdo e sal. As folhas de pimenta
podem temperar a elaboragéo de caldos de peixes. Ver: kaneaha, utaha.

'a’T ku’a [2a'?7 ku'?4] n.c. fogdo InformacGes enciclopédicas: lugar doméstico onde é

contido o fogo para a cocgdo dos alimentos; concavidade formada pela disposi¢do de trés
pedras, entre as quais as distancias sdo iguais (foto 48). Pode haver, ou ndo, entre uma e
outra pedra uma parede formada por tijolos de barro, mas ndo acontece de ser essa parede
formada por outras pedras; apenas 3 pedras sdo consideradas para formar o fogdo. Em cada

cozinha ha um fogao desses, de localizacéo fixa. Apenas na casa do caxiri € que esse fogdo

nao existe, a ndo ser em determinados contextos. Ver: kaneawT ya; sin. axi.

ey

ey

Foto 48:’a’1 ku'a

’1’a [2i'?4] n. fruta Informacdes enciclopédicas: alimento sélido e cru de origem vegetal:

frutos cultivados no quintal da aldeia, proximo as casas; consumidos, principalmente, pelas
criancas. Entre espécies e variedades: abacaxi, bacabi, banana (15 diferentes), caju (2),
inga (5), jatoba, macauba, maracuja doce, mutambo, oiti, pequi e umiri. Adquiridos com o
homem branco: abacaxi (outro), coco da Bahia, goiaba e manga (4). S&o consumidos crus,
guando maduros e frescos, ou em forma de caldo. Ver: itxa, utaha.

ka’a’i’a[ka'?a ri'?a] n.c. fruta do mato Informacdes enciclopédicas: alimento sélido e cru

de origem vegetal: frutos coletados no mato, quando no caminho para a roca;
consumidos, principalmente, pelas criancas. Entre espécies e variedades: acai, abiu,
araticum, bacaba, bacupari, caja, fruta de cip0, inaja, murici e pinha. S8o consumidos

crus, quando maduros e frescos. Ver: utaha.
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lawabeha [kawabe'ha] n.c. massa pubada de mandioca Informagdes enciclopédicas:

alimento sélido, mole, e fermentado produzido a partir da polpa da raiz suculenta da
mandioca brava doce amolecida em longo tempo na &gua (pubada); parte do
processamento da mandioca destinada a producdo de farinha fina e beiju. Essa massa é
pubada por mais tempo que as demais, o que lhe atribui um sabor azedo. Modo de preparo:
deixar a mandioca de molho na agua por 3 ou 4 dias; depois de amolecida, retira-la da
agua; descascar e retirar as partes duras, pontas e fibras (reservar as partes extraidas que
serdo destinadas a outras receitas); (ndo espremer) deixar descansar por 2 dias ao sol (sol
forte) (foto 49); derramar fora o excesso de agua; peneirar a polpa (na peneira de furos
largos). Neste instante, a massa pode ser usada para produzir beiju ou farinha. O consumo

é imediato. A oferta dura o ano todo. Ver: akirTha, ami, aparu 'i'upa, —kuasa, wawaru;

cont. aparu, asa.

Foto 49: lawabeha

IGibali [kiiba'ki' ] n. pirdo Informagdes enciclopédicas: alimento aquoso e cozido produzido a

partir de carne; caldo de carne engrossado com farinha. O pirdo pode ser feito com carne
(fresca ou moqueada) de bichos de caca ou de peixes, e com a soma ou ndo de outras
partes do corpo animal, tais como figado, tripa ou miolo da cabeca. N&o se faz pirdo com
aves selvagens; mas pode ser feito com aves domesticadas. Podem ser adicionadas favas ao
caldo. E servido com beiju e mingau, para beber, e, & parte, um molho de lim&o, sal e
pimenta, onde se mergulha parte do beiju; ou apenas pimenta em pd, adicionada sobre a

porgéo, no prato. Ver: anima, asa, atxa, —bi’a, —mi’ 0; cont. apetxa.
kania lobali [ka'nia kiiba'ki ] n.c. pirdo de carne de caga Informagdes enciclopédicas:

alimento que pode ser preparado a partir de qualquer carne de caca; no entanto, o miolo da
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cabeca é reservado a alimentacdo apenas das mulheres e das criangas. Assim, ndo se
mistura o miolo no pirdo que também sera servido aos homens. Modo de preparo: colocar a
carne (fresca ou moqgueada) para cozinhar na agua quente, sobre o fogo; ferver até que a
carne amoleca; retirar a carne do molho; socar a carne no pildo; adicionar um pouco de
farinha grossa e socar novamente; voltar a carne triturada na mesma agua; adicionar mais
um pouco de farinha grossa; cozinhar sem parar de mexer, para que ndo queime e para que
a farinha se misture por completo ao caldo. A quantidade de farinha adicionada € relativa a
vontade da cozinheira. Pode ser adicionado sal ou ndo. O consumo € imediato. A oferta é
eventual, depende da disponibilidade de carne de caga. Ver: anima, atxa, kania.
pitxa lobali [pi'tfa kiiba'ki ] [pi't'a kiiba'ki ]m n.c. pirdo de peixe Informacdes
enciclopédicas: alimento que pode ser preparado com qualquer peixe; pode conter o peixe
todo, partes ou apenas a cabeca. Os peixes mais apreciados para fazer pirdo sdo: pintado,
piranha, tucunaré e trairdo. Modo de preparo: limpar o peixe (dos peixes de pele, sem
escamas, excluir o figado e as barbatanas, que contém veneno); colocar o peixe, inteiro ou
apenas a cabeca, para cozinhar na agua quente, sobre o fogo, até que a carne amoleca;
retirar um pouco do peixe do molho; socar no pildo com um pouco de farinha; voltar o
peixe triturado na mesma agua; adicionar farinha grossa aos poucos; cozinhar sem parar de
mexer, para que ndo queime e para que a farinha se misture por completo ao caldo. A
quantidade de farinha adicionada é relativa a vontade da cozinheira. Pode ser adicionado
sal ou ndo. O consumo é imediato. A oferta dura o ano todo. Ver: atxa, pitxa.
txarina labali [tfa'ri na kiiba'ki ]y [t'a'ri na kiiba'ki ], n.c. pirdo de frango Informacdes
enciclopédicas: alimento que pode ser preparado com ave domestica: frango, galo ou
galinhas. Ha pouco tempo, este alimento foi introduzido nas refei¢cBes juruna, pois a
domesticacdo destas aves é recente. A condi¢do desse alimento esta em oposicédo direta
com a condicdo dos bichos de penas (aves) selvagens, dos quais ndo se faz caldo ou
pirdo. Modo de preparo: colocar a carne (fresca) e os mitdos para cozinhar na agua
quente, sobre o fogo; ferver até que a carne amoleca; retirar a carne do molho; socar a
carne no pildo com um pouco de farinha grossa; voltar a carne triturada na mesma agua;
adicionar mais um pouco de farinha grossa; cozinhar sem parar de mexer, para que ndo
queime e para que a farinha se misture por completo ao caldo. A quantidade de farinha
adicionada é relativa a vontade da cozinheira. Pode ser adicionado sal ou ndo. O

consumo é imediato. A oferta dura o periodo das chuvas. Ver: utaha.
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maipudju [maipu'dzi], [maipu'd*a], n. farinha de milho doce Informacdes enciclopédicas:
alimento solido, em farelos miudos, e assado produzido a partir da massa de milho verde
(amido Umido) ou de milho seco (amido seco). Modo de preparo a partir dos grdos verdes:
descascar o milho; ralar a espiga para debulhar; espremer os grdos no tipiti (reservar o
caldo extraido para outra receita); peneirar na peneira de furos largos; torrar no tacho
quente sobre o fogo; mexer o tempo todo para torrar tudo por igual. Modo de preparo a
partir de graos secos: descascar o milho, ralar a espiga para debulhar; socar os gréos no
pildo, até fragmentar todos os grdos a po; peneirar (na peneira de furos largos); umedecer
um pouco com agua (ndo encharcar); pilar e peneirar novamente (na peneira de furos
largos), para deixar a massa homogénea; torrar no tacho quente sobre o fogo; mexer o
tempo todo para torrar tudo por igual. Esperar esfriar para servir. O consumo pode durar

um més. A oferta é sazonal. Ver: itxa, makaxi; cont. makaxi yu’ a; op. txaberi; hip. asa.

makaxi [maka'[i’] n. milho (nome geral) Informagdes enciclopédicas: alimento sélido e cru
de origem vegetal: grdos que contém bastante amido e que s&o distribuidos em espiga ndo
comestivel. O milho é consumido cozido ou assado, ou na forma de caldo, caxiri, farinha
ou beiju. O milho verde é colhido no periodo das cheias (aproximadamente, 0 més de
janeiro); o milho seco (foto 50) € deixado secar no pé, e € colhido durante o periodo da
vazante do rio. O milho reservado para o plantio é colhido seco e guardados (atualmente)
em garrafas de plastico ou em cabacas (foto 51). H& 9 nomes de milho cultivados pelos
juruna na roca (podendo algum milho ser variedade de uma espécie ou ndo); entre esses
um foi adquirido com o povo kamayura e outro adquirido do homem branco (sendo esse
aproveitado apenas para a alimentacdo de frangos, galos e galinhas). Ver: aparu, asa, itxa,

iyakuha, iyakupa, kaneahd, utaha.

AT A = (o .
Foto 50: 4 milhos diferentes secando ao sol Foto 51: Milho amarelo reservado para plantio
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makaxira [maka'[i ra] n. macaxeira Informagdes enciclopédicas: alimento sélido e cru de

origem vegetal: raiz suculenta da mandioca mansa; mandioca com pouco polvilho e quase
nada de veneno; aipim. E usada para a producdo de mingau, farinha e beiju. Seu
aproveitamento é secundario em relacdo as demais mandiocas; pois 0S juruna tém
preferéncia as mandiocas bravas (amargas ou doces). H& 8 nomes de mandioca mansa
cultivadas pelos juruna na roga (podendo alguma mandioca ser variedade de uma espécie
ou ndo); entre essas uma foi adquirida com o homem branco. Ver: kaneahd, mayaka,

wawaru.

makaxi yu’a [maka'[i’ yi'?4] n.c massa de milho Informagdes enciclopédicas: alimento
solido, em farelos, e cru produzido a partir de grdos de milho verde; amido de milho
Umido. Esta massa é usada na elaboragdo de beiju, farinha, caldo, caxiri e pamonha. Modo
de preparo: descascar o milho verde; ralar para debulhar os grdos; pilar no pildo; peneirar
(na peneira de furos largos). O consumo é imediato. A oferta é sazonal, depende da
disponibilidade de milho verde. Ver: makaxi; cont. aparu, maipudju, iyakupa, pawr i,

paza.

maritxa [ma'si t[a], [ma'si a]m n. caxiri em grande quantidade Informacdes enciclopédicas:
alimento aquoso e fermentado em grande quantidade; bebida alcodlica produzida em
grande quantidade (foto 52) para ser servida (foto 53) em reuniBes coletivas (festivas ou

ndo); muito cauim. Pode ser tanto um caxiri produzido a base de mandioca quanto um a

base de milho, ou ainda, uma mistura de ambos ingredientes. Ver: dubia, iyakuha.

Foto 52: Caxiri produzido em grande quantidae Foto 53: Caxiri consumido em grande quantidade
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mayaka [ma'yaka] n. mandioca brava amarga (nome geral) Informagdes enciclopédicas:

alimento solido e cru de origem vegetal: raiz suculenta da mandioca brava amarga,;
tubérculo com pouco polvilho, e alta concentracio de veneno. E um dos alimentos base da
alimentacdo juruna, junto com a mandioca brava doce, 0 peixe, a batata e 0 milho. Com
esta mandioca é produzida a massa fermentada (de puba) para a elaboragdo de beiju,
farinha e caxiri. Ha 17 nomes de mandiocas bravas amargas cultivadas pelos juruna na
roca (podendo alguma ser variedade de uma espécie ou nao). A reproducdo é feita a partir
do plantio de ramas (maniva), no mesmo momento da colheita; o que ocorre durante o ano
todo: quando todas as raizes de um pé de mandioca sdo colhidas, suas ramas sao cortadas,
a um terco da parte de baixo como um terco da parte de cima, o terco central é plantado no
solo mantenho o sentido original da rama. A colheita da mandioca é realizada com o
auxilio de um facdo: a mulher se agacha em frente ao pé de mandioca e, praticamente, vai
fatiando a terra, na procura da raiz e na extracdo da terra ao seu redor. Mesmo o plantio e a
colheita ocorrerem durante todo o ano, o inicio do plantio de uma roca nova requer que se
plante primeiro a mandioca brava amarga; se ela ndo for plantada primeiro ficara mais
brava ainda e ndo crescera. Um juruna ndo ousa plantar uma mandioca brava doce ou uma
mandioca mansa antes da mandioca brava amarga, pois ndo deseja correr o risco de ficar
sem esta. O plantio é feito em fileiras paralelas e em consércio com o amendoim, que se
apoia nas ramas e nas folhagens da mandioca, o que faz com que o amendoim chocalhe ao
passar do vento. O plantio de uma nova roga e, assim, de novas mandiocas bravas ocorrem
com o inicio do periodo das chuvas. A colheita desta mandioca nova ocorre ao final do
periodo das chuvas, quando entdo ha muitas festas e sdo servidas muitas bebidas
fermentadas desta mandioca. Durante as festas cantam a musica da mandioca, na qual a
mandioca diz alegremente que o amendoim é seu chocalho. A mandioca brava é colhida

durante o ano todo. Ver: aparu, asa, asaka, lawabeha, kaneahd, ku’ i, makaxira, wawaru.

mayaka axiha [ma'yaka a'[i h4] n.c. mandioca muito brava Informagdes enciclopédicas:
mandioca brava com pouco polvilho e alta concentracdo de veneno. Mandioca
considerada a mais forte entre todas as demais, e rende uma bebida fermentada muito
forte; motivo pela qual é a segunda mais usada para essa producao.

mayaka yOpipi [ma'ydka yi'pipi] n.c. mandioca brava amarela Informacdes
enciclopédicas: mandioca brava com pouco polvilho e alta concentracao de veneno.Esta

mandioca é considerada a segunda mais forte entre as demais, e rende uma bebida
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fermentada forte; sendo a preferida para a producdo de todas as receitas a base de

mandioca brava amarga.

metxuma [met[d' ma], [met's' ma]y, n. caxiri Informacdes enciclopédicas: alimento aquoso e
fermentado produzida a partir de mandioca brava amarga; bebida alcoodlica; cauim. Uma
bebida fermentada especifica entre as demais, mas que é traduzida por “caxiri" pois seu

nome nao tem equivalente na lingua portuguesa. Ver: mayaka; hip. iyakuha.

—mi’ 0 n.i. 1. tripa Informagdes enciclopédicas: parte do corpo animal: estrutura resistente e
de formato alongado, originario do final do sistema digestivo, sem reserva de nutrientes. 2.
fibra Informacdes enciclopéedicas: parte do corpo vegetal: estrutura resistente e de formato
alongado, cerne fibroso e duro.

hui’i im0 [$ui?'i imi'?ﬁ']h [hui?'{ imi'?ﬁ’]m tripa de tracajd Informacdes
enciclopédicas: alimento sélido e cru de origem do corpo do tracaja: visceras do final do

trato digestivo. Iguaria, fresca ou moqueada, consumida cozida no caldo ou pirdo de

tracaja. Ver: apetxa, kania, ltbali.
mayaka imi’0 [ma'ydka imi'?ﬁ’] n.c. fibra da mandioca Informacdes enciclopédicas:

alimento solido e cru de origem do corpo da mandioca brava: fibras centrais duras. No
processamento da mandioca brava, esta parte deve ser separada da polpa e, entdo, passar

por outro processo de fragmentacdo maior. Ver: aki riha.
pitxa imi’d [pi'tfa imi'?ﬁ/]h [pi't‘iaimi'?ﬁ’]m n.c. tripa de peixe Informacdes

enciclopédicas: alimento sélido e cru de origem do corpo de peixes: visceras do final do
trato digestivo. Alimento consumido cozido no caldo do préprio peixe, assado (junto ao

corpo do peixe), ou frito. Ver: apetxa, ltbali, pitxa.
tawa imi’ d [ ti'wa’ imi'?ﬁ’] n.c. tripa de anta Informagdes enciclopédicas: alimento sélido

e cru de origem do corpo da anta: visceras do final do trato digestivo. Alimento usado
na producdo de linguica de carne de caca: a tripa fresca serve de reservatorio para a

carne.
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pakua [paku'a] n. banana (nome geral) Informagdes enciclopédicas: alimento sdlido e cru

de origem vegetal: fruto da bananeira. A banana é consumida crua, cozida ou é adicionada
a caldos para adocé-los. Ha 15 nomes de bananas cultivadas na roca ou nos quintais
(podendo alguma banana ser variedade de uma espécie ou ndo); entre as quais, uma foi
adquirida do homem branco. A colheita do fruto acontece durante o ano todo. H4 um conto
que envolve a batata e a banana em uma panela, cheia de dgua quente, cozinhando juntas.
A banana boiando e rolando ao cozer na superficie da agua satiriza a condi¢do da batata,
que afunda na panela e precisa que alguém a mova para cozer por igual e ndo torrar. Ver:

atal, kaneahd, utaha.

pakua anauhihi [pakua anadhihi] n.c. banana comprida Informacgfes enciclopédicas:
banana doce utilizada para adocar caldos, mingaus e pamonhas; € a Unica banana

utilizada para adogar os alimentos.

papau [pa'pad] n. cana de agucar (nome geral) Informagdes enciclopédicas: alimento sélido

e cru de origem vegetal: cana com polpa fibrosa, suculenta e doce. A cana é consumida
crua ou é adicionada a caldos para adoca-los. Ndo se consome cana de manha cedo, logo
que se acorda, porque pode dar dor de dente. Ha 5 nomes de canas de agucar cultivadas na
roca pelos juruna (podendo alguma ser variedade de uma espécie ou nao). Ver: itxa,

kaneahd, utaha.

paza [pa'za] n. pamonha Informacdes enciclopedicas: alimento sélido, macio, e cozido

produzido a partir de amido de milho Umido (com milho verde) ou amido de milho seco
(com milho seco); massa doce de milho cozida. A pamonha pode ser embrulhada em palha
de milho ou ndo. A pamonha embrulhada em palha é servida aos adultos e a pamonha nédo
embrulhada é servida as criangas. Mulher gravida ndo come a pamonha embrulhada, pois
comé-la poderia influenciar um parto dificil. Modo de preparo: descascar a espiga; ralar a
espiga para debulhar os gréos; pilar os graos; peneirar (na peneira de furos largos); se o
milho for seco, umedecer um pouco com &gua; pilar banana e misturar ao amido de milho,
para adocar; mexer para a mistura ficar homogénea; separar em porc¢des que caibam na
palma da mdo; se a pamonha ndo for enrolada na palha: apertar a por¢do, na medida e

formato de uma palma de mao (foto 54) e colocar para cozinhar em agua fervendo, sobre o
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fogo; se a pamonha for enrolada na palha de milho (a palha deve estar limpa): apertar a
porcdo de mesma medida, mas em formato de uma méo fechada; cobrir a por¢do com uma
palha larga de um lado em um sentido, dobrar as pontas, e cobrir com outra palha larga o
outro lado em sentido contrario de disposicdo da palha (formando um angulo perpendicular
entre as palhas), dobrar novamente as pontas; ndo deve sobrar nenhum pedaco da massa
visivel; amarrar a dobradura sobre a massa com pedagos de palha compridos e torcidos;
colocar para cozinhar em agua fervendo, sobre o fogo. Quando a massa é posta na agua,
ela afunda. Quando a massa sobe a superficie da adgua é porque esta cozida (foto 55).
Quando boiar, retirar do fogo; deixar a agua escorrer; esperar esfriar um pouco (foto 56)
antes de servir (foto 57). O consumo é imediato. A oferta é eventual. Ver: makaxi, pakua;

cont. uméd, makaxi yu’a.

Foto 56: Pamonhas cozidas ) ‘ Foto 57: Pamonha cozida que foi embrulhada

pawii [ 'pawii] n. caxiri Informacdes enciclopédicas: alimento aquoso e fermentado

produzido com milho verde, mandioca brava (brava e doce); bebida alcodlica; cauim.
Bebida alcoodlica sem equivalente para a lingua portuguesa, produzida por uma mistura de
amido de milho umido cozido em perereba doce, esta mesma perereba (ja fermentada) e
caxiri de mandioca brava amarga. Caxiri elaborado na qualidade dubia e na quantidade
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maritxa. A bebida deve ser realizada em dois processos: no primeiro, prepara-se a perereba
e 0 amido de milho; no segundo, o caxiri tal como na receita do caxiri itidara. Modo de
preparo: Primeira parte: primeiro dia: colocar a mandioca brava amarga de molho na agua
(que s6 sera usada 4 dias depois, na segunda parte do processo) e preparar a perereba doce:
ralar a mandioca brava doce (sem a casca); peneirar (em peneira de furos estreitos) com
agua e, também, com o proprio caldo (reservar a massa para outra receita); cozinhar o
caldo até que o caldo fique grosso e homogéneo; mexer o tempo todo para nao queimar.
Paralelamente, preparar amido de milho Umido: descascar o milho verde; ralar debulhando
o0s graos; pilar; peneirar (na peneira de furos largos); fazer bonecos com as imagens de um
homem, uma mulher, um sapo e uma borduna; colocar 0s bonecos para cozinhar dentro da
perereba (que ainda esta em cozimento); retirar 0os bonecos quando eles boiarem (sinal de
que estdo cozidos); e deixa-los secar ao sol por 4 dias. Retirar a perereba do fogo quando
engrossar (depois dos bonecos cozidos); guardar a perereba pelos mesmos 4 dias. Segunda
parte: no quarto dia: retirar a mandioca brava amarga do molho na agua; elaborar o caxiri
como na receita do caxiri itidara. Paralelamente: esquentar a perereba que fermentou
(durante os 4 dias), sobre o fogo; e nesta, cozinhar os bonecos até derreterem por completo.
Com essa mistura filtrar o caxiri (parte de finalizacdo do processo de producgédo do caxiri),
retirando todas as fibras da mandioca presentes no caldo. Quando terminar de filtrar, o

caxiri pawfi estd pronto para ser servido. O consumo é imediato. A oferta é eventual,

depende da disponibilidade de milho verde. Ver: asaka, dubia, makaxi, mayaka, wawaru;

cont. ami, makaxi yu’a, itidara, itxa, pitxa; hip. iyakuha.

pe’a [pe'?4] n. pequi Informagdes enciclopédicas: alimento sélido e cru de origem vegetal:
fruto de casca grossa e macia e de polpa rala e rica em 6leo, grudada na semente com
muitos espinhos. O pequi é consumido cozido, na forma de caldo, sem a casca; é servido
acompanhado de farinha, beiju, caldo ou pirdo de carne de peixe ou de caca. As folhas da
arvore sdo utilizadas para proteger as maos de queimaduras ao carregar panelas quentes.

Ver: kaneaha.

pitxa [pi'tfa]s [pi't'al. n. peixe (nome geral) Informagdes enciclopédicas: alimento sélido e
cru de origem animal: peixe pescado. A pesca tem por finalidade a alimentacdo humana.
S&o pescados peixes de escama com dentes delicados ou sem dentes: curimba, filhote de

piaba, jaraqui, matrinchd, pacu (gorduroso), piaba, piau e pirarucu; peixes de couro sem
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dentes ou com dentes delicados: cascudo, jau, peixe elétrico, peixe palmito, pintado,
pirarara (gorduroso), surubim e tuvira; peixes de escama com dentes fortes e que sdo
predadores (vorazes comedores de outros peixes): bicuda, cachorra, piranha, traira, trairdo
e tucunaré. E sdo pescados peixes menores para servirem como isca para peixes maiores:
bico de pato, lambari (com muitos espinhos) e piauzinho. N&o é pescado arraia. A restricdo
do regime alimentar diz respeito a ndo comer carne crua; e, em momentos de condig0es
delicadas de saude, tais como mulher menstruada, mulher gravida, um filho pequeno (que
ainda ndo comecou a andar), doenca de alguém da familia e um sonho do pajé, ndo se
come os peixes predadores, de dentes grandes e afiados, e pirarara (pois este € muito
gorduroso), e também ndo se toca em carne crua ou em sangue de qualquer peixe; apés
reestabelecidas as condicBes normais, podem voltar as atividades de pesca normal e a
comer a carne de qualquer peixe. O peixe é alimento diario e cotidiano dos juruna; a base
da alimentacdo em conjunto com os alimentos solidos e liquidos processados a partir da
mandioca. Assim, a pesca é quase cotidiana; se pescam VArios peixes, que possam render
mais de um dia: a primeira forma de servir um peixe € ele cozido, em caldo ou pirao, ou
dentro do beiju; enquanto os demais peixes sdo assados para comer depois. Durante a
cheia do rio, fica dificil de pescar, entdo é realizada uma provisdo de peixes moqueados
para 0 periodo de muita chuva (aproximadamente, no més de janeiro). Durante a vazante
do rio, é mais facil encontrar e pescar 0s peixes; a pesca é realizada em cérregos, igarapés
e lagoas, que se formam com a vazante do rio. Ha peixes que sdo pescados com arco e
flecha, pois sobem a superficie da agua: atras de presas: bicuda e tucunaré; para respirar:
peixe elétrico (a flecha de taquara ndo conduz muita eletricidade); ou para comer insetos e
frutas que caem na agua: filhote de piaba, lambari, matrincha, pacu, piaba e palmito. Mas,
todos podem ser pescados com linha e anzol (ndo se faz uso de varas), com exce¢do do
peixe elétrico; ja o curimba e o jaraqui permanecem no leito do rio, pois alimentam-se de
detritos, e sdo pescados com timbd. Os peixes pescados sdo limpos e desviscerados no
momento da pesca, 0 que ndo for aproveitado para a alimentacdo humana é devolvido ao
rio, para a alimentacdo dos peixes carnivoros; as escamas sao retiradas na cozinha da

aldeia, pelas mulheres. Ver: atxa, utaha.

pitxa atxuha [pi'tfa atfu'hd], [pit'a atu'hd], n.c. peixe assado debaixo da terra
Informacdes enciclopédicas: alimento sélido e assado preparado com peixes: peixe assado
enrolado na folha de bananeira. Esta receita pode ser feito com qualquer peixe, exceto 0s

peixes piau; porque a receita requer que se enrole o peixe na folha de bananeira e nédo se
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pode embrulhar piau com folha de bananeira, o que uma vez tendo sido feito causou forte
chuva. Modo de preparo: limpar o peixe; rechear com favas semicozidas e temperar com
sal (ou ndo rechear nem temperar); embrulhar o peixe em folhas de bananeira (sem o feixe
central das folhas); colocar o embrulho sobre pedras quentes (foto 35); colocar terra por
cima. Para saber que o tempo de cozimento acabou, as mulheres molham seus cabelos, e ao
estarem secos € momento de retirar o peixe, que ja esta cozido. Quando o forno de pedras
quentes € preparado para esta receita, aproveita-se o forno para cozer outras receitas. O

consumo é imediato. A oferta é eventual. Ver: aparu iniménima, pitxa.

pitxT [pi'tfa]n [pi'¥a]m n. mosto Informacdes enciclopédicas: alimento sélido, em

fragmentos pequenos e macios, e fermentado produzido a partir de batata doce e mandioca
brava amarga (foto 58); massa fermentada; parte do processo de producdo do caxiri. Essa
massa ira provocar a fermentacdo do caxiri. Modo de preparo: quando a polpa processada
da mandioca brava amarga estiver sendo torrada, separar um pouco desta antes de torrar (a
medida de uma cuia grande); mastigar até derreter; cuspir em uma bacia (tomar cuidado
para ndo engolir a massa ou a saliva, pois essa polpa semitorrada ainda contém muito
veneno). Ralar batatas doces (todas que serdo usadas na receita do caxiri). Misturar o que
foi mastigado com as batatas doces raladas; deixar fermentar. O consumo é imediato. A

oferta depende da producdo de caxiri. Ver: iyakuha; cont. itidara.
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punana [pu:'nand] n. farinha de milho Informagdes enciclopédicas: alimento sélido, em

Foto 58: pitxt

farelos, e assado produzido a partir de milho verde. Esta farinha pode ser feita com
qualquer milho verde. Modo de preparo: descascar a espiga de milho; assar a espiga de
milho sobre o fogo; ndo deixar queimar muito; esperar esfriar e ralar para debulhar os
graos de milho; pilar; peneirar na peneira de furos largos. O consumo dura até um més. A

oferta depende da disponibilidade de milho verde. Ver: makaxi; hip. asa.
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puyu [pu'yd] n. fava (nome geral) Informacdes enciclopédicas: alimento solido e cru de

origem vegetal: grdos suculentos. A fava é consumida cozida sozinha, em caldo de carne
de caca ou dentro de peixe. Ha4 8 nomes de favas cultivadas na roga (podendo alguma fava

ser variedade de uma espécie ou ndo). Ver: apetxa, kaneahd, ltbali, utaha.

X

txaberi [tfabé'ri ]n [t'abé'ri ] n. farinha de milho azedo Informacdes enciclopédicas:

alimento solido, em farelos miudos, e assado produzido a partir de massa de milho verde
ou de p6 de milho seco azedos. Farinha do amido modificado de milho verde ou seco,
fermentado (pubado). Modo de preparo a partir de gréos verdes: descascar o milho; ralar a
espiga para debulhar; fazer bolas com as méos, separando a massa em diversas bolas; ndo
espremer; deixar secar ao sol por dois dias (processo de fermentacdo que modifica o
amido); depois de seco, peneirar (em peneira de furos largos); torrar em tacho quente sobre
o fogo; mexer o tempo todo para torrar tudo por igual. Modo de preparo a partir do milho
seco: descascar o milho; ralar a espiga para debulhar; socar os grdos no pildo, até
fragmentar todos os grdos a pd; umedecer com agua; fazer bolas com as méos, separando a
massa em diversas bolas; ndo espremer; deixar secar ao sol por dois dias; depois de seco,
peneirar novamente (em peneira de furos largos); torrar em tacho quente sobre o fogo;
mexer o tempo todo para torrar tudo por igual. Esperar esfriar para servir. O consumo pode
durar um més. A oferta depende da disponibilidade de milho. Ver: makaxi; cont. makaxi

yu'a, umé&; op. maipudju; hip. asa.

txaka [t[a'ka]s [t'a'ké]m n. caxiri Informagdes enciclopédicas: alimento aquoso e fermentado

produzido a partir de mandioca brava (amarga e doce); bebida alcoolica; cauim. Bebida
fermentada feita da mistura entre caxiri de mandioca brava amarga e perereba doce. Modo
de preparo: deixar a mandioca brava amarga de molho na agua por 4 dias, até amolecer;
retirar as mandiocas do molho; descascar e retirar as partes duras, pontas e fibras (reservar
estas para outras receitas); despedacar a polpa com as maos; espremer a polpa no tipiti;
peneirar (na peneira de furos largos) para retirar 0os grumos (junta-los as partes duras, e
reservar estes ao sol); umedecer levemente a polpa; torrar no tacho quente, sobre o fogo;
mexer 0 tempo todo, para que queime tudo por igual. Paralelamente: retirar do tacho uma
cuia cheia da mandioca sem torrar por completo; aos poucos, em pequenas porcoes,

mastigar a mandioca até que a saliva dissolva toda a mandioca dentro da boa; cuspir em
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outra cuia (ter cuidado para ndo engolir a saliva com a mandioca dissolvida, ou mesmo
depois de ter cuspido, pois a mandioca levada a boca ainda contém bastante veneno); e
ralar batatas doces (podendo ser de varias espéecies ou variedades diferentes), limpas e com
cascas; misturar a mandioca dissolvida pela saliva e as batatas doces cruas raladas; reservar
essa mistura. Dissolver a mandioca torrada em &agua fresca com as mdos; adicionar a
mistura de mandioca dissolvida pela saliva e as batatas; misturar com o auxilio de uma
cuia. Deixar esse caxiri descansar por um ou 2 dias. No segundo dia, preparar a perereba:
ralar a mandioca brava doce (com casca ou ndo); espremer e peneirar com agua,
repassando varias vezes o0 mesmo caldo sobre a peneira, para retirar 0 maximo de caldo e
polvilho da mandioca (descartar a parte que sobra sobre a peneira); cozinhar o caldo sobre
o fogo, até que engrosse; retirar do fogo; resfriar o caldo com o auxilio de uma cuia. Com a
perereba morna, filtrar o caxiri que esteve descansando por dois dias (descartar a parte que

sobra sobre a peneira). Deixar o caxiri descansar por um dia; tempo para a finalizagéo da
fermentagdo. O consumo é imediato. A oferta dura o ano todo. Ver: akirTha, asaka, itxa,

mayaka, wawaru; cont. pitxu; hip. iyakuha.

txukupi [tfuku'pi], [uku'pi ], n. perereba azeda InformacBes enciclopédicas: alimento

aquoso, fermentado e cozido produzido a partir de mandioca brava doce (com muito
polvilho). Mingau com muito polvilho da mandioca brava doce fermentado e cozido;
bebida ndo alcodlica. Modo de preparo: ralar a mandioca brava doce (com ou sem a casca);
peneirar com agua e, também, com o proprio caldo (reservar a massa para outra receita);
deixar o caldo descansar por 2 ou 3 dias. No terceiro dia, cozinhar o caldo até que fique
grosso e homogéneo; mexer o tempo todo para ndo queimar. Ndo ha necessidade de adocar
com batata. O consumo € imediato. A oferta dura o ano todo. Ver: wawaru; cont. itxa,
—kuasa, umég; hip. iyakupa.

'a’T itxa itxitxukupi [2a'?f i't[d it]i tfukupi ]n [2a'?f i't’d it*{ tluku'pi ]m n.c. perereba
azeda com caldo de pimenta Informacdes enciclopédicas: mingau com muito polvilho
da mandioca brava doce, fermentado e cozido, temperado com caldo de pimenta; bebida
ndo alcodlica. Modo de preparo: ralar a mandioca brava doce (com ou sem a casca);
peneirar com agua e, também, com o proprio caldo (reservar a massa para outra receita);
deixar o caldo descansar por 2 ou 3 dias. No terceiro dia, adicionar pimenta ao caldo;

cozinhar o caldo até que fique grosso e homogéneo; mexer o tempo todo para ndo
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queimar. Nao h& necessidade de adocar com batata. O consumo é imediato. A oferta

dura o ano todo. Ver: ’a’i’, wawaru; cont. itxa, —kuasa; hip. iyakupa.

ubi’a [ubi'?4] n. ovo Informacdes enciclopédicas: alimento solido e cru de origem animal:

parte do corpo animal, de forma oval, com reservas alimentares de alto teor de gordura.

Ver: kania.

eda ubi’a [e'da ubi'?d] abdome de tanajura Informacgdes enciclopédicas: abdome da

formiga satva fémea, formiga cortadeira. Tradugdo literal: “ovo de tanajura”. O abdome
desta formiga fémea tem tamanho avantajado em relagédo a mesma estrutura do corpo de
seus machos e contém reservas de gordura, de sabor apreciado. Apenas o abdome da
formiga fémea das sadvas € consumido; assim, as fémeas sdo coletadas e 0os machos
ndo. A tanajura é a rainha do formigueiro, sendo apenas uma por formigueiro, e, como
uma refeicdo de abdomes de tanajuras necessita de uma por¢do delas, a coleta das
tanajuras ocorre no momento em que estas formigas aladas saem dos formigueiros, do
chéo, para acasalarem e formam uma revoada coletiva, a noite; 0 que ocorre no periodo
do inicio das chuvas (aproximadamente, no més de setembro). Nao se ousa pegar uma
tanajura que saia do formigueiro de dia; ainda, ndo se deseja vé-la, pois ver uma
tanajura de dia é sinal de mau agouro (0 que pode até significar uma sinalizacdo da
morte da pessoa que a viu). A tanajura permitida ao consumo é a de coloracdo
vermelha, tal como a cor dos machos; ja a proibida, apresenta coloracdo e pelugem
brancas. A ocorréncia de formigueiros na beira do rio permite que muitos desses
insetos, durante o voo nupcial, caiam na agua e sejam devorados por peixes pacu (0 que
assinala localizacdo e tempo de pesca desses peixes). Modo de preparo: torrar uma
porcdo de tanajuras no tacho quente. Sem adicdo de (outra) gordura ou sal. Pode-se

servir com beiju ou sem acompanhamento. O consumo é imediato. A oferta é eventual.

hui'i ubi’a [¢pui?'i ubi'?d], [hui?'{ ubi'?4], n.c. ovo de tracajd Informacdes

enciclopédicas: estrutura reprodutiva dos tracajas. O ovo de tracaja € consumido cozido,
quando totalmente formado ou ainda em formacdo. As criangas S0 0S principais
coletores destes ovos, nas praias (bancos de areias formados no periodo da seca, quando
o nivel do rio abaixa) onde a fémea bota seus ovos. Modo de preparo: lavar 0s ovos;
cozinhar em agua quente (foto 59), até boiarem; retirar da agua; descascar. Servir depois

de esfriar um pouco. O consumo € imediato. A oferta ocorre no periodo das secas.



151

Foto 59: Ovos de tracaja cozinhando
txarina ubi’a [t[a'rina ubi'?d], [t’a'fina ubi'?d]m, n.c. ovo de galinha Informacdes
enciclopédicas: estrutura reprodutiva das galinhas. O ovo de galinha é consumido
cozido, quando totalmente formado ou ainda em formagdo. A coleta deste ovo é
doméstica, pois as galinhas sdo criadas nos quintais. Modo de preparo: lavar 0s ovos;
cozinhar em agua quente, até boiarem; retirar da agua; descascar. Servir depois de

esfriar um pouco. O consumo é imediato. A oferta dura o ano todo.

uma n. pé Informagdes enciclopédicas: alimento sélido, em fragmentos mildos, e cru de
origem vegetal: parte do processamento de vegetais ao maximo de sua fragmentacdo. Ver:

ami, aki riha.
asa uma [a'sa u'm3] n.c. mandioca peneirada Informacdes enciclopédicas: parte do

processamento da mandioca, separada das cascas e partes duras, prensada e peneirada;
polpa processada de mandioca brava (amarga ou doce) amolecida destinada a producéo
de farinhas, bebidas fermentadas e mingaus. Traducdo literal: "p6 de farinha". Modo de
preparo: deixar a mandioca brava de molho na agua por 3 a 4 dias, para amolecer (a
macaxeira nao precisa ficar de molho na agua); separar as cascas e partes duras;

espremer no tipiti; peneirar (na peneira de furos largos) (foto 60). O consumo é
imediato. A oferta dura o ano todo. Ver: asaka, mayaka; cont. akir i*hd, ami, asa,

iyakuha, iyakupa.

Foto 60: asa uma
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makaxi uma [maka[i u'm3] n.c. p6 de milho Informagdes enciclopédicas: parte do

processamento de grdos de milho seco em fragmentos minimos; amido seco de milho;
milho seco processado para a elaboracao de beiju, farinha e pamonha. Modo de preparo:
descascar o milho seco; ralar para debulhar os gréos; pilar no pildo; peneirar (na peneira
de furos largos). Pode ser reservado por alguns dias. A oferta depende da

disponibilidade de milho seco. Ver: makaxi; cont. aparu, asa, paza, txaberi.
mayaka uma [ma'ydkd u'm3] n.c. polvilho Informacdes enciclopédicas: parte do

processamento da polpa amolecida da mandioca brava amarga ou da polpa crua da
mandioca brava doce em fragmentos minimos; fécula seca de mandioca brava destinada
a producdo de beiju de polvilho, para dar consisténcia na producéo de outros beijus (de
massa de mandioca que apresenta pouco polvilho), e para engrossar caldos. Tradugéo
literal: "pé de mandioca”. O polvilho também pode ser obtido durante a producdo de
massa de mandioca (com mandioca brava doce). Modo de preparo: descascar a
mandioca brava; ralar; peneirar em peneira de palha com furos estreitos; conservar o
caldo peneirado; no inicio utilizar um pouco de agua para peneirar e ao longo do
processo, repassar o caldo ja extraido para filtrar varias vezes a massa (conservar a
massa para a outra receita); deixar o caldo descansar até que o po abaixe, e se concentre
no fundo da panela (foto 61); derramar a agua fora; deixar secar ao sol (foto 62). O

consumo pode durar um més ou mais. A oferta dura o ano todo. Ver: mayaka, wéawaru;

cont. aparu, —kuasa.

Foto 61: Polvilho ainda Gmido Foto 62: Polvilho secando ao sol

utaha [uta'h4] n. comida Informacdes enciclopédicas: o que é ingerido com a finalidade de

alimentar o corpo, saciando a fome e/ou a sede. H& distingdo entre o que é comida de

juruna, o que é comida de espirito, 0 que é comida de outros indios, 0 que é comida de



153

homem branco e o que é comida de bicho. Os juruna ndo ousam comer o que consideram

ser comida de bicho. Ver: etxukaha.
awa utaha [a'w3 uta'hd] n.c. comida de espirito Informacdes enciclopédicas: alimento

oferecido aos espiritos por objetivo de apaziguar a relacdo dos espiritos com o a
comunidade dos juruna. Refeicdo ritual que deve ser produzida de acordo com o pedido
dos espiritos ouvido pelo pajé durante seu sonho; assim, ndo tem uma receita pré-
determinada. O pajé avisa aos homens que determinada refeicdo deve ser feita e os
homens falam com suas mulheres; todos se organizam para preparar a refeicdo
exatamente do jeito que o pajé a descreve. Todos se reunem para comer e ninguém fica
sem um bocado; a ndo ser o pajé, que nao ingere a refeicdo concretamente.

kania utaha [ka'nia uta'h4] n.c. comida de bicho Informacdes enciclopédicas: alimento em

oposicao direta ao alimento de gente, tais como: as frutas que crescem a beira do rio,
que quando maduras servem de alimento aos peixes, e as frutas da mata fechada, que
servem de alimento para engordar os bichos de caga; e 0s peixes pequenos usados para

pescar peixes maiores. Nao se ousa comer comida de bicho. Ver: kania.
karai me utaha [kara'i me utahd] n.c. comida de homem branco Informacdes

enciclopédicas: alimento processado industrialmente e vegetal cultivado assimilado pela
alimentacdo juruna no contato com o homem branco, e que pode ser adquirido por
compra em comércios da cidade ou através de agentes de grupos de pesquisa que vao a
aldeia. Por exemplos: alho, acucar refinado, arroz, biscoito doce, biscoito salgado, café,
cebola, feijao, frango, laranja, macarrdo, molho de tomate, 6leo de soja, refrigerante, sal
marinho, suco em pg, e algumas espécies (ou variedades) de vegetais que sdo cultivados
na roga ou nos quintais, tais como: abacaxi, banana, cana de acUcar, cara, coco da
Bahia, goiaba, mam&o, manga, milho, mandioca. Ver: aparu, awatxi’i, awatxi’i
anauhiht, kaneahd, 'i'a.

yudja utaha [yu'd3d uta'hd], [yu'd’d uta'hd], n.c. comida de juruna InformacBes
enciclopédicas: alimento original do povo juruna; em oposi¢do direta com o que é
alimento de bicho. A origem dos alimentos juruna remonta ao tempo mitico, em dois
episddios: o episddio que narra 0 momento em que o Criador Seld’a castiga os juruna
por eles exagerarem no consumo da carne humana (canibalismo), o mesmo motivo pelo
qual se afastara do convivio entre eles, condenando-os a cacarem para se alimentarem; e
0 episodio mais tardio, que narra a historia dos vegetais cultivados, que surgiram das

cinzas de uma sucuri e que foram apresentadas a um juruna por um passarinho. Antes
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disto, os juruna comiam carne humana, p6é podre de casca de arvore e cogumelo orelha
de pau. A alimentacdo juruna é condicionada pela sazonalidade, de disposi¢édo periddica
dos alimentos devido ao tempo de cultivo dos vegetais na roga ou de possibilidade de
pesca e caca; e também, pela reserva preparada para 0s longos periodos de chuvas.
Alguns desses alimentos originais sdo: provenientes da caca: anta, caititu, jacu, macacos
(aranha, preto e jodo), mutum e porco do mato; provenientes da pesca: curimbata,
jaraqui, matrinchda, pacu, peixe elétrico e trairdo; provenientes da coleta: frutas,
formigas e mel; e provenientes do cultivo: abacaxi, ab6bora, amendoim, banana, cana,
card, batata, fava, fumo, mamao, mandioca, melancia, milho e pimenta. A base da
alimentagdo juruna sdo o0s peixes e os alimentos processados a partir da mandioca,
beijus, farinhas e cauins. Os demais alimentos se somam a essa base. O caxiri € de
consumo frequente, diz-se que se parassem de beber, deixariam de ser juruna. Os
eventos para consumo coletivo de caxiri se faz em um momento ritual onde toda a
estrutura cultural é reafirmada. Ainda, ndo tomam agua simplesmente para matar a sede;
beber 4gua ndo é algo que os juruna fazem; bebem mingau para matar a sede. Ver: atxa,

dubia, etxukaha, iyakuha, iyakupa, kaneahd, kania, ’i’a, pitxa.

waraxi [wara[i] n. melancia (nome geral) Informacdes enciclopédicas: alimento sélido e

cru de origem vegetal: fruto que contém bastante agua. A melancia é consumida crua. Ha 6

nomes de melancias cultivadas na roga pelos juruna (podendo alguma melancia ser

variedade de uma espécie ou nao). Ver: kaneaha, utaha.

wawaru [wa'ward] n. mandioca brava doce (nome geral) Informagdes enciclopédicas:

alimento sélido e cru de origem vegetal: raiz suculenta da mandioca brava doce; mandioca

com bastante polvilho e veneno. A mandioca brava doce é um dos alimentos que formam a

base da alimentacéo juruna, junto com a mandioca brava amarga, 0 peixe, a batata doce e 0

milho. Essa mandioca é utilizada para a producdo de massa de mandioca e massa pubada

de mandioca e para a elaboracdo de beiju, farinha, caxiri e perereba. H4 8 nomes de

mandiocas bravas doces cultivadas na roga pelos juruna (podendo alguma mandioca ser

variedade de uma espécie ou ndo). Ver: aparu, asa, asaka, kaneahd, lawabeha, pawi7.
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wawaru iu’au’a [wa'wéard iu'?aara] n.c. mandioca mole com bastante agua Informacdes

enciclopédicas: raiz suculenta da mandioca brava doce, de casca fina e de polpa macia
com bastante polvilho, bastante veneno e muita agua. Esta é a preferida entre os juruna
para processamento culindrio em relacdo as demais mandiocas bravas doces, pois sua

polpa rende bastante polvilho e o seu tamanho € muito maior do que as demais.

Foto 63: wawaru iu’au’a

y

yukidi [yu'ki di'] n.c. sal InformagGes enciclopédicas: alimento sélido e cru produzido a
partir da queima de plantas; substancia mineral utilizada para salgar os alimentos. O sal é
utilizado com muita moderacdo no tempero de caldos e pirdes, carne assada, beiju
recheado com peixe, e da comida do homem branco (arroz e macarrdo). Ha receitas em que
se faz uso desse tempero ou ndo, 0 uso € opcdo de quem prepara o alimento e, ainda, €
condicionado pela disponibilidade deste. Ver: aparu, apetxa, atxa, awatxi’i, awatxi’i
anauhiht, ltbali, utaha.

karai me yuKidi [kara'i me yuki di ] n.c. sal de inaja Informag@es enciclopédicas: sal
refinado produzido industrialmente a partir do sal marinho, adquirido por compra em
comércios na cidade ou com pessoas (ndo indigenas) que visitam a aldeia (seja por
trabalho ou ndo). N&o é preparado por nenhum juruna, apenas adquirido. Ver: utaha.

uxa me yukidi [u'[4 me yu'ki di ] n.c. sal de inaja Informagdes enciclopédicas: sal extraido
da queima da palmeira inaja. Atualmente, ndo se faz mais, pois € um processo laborioso
e demorado; s6 ha inaja no mato, ndo hd mais perto da aldeia, o que dificulta o

transporte da palmeira até um local onde possa ser queimada. Modo de preparo: na
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mata: derrubar a palmeira de inaja; separar o tronco do germe Uumido do topo e folhas;
retirar a casca; deixar secar ao sol; atear fogo no tronco (tomando os devidos cuidados
para ndo queimar a mata); deixar queimar o tronco todo; e recolher as cinzas; na aldeia:
adicionar as cinzas a agua quente; ferver bastante; filtrar o cozido de cinzas sobre
algodéo dentro de uma cuia com um fino buraco no centro: as cinzas ficam retidas no
algoddo e a agua salgada pinga (reservar a agua que pinga); filtrar tudo; voltar a
cozinhar a dgua salgada filtrada; ferver até reduzir bastante a 4gua; e entao, tirar do fogo
e deixar secar ao sol. O consumo dura meses. A oferta é eventual, depende da

elaboracdo feita no periodo da seca.

ylipaylipa [ydi'paytipa] n.c. mamdo (nome geral) InformagGes enciclopédicas: alimento
solido e cru de origem vegetal: frutos de casca fina e polpa mole e adocicada. O maméo é
consumido maduro, cru e fresco. Ha 4 nomes de mamdes cultivados na roga e nos quintais
pelos juruna (podendo algum mamao ser variedade de uma espécie ou ndo). Ver: kaneahd,

utaha.
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APENDICES

Apéndice A - Roteiro de entrevista sobre peixes e pesca

Observacéo das fotografias contidas nos livros:
"Peixes do Alto Rio Jurua" (SILVANO et al., 2001)
"Peixes do Pantanal: manual de identificacdo” (BRITSKI, 1999)

Hé desse peixe no rio Xingu?

Qual o nome na lingua juruna desse peixe?

Sabe 0 nome em portugués?

Vocé pesca esse peixe?

Onde pesca? Rio, lagoa, lago, igarapé?

Como pesca? (arco e flecha; lanca; anzol, linha e isca; rede; timbd)
Serve de isca para pescar outro peixe?

Juruna come? VVocé come?

- ndo: Por que?

- sim: Come como? (cozido, assado, mogueado)

Quem pode comer?

E bom pra quem comer?

Quem n&o pode comer? Por que?

Quem prepara?

Que parte comer e qual ndo comer?

O que faz com a parte que ndo comer?

Vocé pesca so0zinho? ou pesca com mais alguém? Por que?
Quem pode pescar? (homem ou mulher, jovem ou adulto)
Em que momento do dia vocé pesca?

Quais os peixes do periodo da seca?

Quais os peixes do periodo da cheia?

Qual é o peixe original do povo juruna?

Aprendeu a comer determinado peixe com outro povo? Qual?
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Apéndice B — Roteiro de entrevista sobre frutas coletadas

Em turné guiada, e em observacéo as fotografias e ilustragcdes contidas no livro:
"Frutas Comestiveis na Amazénia" (CAVACANTE, 2010)

Vocé conhece essa fruta?

Essa fruta tem nome juruna? Qual o nome?

Juruna come?

Vocé come? J4 comeu?

- ndo: Por que?

- sim: E gostoso?

Come cru?

Faz suco?

Precisa adocar?

- sim: Adoc¢a como? (banana, batata, mel)

Tem na aldeia?

- sim: Planta na roga ou no quintal? ou nasce no mato?
Ha limite para comer? Alguém nédo pode comer? Por que?

Esta fruta é boa para alguém comer? Por que?
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Apéndice C — Roteiro de entrevista sobre a roca

Elaborado em conjunto com a Profa. Dra. Marcia Martins (Universidade Federal de Minas
Gerais/UFMG):

Quanto a roca:

Quiais sdo as variedades vegetais cultivadas?

Como vocé faz a roga? (tecnologias e pessoas/quem faz cada parte)

Como preparam o solo para o plantio?

- sdo derrubadas arvores?

- é deixada alguma arvore?

- ha queima dos restos vegetais da derrubada ou da “limpeza” da area?

- se derrubam, a area de plantio é aproximadamente de qual tamanho? Fica entre areas de
mata?

- 0 que é retirado e 0 que ndo € retirado na capoeira e no entorno?

- é feita alguma adubacao? (restos de cultura ou cinzas)

Como séo feitos os plantios?

- qual a distribuicdo da diversidade dentro da rogca? (consorcios)

- hé plantas que ndo podem ser plantadas juntas?

- ¢ mantida alguma planta entre o cultivo?

- semeiam em que horario?

- antes de plantar, tem que ter chovido?

Hé algo que seja plantado na roga além do que é destinado para a alimentagdo? (como algo
gue ajude na manutencéo da roca, controle de praga ou doenca.)

Quais as medidas para se controlar pragas?

Qual a distancia do curso d’agua? (motivos: locomocéo ou fertilidade)

Quais as épocas: rocada, queimada, plantio, colheita?

Observam constelag¢Ges para a determinacdo do calendario da ro¢a? Quais? Como?

Héa alguma indicacdo da época e do local de plantio? (onde, quando, como, porque do plantio)
Ha rituais no plantio? antes? depois?

Como cuidam do cultivo? Tiram as plantas indesejadas? Se tiram, as mantém no solo como
cobertura deste?

A capina é manual ou utilizam instrumentos?



168

Percebem a interagdo animal-planta? O que é observado?

Ha problemas com formigas? Como controlam?

Observagdes quanto ao milho:

Quiais as variedades de milho?

Quais 0s nomes juruna?

Quiais as formas de consumo?

Entre as variedades ha o milho dos "brancos'"?

Plantam separadamente e com diferenca de dias no plantio? - chave para ndo ocorrer a
hibridizacdo (o milho dos "brancos™ pode ser transgénico).

Ha diferentes épocas de colheita do milho? (a colheita de cada tipo de milho pode estar
relacionado com a forma de consumo - consomem milho verde? fazem farinha?)

A cada tipo de milho: quanto tempo leva entre o plantio e a colheita?

Se 0 milho é colhido e consumido verde (cozido), deixam algumas plantas na roga para colher
a semente para o plantio?

Como é feita a colheita do milho duro? Sdo mantidas as plantas de milhos em “pé” ou as
quebram antes de colher.

Como eles armazenam as sementes para 0 proximo plantio? Armazenam as sementes (para
préximo plantio) sobre o fogo? Em cima do fogdo a lenha, sendo o milho na espiga e com
palha? (A fumaca ajuda a proteger as sementes de ataque de pragas e roedores.)

Apos a colheita, essa area sera destinada a novo plantio de milho? Quando? Respeitam algum

periodo? Deixam a capoeira formar novamente?

Sendo a area de cultivo, longe da aldeia: Como se alimentam? da caca?

Outras questdes pertinentes:

Os juruna dependem de alimentos fornecidos por entidades (cestas basicas)?
Recebem algum auxilio financeiro?

Pagamento de salarios ou bolsas?

Quial a faixa etaria dos habitantes?



Apéndice D — Questdes sobre a caga

Qual a relacdo dos juruna com a caca?

Quando e como é realizada a caca?

- no periodo de seca (dias curtos)?

- época que ndo realizam rogadas e plantios?

- a caca é feita a noite? e/ou de dia?

Quem cacga? (homem ou mulher, jovem ou adulto)

- é realizada na presenca de outra pessoa ou sozinho?
Quais sdo os animais de caca para a alimentagéo?
Quais sdo os animais de caca? Nomes em juruna.
Onde o animal é limpo? Quem limpa?

Que parte do animal comer e que parte ndo comer?
O que é feito com a parte que ndo é para comer?

A carne é dividida com outras pessoas? Como?
Como é preparada a carne de cacga? (cozida, assada, moqueada)
Quem prepara a carne para comer?

Quiais as receitas?

Ha tabu alimentar? (por que?)

- limites de quem pode comer ou nao?

- regras para comer ou ndo comer?

Qual é a carne de caca original do povo juruna?

Aprendeu a comer determinado bicho com outro povo? Qual?
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ANEXOS

Anexo A — Documento Histérico n. 2 — "Black-Mouths"*

! SHOUTHEY, R. The History of Brazil. vol. II. Ann Arbor: The University of Michigan Press, 1817; p. 510.
Disponivel em: <<http://catalog.hathitrust.org/Record/001448522>>,
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Anexo B - Documento Historico n.1 — "The Yuruna'?

218 SOUTH AMERICAN INDIANS [B.A.E. Bull. 143

THE YURUNA

Synonyms.—Juruna, Juruiina, Juruhuna, Geruna (from the Tupi-
Guarani, yurti, “mouth,” plus una, “black”) ; self-designation and Ship-
aya, Yudya (meaning?); in Curuaya, Parewa-wad (parawa, “blue
macaw,” plus wad, “people”) ; in 4rara, Paru-podeari (pard, “water”) ;
in Cayapd, No-irén (no, “water”).

History, territory, and number.—The first reference to this tribe is found in a
memorial written by Maciel Parente (1874) in 1626: *. .. the island between the
Pacaja branch [of Portel] and the Parnahyba [Xinga] . . . where are situated the
provinces of the Pacajaras [Pacaji], Coanapiis [Anapi]}, Caraguatas [?], and Juru-
hunas.” (Lat. 5°-6° S., long. 53° W.)

Afterward, during the entire 17th century, we learn only of the more or less vain
attempts to reduce the Yuruna to the secular or clerical regime. The chronology of
these happenings is, however, very doubtful. An expedition from S3o Paulo
descending the Xingi was attacked on one of the islands of the river; only two
tame Indians escaped, the rest being killed. An expedition commanded by the
Captain-General of Gurupi, Joio Velho do Valle, composed of 100 musketeers and
3,000 tame Indians, was driven back with heavy losses. In 1655 or 1657, the Jesuits
were able to settle two large divisions of the tribe in villages in Maturii (Porto de
Moz) ; this work was, however, interrupted by the first expulsion of the order in
1661. Later (1665?) the Jesuits took some Yuruna and Tacumyapé to the villages
of the lower Xingi, but the majority returned to the plains. In 1666 (?), the
Yuruna defeated another party. Between 1682 and 1685, the Yuruna and Tacunyapé
defeated an expedition of tame Indians and Caravare (Curudya) led by Gongalves
Paes de Araujo, inflicting great losses. Then the Ywuruma started out in 30 war
canoes to attack the civilized population. In 1691 or 1692, the Jesuits faiied in an
attempt to reopen relations, the Yuruna killing every one sent out to them.

According to Father José de Mello Moraes (1860), the Ywuruna were settled in
four small villages on islands of the Xingfi, 30 leagues from its mouth. As he sets
the distance between the mouth and the first falls at 40 leagues, the Yuruna werc
still 10 leagues below those falls. These tribes must have early abandoned this
place, however, retreating to above the falls of Volta Grande, where the Jesuits (in
the middle of the 18th century?) also had the mission of Anauerd or Tauaquéra,
a little above present-day Altamira. The missionaries were finally expelled by the
Indians, who were dissatisfied with their strictness.

During the following 150 years, there is no record of the tribes above Volta Grande,
which seem to have been left to themselves, protected by the dangerous falls and by
their reputation as ferocious cannibals; as late as 1831, their attacks were feared
above Souzel. In 1841, the Vicar of this village, Torquato Antonio de Souza, made
a new attempt to establish a mission in Tauaquéra, which, after a few yecars, seems
to have been abandoned.

In 1843, the Yuruna, by that time completely tame, were visited by Prince Adalbert
of Prussia, guided by Father Torquato. At that time they lived in nine small villages
between Tauaquéra and a point 1 hour above Piranhaquara. There was no village
in Volta Grande, but the Yuruna paid friendly visits in Souzel and knew a little
Tupi-Guarani. Father Torquato reported their number as 2,000, which would
average 222 to each village; possibly 200 would come nearer to the truth.

In 1859, the Government of the Province of Pari initiated again the catechization
of the tribes above Volta Grande; however, the first attempt was a failure. At this
time the number of Yurunma, in three villages, was calculated at 235. This mission
was kept up until about 1880, with, it seems, little success. In a fairly detailed

2 NIMUENDAJU, C., "Tribes of Lower and Midle Xingu", in: STEWARD, J. H (ed.), Handbook of South
American Indians. V.3: The Tropical Forest Tribes, Washington: U.S. Government Printing Office, 1946
(p.218). Disponivel em: <<http://catalog.hathitrust.org/Record/004392307>>.
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report by President Carlos de Araujo Brusque (1863), apparently based on informa-
tion given by the missionary, the total number of Yuruna in that year was 250

When Von den Steinen descended the Xingti in 1884, this mission was no longer
in existence. Two hundred and five Yuruna inhabited five villages between “Pedra
Preta” (lat. 4° 40’ S.), above Piranhaquara, and lat. 8° 30’ S, a little below Pedra
Seca. These Indians still maintained their independence, and their original culture
was almost intact. The civilized population had not yet reached the mouth of
the Iriri.

When H. Coudreau visited the Xingil in 1896, the situation of the tribe was
completely changed. The 150 Yuruna, except for a group which had fled a little
beyond Carreira Comprida, had fallen into servitude to the rubber gatherers, whose
authority was extended to above the mouth of the Triumph River. Another small
group, led by Tuxiua Murati, lived in Cachoeira Jurucui, in Volta Grande. The
two largest groups, working for Raymundo Marques in Pedra Preta and the
Gomes Brothers in Caxinguba (lat, 5° 20’ S.) were composed, respectively, of 15 and
30 persons.

In 1910, a rubber-plantation owner crossed Carreira Comprida and scttled a little
below Pedra Seca. The Yuruna refugees there came under his authority, tried to
flee upriver, but were pursued with firearms. Later, impelled by poverty and by the
attacks of the Cayapd, part of them returned, but in 1916 they once more fled to
the upper Xingt never to return. They settled near the mouth of a tributary of the
left bank, a little above the Martius Falls, where they were still found in 1928 by
G. M. Dyott’s expedition. They number about 30 Indians. Probably there are also
survivors in Volta Grande of Tuxiua Muratit's family.

THE SHIPAYA

Synonyms.—Juaicipoia, Jacipoya, Jacipuyd, Javipuyd, Acipoya, Achu-
paya, Achipaye, Axipai, Chipaya. Self-designation and Yuruna: Shipdy
(shipa, bamboo for the arrowheads, plus -i, suffix of the collective plural
of persons). In Arara: Chipdy. In Cayapé: No-irén (Yuruna). In
Kuruaya: Pardwawad (Yuruna).

Physically, culturally, and linguistically, the Shipaya are the closest
relatives of the Yuruna, being in many respects indistinguishable.

History, territory, and number.—The Shipaya (lat. 5° S., long. 55° W.) were
first made known to civilization by the Jesuit priest, Roque Hundertpfund, who (in
1750?) went up the Xingd and the “River of the Jurumas” (Iriri), on a preaching
tour of the Curibary (Curuaya) and Jacipoya (Shipaya). Whereas the Yuruna
had for more than two centuries maintained themselves on a constant defensive
against civilized people, the Shipaya had until after 1880 remained quietly in their
own region without contacts with the civilized world. Kletke (1857), Brusque, and
H. Coudreau mentioned them, but did not visit them. The first scientist to have
direct and lengthy contact with them was Emilia Snethlage, in 1909, and especially
in 1913. In the latter year she set the total number of Shipaya at several hundred,
an estimate perhaps too high, since in 1918 only about 80 individuals were left.
Today there may be only about 30, scattered in Largo do Mutum and Pedra do
Cupim on the lower Iriri, and, mingled with a few remaining Curuagya, in Gorgulho
do Barbado, on the lower Curu4, at about lat. 6° 30’ S,

From remote times the Shipaya inhabited the islands of the Iriri River, from
the mouth of the Curuid downstream. They never settled farther up, for fear of
Cayapé attacks. Later, about 1885, the Cayapd forced them to evacuate their

653333 —47—17
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Anexo C — "Mapa Etno-histérico do Brasil e regides adjacentes™
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® Mapa Etno-histérico do Brasil e regides adjacentes. Adaptado do Mapa de Kurt Nimuendaju. Rio de Janeiro:
IBGE, 1944. Disponivel em: <<http://biblio.etnolinguistica.org/nimuendaju-1981-mapa>>.
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Anexo D — Foco sobre 0 "Mapa Etno-histérico do Brasil e regides adjacentes”
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Anexo E — Capa do PPP (2008)
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Aldeia Tuba Tuba, 24 de novembro de 2008.
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